


TORREJON BEER FEST

Esta segunda edicién de la Feria de la Cerveza Artesana de Torrejon de Ardoz tendra lugar
los dias 20,21,22,23 de abril en el recinto de conciertos ferial.Se podran degustar mas de
100 tipos de cervezas artesanas diferentes a lo largo de los cuatro dias. Contaremos con
cerveceros llegados de Madrid, Valencia y Castilla la Mancha.

2° RUTA TORREJON DE ARDOZ

CCVK-VALLECAS LA VIRGEN-Las Rozas LA CHARANGA-

-REDKAHS, red ale 5% MADRID LAGER, lager estilo helles 5,00 19Frejon de Ardoz
-VILLANA, trigo 4,7% -JAMONERA, amber ale 5,5% -POPULAR, pale ale 6%
-VII TITS,american pale ale 5,5% -360, pale ale 5% -KM20, red ale 6%
-28038, IPA 6% -IPA, india pale ale 6,5% -PATRONAL, torrej6n porter 7%
-DARK SIDE, coffee porter 5% -TRIGO LIMPIO, hefeweizen 4,9% -CHARANGA IPA 6,5%
-KRAUSEN, vienna lager 5%
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-MELI MELI , hidromiel tradicional 5,4 % ARANJUEZ - 47% R

-BABILONA,hidromiel con pifia, coco € hibisco 5% _CREAMPIE, cream ale 5.5% -LA RUBIA DEL BARRIO SUANZAS,lager 4,7%)
-BARRICA, en barrica de roble americano 9,8% 2 4 -JANIS,american IPA 5,9%
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-BEETER, hidromiel realizada con miel y caramelo 9,8% -ONLY CITRA, DDH Ses§|on neipa 4,7% -KOH TAO, tropical pale ale 6,2%
-CREMA DE HIDROMIEL 150/: -BILLY CRYSTAL,american amber ale -INDOMITA, trigo 5,3%
-VERMUT DE HIDROMIEL 15% 5,5% -TRANQUIS, russian imperial stout 11%
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COSA NOSTRA BOLA
VALENCIA TOLEDO RELIQUIA MADRILENA LA CHULA
-MALICIA , imperial stout 11° -PREMIUN, blonde ale 5,4% Fuenlabrada Rivas-Vaciamadrid
-SUPER IAIA, o IPAT® -IPA, indian pale ale 6,2% -TRIPLE C ipa 5,5% -CHULA PILSNER 5%
LA MEIGQES(';S&E:E&';';S;?W 7,5%  .APA, american pale ale 5,5% -1553 ,marzen 5,5% -CHULA SIN ALCOHOL 0,9%
o -TRIGO, weisbeer 5% -CALIFORNIA LOVE , APA 6% -CHULA PALE ALE 5,7%

RUBIETA BONA 7,4% .
OMERTA IPA7,3% -TOSTADA, american amber ale 5,5%; ppy MADRID, blanode ale 5% -CHULA IPA 6,5%

MALDITOS CHORIZOS, new zeland IPA 6%
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TORREJON BEER FEST

2° RUTA TORREJON DE ARDOZ

LASTIA

CASTIZA

Rivas-vaciamadrid villanueva de la cafiada

. 0,
-SHIZUM,saison con jengibre 6% -CHAMBERI, rubia lager 4,7% Sl el sy U /Z
-KAMON, american IPA 6% _GOVESCA, tostada brown ale 5,6%  DARWIN PARK,DDH doble IPA 8%
_PANDA GARDEN,, triple IPA 10% -GATA, ipa 5,5% -KRAKHOPS, DDH modern IPA 5,4%
-DOOP, imperial porter 8,2% -MENINA, trigo german west 5% -LAGO PARK, neipa 5,7%
-KOMADARU, porter en barrica de whisky 9,2%  -MALASANA, 4 maltas belgan ale 10,5%
-WITTORIA, witbier con lima y albahaca 5,7%
FRUTOPIA ED.MARACUYA berliner con fruta 4%
-RED SHIZYN: saison con jengibre y hibisco 6%

28030-MORATALAZ
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DOS DINGOS

CERVEZA INDEPENDIENTE

DOS DINGOS
BACTERIO-Méstoles =~ ALBUFERA DE VALLECAS PARACUELLOS

-EFECTO IPA 5,5% . 0
-EUREKA, blonde ale :’7% -ALBUFERA FRESH-K, australian sparkling ale 4,9% 50

= 0,
“TRIGONOMETRICA, trigoaleman 5% -ETERNA WHITE IPA, wheat IPA 5,5% AUSSIE IPA 5,5%
-APATOMICA APA 5,4% -VALLECAS PRIDE, smoked ale 4,8% -DINGOS BREKKIE,neipa
-RED NUCLEAR, red ale 5,6% -TERCER TIEMPO, english bitter 4% 6,3%

-BLACKTERIO negra porter 5%
-BEE RA, tostada con miel 8% -PACIFIC, pale ale 4,8%

-NEIPAMORFOSIS, neipa 6,5%
-CITROPICAL, hazy IPA 5%
-ALKIMIA hazy 6,8
-BLACKJACK, negra bourbon 7%
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EL JARDIN DE LA
GO-MADRID THE ONE-Getafe CERVEZA- Humanes

-RUBIA LOCA 5,2% -RADDLER ONE 3,8% -EL JARDIN SERIE 1,red ale 6,1%
-IPAGO 5,8% -IPA MADRID ONE 5,7"/3 -EL JARDIN SERIE 2, west coast
_TRIGO FETEN 5,1% -LA RUBIA DE GETAFE 5% Ipa sin gluten 6%

o -GALICIA LAGER 5,5% -EL JARDIN SERIE 4, belgian
-MADRONERA 7% -DUNKEL TRIGO ALEMAN 5,6% white 5.2%

SULULEES HBUEL] G AR RIS BRUE S -EL JARDIN PACIFIC IPA 6,6%
-GATANEGRAS5,5% -THE ONE CELTA 7,5% -EL JARDIN TRIPLE 9%




PROGRAMACION:

JUEVES 20 DE ABRIL.:
19:00 Inauguracion del Festival.

10:10 Apertura de la zona de juegos populares.
19:30 Cata impartida por Juan Pedro Cachero, beer
sommelier. .precio 15 euros para anotarse:
lacharangabeer@gmail.com

21:00 Concierto de NO IDOLS.

00:00: Cierre del festival.

VIERNES 21 DE ABRIL:

12:30 Apertura del festival.

12:00 Musica ambiente toda la jornada.

12:30 Apertura de la zona de juegos populares.
14:00 Sesion beer-mu.

18:00 taller infantil

22:00 Concierto de KSORA ROCK.

01:00 Cierre del festival.

SABADO 22 DE ABRIL:

12:30 Apertura del festival.

14:00 Sesion beer-mu. concierto de LAIKA STONE.
12:30 Apertura de la zona de juegos populares.
17:30 Taller infantil.

22:00 Concierto de T3RMINUS.

01.00 Cierre del festival.

DOMINGO 23 DE ABRIL:

12:30 Apertura del festival.

12::30 Cata impartida por Juan Pedro Cachero, beer
sommelier. .precio 15 euros para anotarse:
lacharangabeer@gmail.com

12:40 Apertura de la zona de juegos populares.
14:00 Sesion beer-mu concierto de THE QAZ.
17.00 Taller infantil.

20:00 Concierto de FOTO TUENTI.

20:30 Concurso a la mejor etiqueta y a la mejor cerveza
20:40 Concurso a la mejor Foodtruck.



Es un festival de caracter familiar, que tiene como objetivo principal fusionar la
cerveza artesana con la comida de calle creando asi un espacio cultural
diferente.

Las food trucks participantes son:

-La gallega (Parrillada)

-La olla movil (rollitos libaneses)
-Creperia pi&pi

-baden baden (salchichas)
-Yummy(burguers)

-Sabor a pirineo (huevos rotos)
-La Taquilla (tex mex)

-Smoke on the road (burguers)
-La torta del mono (tortas de maiz)

ORGANIZA

Serd LA RUTA DEL LUPULO S.L. la encargada de realizar este evento.
Pretendemos dar a conocer un producto elaborado de forma artesanal y profundizar en la
cultura de esta bebida cada vez mas instaurada en Espana.

COLABORADORES:

-Ayuntamiento de Torrejon de Ardoz.
-Cervezas La Charanga.

Casa de Cervezas

Ayuntamiento de

TORREJON DEARDOZ
















