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Presidente
D. José Luis Navarro Coronado

Concejales .
- D. Valeriano Diaz Baz

D. Ignacio Véazquez Casavilla

D. José Miguel Martin Criado

D. Rubén Martinez Martin En el Salén de Plenillos de la Casa Consistorial de

D? Inmaculada Alvarez Fernandez Torrejon de Ardoz, a veinte de abril de dos mil

D? Carolina Barriopedro Méndez quince, se retnen los sefiores que al margen se

D.? Carla Picazo Navas expresan y que forman parte de Junta de Gobierno
Local para celebrar sesién ordinaria en primera
convocatoria.

Excusado:

D. Pedro M. Rolldn Ojeda Abierto el acto por la presidencia a las 10:00

horas, de conformidad con orden del dia, se

adoptaron los siguientes acuerdos:

]

‘ 1. Aprobacién, si procede, del borrador del acta de Junta de Gobierno Local de fecha trece de
abril marzo de dos mil quince,

Se aprueba, por unanimidad, las actas referenciadas.

2°.- Mocién del C. D. de Urbanismo a la Junta de Gobierno Local, sobre solicitud presentada por
COMUNIDAD DE PROPIETARIOS PE CALLE JUNCAL 2, para ampliacién de Un Ascensor
desde 1a planta 1° al sétano v modificacién acceso desde el portal. (17538/15)

“Por ABACO 1, SL en representacién de la COMUNIDAD DE PROPIETARIOS de 1a C/
JUNCAL 1n° 2 en fecha 25/03/2015 con n® 17.538 (OM-20/15) de registro de entrada de documentos,
se solicita licencia para ampliacién de un ascensor desde la planta 1° al sétano.

Incoado el oportuno expediente por los Técnicos Municipales se emite informe por el que se

. constata que segin el P.G.0O.U. aprobado definitivamente por la CM el 6 de Mayo de 1999, el edificio

' se encuentra sujeto a las condiciones urbanisticas y de uso establecidas por la Ordenanza de aplicacién
ZUR- 2 Zonas consolidadas en edificacién abierta o cerrada..
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Se presenta proyecto de ¢jecucion. visado por el COAAT de Madrid el 18 de marzo de 2015. _

El edificio es de uso residencial, consta de planta sétano, planta baja y 5 alturas.

El proyecto desarrolla las obras necesarias para ampliar el ascensor hasta la planta baja v
sotano desde la planta 1%, con modificacién de acceso desde el portal, y adaptarlo en lo posible ala
Ley 8/1993 de 23 de junio, de Promocién de la accesibilidad y supresién de barreras arquitectonicas y
al CTE-DB-SUA. '

Técnicamente no existe impedimento para la ejecucién de las obras solicitadas, estimandose a"-
efecto de tasas e impuestos municipales un presupuesto de ejecucién material de 8.235,29 €.,

Las posibles ocupaciones de via publica se solicitaran independientemente en el departamento
de vias y obras.

A fin de garantizar la correspondiente Gestién de residuos de demolicién y construccién se
depositard una flanza de 150 €.

Una vez finalizadas las obras se presentara certificado final de obra visado y acreditacion
documental por parte del titular de la licencia de la correcta gestién de los residuos generados en obra.

Por lo que se propone a la Junta de Gobierno Local, adopte acuerdo informando favorable la
licencia solicitada.

Torrejon de Ardoz, a 13 de Abril de 2015, Fdo.: José Luis Navarro Coronado. P.D.A.
13/06/11.” o ' '

-

3°.- Mocién del C. D. de Urbanismo a la_Junta de Gobierno Local, sobre “APROB ACTO
INICIAL — PLAN ESPECIAL DE REFORMA INTERIOR PARA LAS PARCELAS U’fg@”
B DE SOTO DEL HENARES”, R A

Py _
“El Plan Especial de Reforma Interior para las Parcelas U33A y U33B del Sector Soto del ynares%@,
sido presentado por IBERDROLA INMOBILIARIA S.A.U. (CIF A79850574) en fecha 1A febrara _{:’\" Valis.
de 2015 y nimero 8643 de registro de entrada de documentos, suscrito por el arquitecto };{I{gj_naé?égai\r“-"_ X
Chillon Callejo; conforme se establece en el propio documento, dicho Plan Especial pretende“_ej&,gr"ar N
la ordenacion pormenorizada establecida por el Plan Parcial estableciendo una nueva conBdd
complementaria sobre retranqueo minimo de los garajes situados en sétano para la edificacion erl
- condominio, puesto que esta sélo se regula de Jorma general para Residencial Unifamiliar, afectando
* alas parcelas U33A y U33B. -

S¢ ha emitido informe al respecto por el Arquitecto Municipal del cual se desprende:

“Que se pretende la realizacién de un aparcamiento comin para el conjunto de las promociones
unifamiliares. N
Esta circunstancia supone la realizacion de un unico acceso para el mismo y la realizacién del garaje
bajo las viviendas unifamiliares.

Dado que el Plan Parcial fijaba un retranqueo minimo de 9 m. en caso de proyectarse garaje en
viviendas unifamiliares es por lo que se redacta el Plan Fspecial, al objeto de fijar para el caso-de
realizacion de condominio en las dos parcelas U.334y U.33B con retranqueo minimo de 6 m, _
Que en este sentido es necesario indicar que dado que el retranqueo que se fijaba de 9 m. estaba
relacionado con la realizacion de una rampa con unas pendientes adecuadas y fijadas en el Plan .
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Parcial en parcelas unifamiliares y que en este caso al disponer de un vinico acceso se trata de una
realizacion @ un garaje comunitario se incluye la pendiente establecida para tipologia multzfamzhar

_ con una pendiente del 16%.

Que de esta forma con la aprobacion del Plan Especial los pardmetros urbanisticos pava las parcelas

" serian los siguientes.

!

PARCELA U.334

Residencial Unifamiliar (CONDOMINIO)

NORMATIVA

Uso

Residencial unifamiliar grado 1°

Uso Gargje-aparcamiento. 1 plaza por | cada
100m2 construidos. Acceso comiin,
Ocupacion sobre rasante 30%
Ocupacion bajo rasante 50%
Edificabilidad total parcela matriz (parcela U33A) .2 782,00m2 0,65 m2/m2 i
,.Parce;’a minima 18 80 m2
Frente minimo 6,30 m.

'on exterior a fachada de vzwenda

Minimo 6 m.

Afm,ga

Almem;mn exterior a parcelas de esquina

0,00 m. en lindero mayor loﬁgitud

Minimo 6-m.

Lmde‘i’o

lmeacz n exterior a sotano. Fachada de v:vzendas
estero-fachada en sotano

Minimo 0 m.

A \I:I ﬂr

@ri lateral- fackada

0,00 . 6 minimo 3 m.

g Wr_as (sobre rasante)

7 Max. 2 plantas .

-i|Bajo cublierta

No permitido

‘Al;ura de cornisa Max, 7 50 m:

Pendiente zagudn acceso garaje Max. 2% en'los 5 pf?zmeros m. |

Pendiente rampa de garaje rvecta Max. 16% _

N¢viviendas total (parcela U33A) Méx. 18 unidades P
o j% 2

PARCELA U338 : =

Resideticial Unifamiliar (CONDOMINIO) NORMATIVA ]

Uso ' - Residencial unifamiliar grado 1 "."'-‘ . .

Uso Garaje-aparcamiento. 1 plaza por cadat™

100m2 construidos. Acceso comun.

Ocupacz'éﬁ sobre rasante 30%

Ocupacion baj;"};asante 50%

Edificabilidad total parcela matriz (parcela U33B) 3.656,25m2 0,65 m2/m2
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Parcela minima ¥ 80 m2
}*:rente minimg 6,30 m. |
Retranqueo:

Alineacion exterior a fachada de vivienda Minimo 6 m.

Alineacion exterior a parcelas de esquing 0,00 m. en lindero mayor longitud

Alineacion exterior a sotano. Fachada de viviendas Minimo 6 m.

Lindero testero-fachada en séiano Minimo 0 m.

Liﬁdero lateral-fachada - : 0.00. 0 mz’nimo.S’ 1. ]
N de plantas (sobre rasante) Max. 2 plantas
Bajo cubierta | No permitido
Altura de cornisa Max. 750 m.
-;endignte zagudn acceso garaje Mex. 2% en los 5 primeros m. - {
Pendiente rampa de garaje recta Max. 16% _ o
iN“ v{viendas total (parcela U334) Max. 24 uni&ades ' mo

S e

El referido Informe concluye advirtiendo que “que no existe inconveniente para la aprobaieh inicid pek
del Plan Especial de Reforma Interior para las parcelas U.334" v U.33B del Plan Parcial, ’E; f-;;; - .

. . . . L. ; © w4
De acuerdo a las consideraciones contenidas en el referenciado Informe Técnico, asi como

. 5

‘u%EQIFaE‘iM'i'!A ks j
cuanto a la procedencia de este instrumento de planeamiento y su tramitacion, se inclu%%;n el RN
Informe Juridico emitido al efecto, sc propone a la Junta de Gobierno Local adopte a '{{"do .
aprobando inicialmente el Plan Especial de Reforma Interior para las Parcelas U33A y U33B @el =+ .
Sector Soto del Henares. : SRR : o C S

De conformidad con el contenido del art. 57.b de la Ley 9/2001, de 17 de Julio, del Suelo de la
Comunidad de Madrid, y lo dispuesto por el Reglamento de Planeamiento Urbanistico, ¢l presente
expediente deberd someterse a trimite de informacién publica por plazo de un mes, mediante.
notificacién individualizada a los propietarios afectados y publicacién de anuncios en ¢l BOCM yen
un periddico de los de mayor circulacién de la provincia. S ' -

Torrejon de Ardoz, a. 13 de abril de 2015. EL CONCEJAL DELEGADO DE URBANISMO. P.D.D.A

de 13 de junio de 2011. Fdo.- José Lufs Navarro Coronado.”

4°.- Moci6n del C. D. de Urbanismo a la Junta de Gobierno Local, sobre solicitud presentada por

HEFI, S.L., para instalacién centro de transformacién en parcela sita en calle Metano 11.

(8284/15)

“Por D* Eva Maria Barroso Rodriguez en representacién de HEFL SL en fecha 16/02/2015 ¥ n* 8284
(OM-8/15) de registro de entrada de documentos, se solicita licencia para instalar un centro de
" transformaci6n en la parcela sita en C/ Metano 1° 11.
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Incoado ¢l oportuno expediente por los Técnicos Municipales se emite informe por el que se
constata que se presenta proyecto de instalacién de Centro de transformacioén, suscrito por la Ingeniera
técnica industrial D. Eva M® Barroso, visado por ¢l COITI de Madrid el 25/02/20135.

Con fecha 10/04/2015 y n° de registro 19.712, se presenta documentacién ancxa al proyecto:
1.- Memoria descriptiva de las obras a ejecutar.
2.- Planos

3.- Acreditacidn profesional

La documentacién aportada, asi como el proyecto, definen las obras a ejecutar previas a la
instalacién y puesta en funcionamiento del centro de transformacién enterrado.

Técnicamente no existe impedimento para conceder la licencia de obra solicitad, estiméndose
a efecto de tasas e impuestos municipales, un presupuesto de ejecucién material de 3.000 €.

\ o _ - T Afinde garantizar la correcta gestién de residuos de construccién y demolicion, se depositara
: una fianza de 367,50€.
CGR NIVELT 73,5m3 x 5 €/m3 = 367,50€ ’

_ Para la puesta en marcha del Centro de Transformacién, se solicitard la correspondiente
- LICENCIA DE ACTIVIDAD.

-Por lo que se propone a la Junta de Gobierno Local, adopte acuerdo informando favorable la
licencia solicitada d¢ conformidad con el informe resefiado.

: ERCADOS CHAMPION, S.A., para adaptacion de local comercial sito _en Centro
Comermal de Carretera de Loeches s/n, (8267/15

&

SRR A P\érD José Francisco Molla, en representacién de SUPERMERCADOS CHAMPION, SA en fecha
‘ N 92/2015 con n° 8267(0M-15/15) de registro de entrada de documentos, se solicita licencia para
' aptacmn de local comercial sito en ¢l Centro Comercial sito en la Ctra. de Loeches s/n.

Incoado el oportuno expediente por los Técnicos Municipales se emite informe por el que se
‘constata que segin ¢l P.G.O.U. aprobado definitivamente por la CM el 6 de Mayo de 1999, la
edificacion se encuentra sujeta a las condiciones urbanisticas y de uso, establecidas por la ordenanza
de aplicacién ZU-T Terciario comercial y de ocio, grado 1.

Se presenta proyecto de adaptacién redactado por los Arquitectos D. Antonio de la Riva
Conde y D. Arturo Suarez Torres, sin visar.

El local objeto de reforma se encuentran situados en la planta baja del centro comercial,
constan de una superficie construida de 106,30 m2.,

El proyecto desarrolla las obras necesarias para adaptarlo a la actividad solicitada, la reforma
comprende redistribucién de espacios interiores y obras de acabados e instalaciones.
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Técnicamente no existe impedimento para conceder la licencia de obra solicitada, estimandose
a efecto de tasa e impuestos municipales un presupuesto de ejecucién material de 19.262,66 €.

Para ejercer la actividad, debera solicitarse la correspondiente licencia de actividad calificada.

Por lo que se propone a la Junta de Gobierno Local, adopte acuerdo informando favorable la
licencia solicitada, de conformidad con el informe resefiado.

Torrejon de Ardoz, a 14 de abril de 2015. Fdo.: José Luis Navarro Coronado. P.D.A. 13/06/11.”

6°.- Mocion del C. D. de Urbanismo a la Junta de Gobierno Local, sobre solicitud presentada por

EXFRAN, S.L., para licencia_de primera ocupacién de edificacion exenta ara restaurante de
comida rapida BURGER KING sito en Avda. de la Constitucion 100 (37666/14) \

“Por D. Juan Carlos Garcia Conde, en representacion de EXFRAN S.L., segln escrito n°
37.666 (PO 17/14) del registro de entrada de documentos de fecha 27 de noviembre de 2014, se
solicita licencia de primera ocupacién para Edificacién exenta para restaurante de comida répida
BURGER KING, en la parcela situada en Avda. de la Constitucién, 100.

Incoado el oportuno expediente por los Técnicos Municipales, se emiten informes por lo que
se constata que por acuerdo de Junta de Gobierno Local de fecha 9 de junio ‘de 2014, se concedil .« \
licencia de obra mayor a EXFRAN S.L., para la Construccion de edificio exento para restaurante de,

comida rapida, en la Avda. de la Constitucién, 100. . P -

DAy

Que se presenta Certificado Final de la Direccién de la Obra y Direccién de Ejec fg)n de: =

Obra, suscrito por el Arquitecto D. Luis Biarge Ruiz, visado por su colegio correspondiente '%jh_ffecha PR

26 de noviembre de 2014, e L

. e

Que ¢l presupuesto de ejecucién material del proyecto objeto de licencia asceﬁﬁé?{-fé' )

399.759,04 €, y se devengaron impuestos sobre un presupuesto de 496.784,13 € yel presupu_'@s\g\b’ -

final de obra asciende a 496.784,13 €, segtin lo precios de referencia para Torrejon de Ardoz, por [’
que no supone una diferencia en mas. " '

Que las edificaciones se han construido segtin el Proyecto objeto de licencia, visado por el
COAM en fechas 7 de abril de 2014 y documentacidn aportada posteriormente en fecha 22 de abril de .
2014, 30 de mayo de 2014, 27 de noviembre de 2014 y 10 de abril de 20135, '

Por lo que se propone a la Junta de Gobierno Local, adopte acuerdo informando favorable la
licencia solicitada, condicionada a:
-Deberé entregar la medicién de la red de tierras del alumbrado de béculos perimetral al edificio.
-Entregara el plano as built del saneamiento realmente ejecutado. '

Torrején de Ardoz, a 15 de Abril de 2015.Fdo. José Luis Navarro Coronado. P.D.A. 13/06/11.”

7°.- Mocién Pel C. D. de Urbanisme a la Junta de Gobierno Local, sobre solicitud presentada
por D. JUAN DE LA CUESTA GARCIA DE LA CHICA, para ejecucién piscina en calle Pedro
Berruguete n° 1 (19453/15)
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“Por D. JUAN DE LA CUESTA GARCIA DE LA CHICA en fecha 9/04/2015 y n° 19.453 (OM-
27/15) de registro de entrada de documentos, se solicita licencia para ejecucién de piscina privada en
la parcela sita en la C/Pedro Berruguete n® 1 de Soto del Henares.

- Incoado el oportuno expediente por los Técnicos Municipales se emite informe por el que se
~ constata que seglin el PP del Soto del Henares, aprobado definitivamente el 25/05/2001, la parcela se
encuentra sujeta a las “Determinaciones Urbanisticas v de Uso del Suelo” establecidas por la
ordenanza “RESIDENCIAL UNIFAMILIAR™.

Se presenta proyecto de ejecucion, visado por el COAAT de Madrid el 6 de abril de 2015.

El proyecto desarrolla las obras a realizar para la ejecucién de una piscina de nso privativo, de
23,04 m2 de superficie y una profundidad de 2,00 m méximo; en la parte posterior de la parcela.

Técnicamente no existe impedimento para conceder la licencia de obra solicitada.

Se cumplird con los Documentos Basicos del CTE que le sean de aplicacion DB-SE y DB-

- SUAL. 1 Resbaladicidad de suelos, tabla 1.2 y en consideracién el art. 1.2.2. Pendiente: 6% en

 piscinas infantiles, y 10% hasta una profundidad de 1400 mm y ¢l 35% en el resto de las zonas, en

piscinas de recreo o polivalentes, asi como el art. 1.3. Andenes: el cual establece una anchura minima
de 1.20 m.

A efecto de tasas e impuestos municipales se establece un presupuesto de ¢jecucién material
074,80 €.

D "-\-; in de garantizar la correcta Gestion de residuos de construccién y demolicién se depositara
A 3'3 182,55 €.

Por lo que se propone a la Junta de Gobierno Local, adopte acuerdo informando favorable la
licencia solicitada. -

Torrején de Ardoz a 15 de abril de 2015. Fdo.: Jose Luis Navarro Coronado. P.D.A. 13/06/11.”

8°.- Mocién Del C. D. de Urbanismo a la Junta de Gobierno Loeal, sobre solicitud presentada
por D* M* ISABEL 1.OPEZ RAMIREZ, para licencia de primera ocupacién de las obras de
reforma y ampliacién de edificio sito en calle Ajalvir 11. (19408/15)

“Por Diia. M* Isabel Lépez Ramirez, segiin escrito n° 19.408 (PO. 4/15) del registro de
entrada de documentos de fecha 9 de abril de 2015, se solicita licencia de primera ocupacién para las
obras de Reforma y Ampliacion de vivienda, en el edificio situado en C/ Ajalvir, 11.

Incoado el oportuno expediente por los Técnicos Municipales se emite informe por el que se
constata que por Junta de Gobierno Local de fecha 9 de junio de 2008, se concedié licencia a Diia. M®
Isabel Lépez Ramirez, para Reforma y Ampliacién de vivienda, en el edificio situado en C/

- Ajalvir, 11.
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Que se presenta Certificado final de obras suscrito por el Arciu1tecto Técnico . José Aranda
Pefiaranda, y los arquitectos D. Carlos Lamas Camarero y D. Jestis Miralles Agudo, visado por
sus colegios correspondientes en fechas 3 de marzo de 2015 y 12 de marzo de 2015.

Que el presupuesto de gjecycion material de obra objeto de licencia, ascendia a 70.903,22 € v
se devengaron impuestos sobre un presupuesto de 109.475,86 €, y el presupuesto final de obra
asciende a 109.475,86 € conforme al valor de las obras segiin los precios de referencia’de Torrejon de.
Ardoz, por lo que no supone una diferencia en mas.

Que la vivienda se ajusta al Proyecto objeto de licencia, visado por el COAM en fecha 2 de
octubre de 2007, y documentacidn grafica que se aporta el 3 de abril de 2008 vy 9 de abril de 2015
suscrita por los técnicos autores del proyecto y que es conforme a normativa en sus rectificaciones.

Que no es necesario presentar enganches al saneamiento, puesto que la vivienda se enmarca’
dentro de un edificio construido con anterioridad.

Respecto a la urbanizacién exterior, se manticne calzada y acera segin las condu:lones-'
preexistentes al inicio de las obras.

Por lo que se propone a la Junta de Gobierno Local, adopte acuerdo 1nfonnando A
favorable la licencia de primera ocupacién solicitada.

URBANISTICA presentada por D. Antonio Navarro Cane. sobre las parcelas U.27 ; X
4 (228/15)

“Por D. ANTONIO NAVARRO CANO, se presenta consulta urbanistica para la e}eogd;ﬁ)nrdet Fadi Q?.{';f
vivienda unifamiliar adosada en la parcela U27.A5.-1, 2, 3 y 4 del Sector “Soto del Henarés7,con n°. . \"/f/
de registro 228 (CU-1/15) de fecha 5 de enero de 2015 N ;

Incoado ¢l oportuno expediente por los Técnicos Municipales se emite informe por el que se
constata que por acuerdo de Consejo de Gobiemo de fecha 19 de febrero de 2001, se aprobé el
Programa de Actuacion Urbanistica del Sector denominado Soto del Henares.

Que en fecha 25 de mayo de 2001 y por acuerdo plenario, se aprobé el Plan Parcial del citado
ambito y en las fechas que se indican las siguientes modificaciones:

Modif. 1* aprobacién definitiva en fecha 27 de septiembre de 2006.
Modif. 2 aprobacion definitiva en fecha 26 de septiembre de 2007.
Modif. 3% aprobacién definitiva en fecha 30 de enero de 2008.
‘Modif. 4° aprobacién definitiva en fecha 25 de junio de 2008.
Modif. 5* aprobacion definitiva en fecha 25 de marzo de 2009.

Y en fecha 22 de octubre de 2002 el proyecto de urbanizacién, habiéndose recepcmnado en
fecha 27 de octubre de 2007.

:
i
i
|
i
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_ Que por acuerdo de Comisién de Gobierno de fecha 25 de noviembre de 2003, se aprobé el
. Proyecto de compensacidn y modificaciones de fecha 15 de junio de 2004 y 30 de noviembre de

2004,

Que conforme al citado proyecto de compensacién, las parcelas U27.A5 del sector Soto del
~ Henares, dispone de los siguientes pardmetros urbanisticos:

U-27.A.5 U-27.A5.1 U.27.A5-23v4
Sup. Parcela 858,75 m2 219,50 m2 639,25 m2
Parcela minima 200 200 200 m2
Frente minimo 7,00 7.00 18,77
Edificabilidad 0,65 m2/m2 0,65 m2/m2 0,65 m2/m?2
(58,2 m2) (142,87 m2) (415,51m2) en
proyecto 407,01
N°® méx. Viviendas 1 viv. 1 viv.

~ Ordenanza.-

Que conforme al Plan Parcial del Sector, la parcela U-27.A.5,
ordenanza residencial unifamiliar, con las siguientes caracterfsticas:

Frente m],mrflo
uLvPErEela Immma

’ }, Pclsmléj:},de edificacion

“T“T'gnqueo a fachada

Retranqueo a fondo
Retranqueo en esquina

Separacion a linderos

Ocupacién miaxima
sobre y bajo rasnte
Altura méaxima
Grado 1°

- Edificabilidad

4 viv.

Residencial Unifamiliar
Grado 1

Residencial Unifamiliar

Residencial Unifamiliar
Libre

I [+3

7 m. .

200 m2

Conforme alineacion oficial

6 m. ¢ mayor (sin sétano

9 m. minimo (con sétano o
semisotano).

6 metros

Con fachada a dos o mas
calles, se permite adosarse
a la alineacion exterior en el
lindero de mayor longitud,
No se establece retranqueo

Grado 1° 50%, 109,55y
329,62

2 plantas

7,50 m. desde rasante al
punto medio de lindero fron-
tal.

Grado 1°.- 0,65 m2/m?2

se encuentran sujetas a las

P. Ejecucién

Residencial Unifamiliar
Libre
10
7,00 m.
2195 m2 Y 639,25 m2
Se ajustara a la alineacidn
oficial
6,44 metros.
Se acotara

Se acotard
No es esquina,

Se deja una parcela vacan-
te y la otra se retranquea
1,93, dejando servidumbre
de vistas y luces.
92,29 m?2 y 272,53 m2

0y 2 plantas
6 v 6,15 metros
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142,87m2 y 415,51 m2 0,64 m2/m2(407,01)

No computan sétanos cuan-

do se destinen a garaje apar-  Se realiza sétano para

camiento, trasteros e instala-  aparcamiento, con la

ciones generales del edificio  consideracidn efectuada

hasta una superficie de 60 m2. en anteriores ocasiones al -
respecto de disposicién d oo
tres parcelas. T

Aparcamiento Dos plazas Tres plazas. Se grafiara. -

Que se presenta Proyecto Basico redactado por el arquitecto D. Francisco Nicto Diaz de Yela,. :
sin visado del COAM y proyecto de reparcelacién.

Que el proyecto incluye la consulta para la posibilidad de la realizacién de 1 vivienda\
unifamiliar con piscina, en la parcela U.27.A.5- 2, 3 y 4y el acceso al sétano a través de la parcela \
U.27.A5.1 del sector Soto del Henares, con las siguientes superficies: '

SUP. CONSTRUIDA S. COMPUTABLE
P. Sétano 183,14 3,14
P. Baja 241,55 236,18
P. Primera 167,69 167,69
P. Torreén 17,75
TOTAL.......... 592,38 407,01

Que para la concesién de la licencia de obras para construccion de 1 vivienda unifamiliar con B
piscina, en las parcelas U.27.A5 del Sector “Soto del Henares”, deberdn cumplirse las siguientes .
condiciones: '

1.- Se presentard proyecto de parcelacién suscrito por técnico competente y visado en su Colegio

Profesional, '

2.- Se presentard proyecto de ejecucién suscrito por técnico competente y visado en su Colegio

Profesional.

3.- Se presentaran hojas de direccion facultativa suscritas por técnico competente,

4.- Se presentara Bstudio de Seguridad y Satud suscrito por técnico competente.

5.- Se presentara Estudio Geotéenico suscrito por técnico competente.

6.- Se presentara Estudio de Gestion de Residuos suscrito por téenico competente.

7.- Se presentara en formato dwg, con superficies computables y construidas insertas en parcela.

8.- Debera solicitar alineacidn oficial de fachada. _

9.- Se pretende conforme a la consulta presentada, la segregacion de la parcela U.27.A5 en dos

parcelas en lugar de cuatro, para lo que se plantea la ejecucién de una vivienda en 3 parcelas y en la

otra se realiza el acceso al garaje, permitiendo la disposicién de una servidumbre de paso y de vistas a

la parcela, pero se queda una edificabilidad sin materializar.

El Plan Parcial establece en su art. 44.1 Separacién a linderos.- : :
Grado 1°.- No se establece retranqueo. No obstante, se admite retranquearse de uno o los dos

linderos laterales sin dejar medianerias vistas desde la calle con un minimo de 3 metros, siempre que :

se cumpla alguna de las siguientes condiciones:

a) Exista compromiso entre los propietarios colindantes para separar la edificacion del mismo lindero.

b) Se trate de edificaciones parcadas o aisladas de proyecto unitario.
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Por tanto en este caso, se propone la solucién al tratamiento medlanero con la gjecucion de la
" parcela que quedara vacante.

De esta forma y segln lo indicado anteriormente, deberé respetar un retranqueo minimo de 3
metros en la zona donde se ejecute’la vivienda unifamiliar a la parcela colindante y por otra parte
-habida cuenta que s¢ ¢jecuta un acceso desde la otra parcela se incluird una propuesta de solucién al
objeto de impedir la visualizacién de medianerias vistas desde Ia calle.

Que se deberd presentar para la tramitacién de solicitud de licencia de obra la siguiente
documentacion en cuanto a la separata de urbanizacion exterior e interior de los Proyectos de
Edificacion. Deberan presentarse por registro dos ¢jemplares de la misma tanto en formato papel como
digital (ficheros para Autocad, Word y presto)

1-1.- Plano especificando el estado actual de las calles, viarios perimetrales, y
diferenciadamente el estado final de las mismas; aportdndose la mejor solucién que reponga, en su
caso, los elementos inevitablemente afectados (como arboles puntos de alumbrado, barbacanas, plazas
de aparcamiento, etc...) cumpliendo con la orden viv/561/2010 de 1 de febrero, por la que se
desarrolla el documento técnico de condiciones basicas de accesibilidad y no discriminacién para el
acceso y utifizacion de los espacios puiblicos urbanizados. En el mismo plano se adjuntara detalle en

~-planta y secciones longitudinales y transversales del paso de carruajes y sus uniones con los viales
colindantes. Aportando las soluciones técnicas en planta y secciones de uniones de los accesos desde
los viales colindantes.

Seria. muy eficaz y aconsejable presentar ademds las fotografias de la parcela y sus calles
metrales.

‘ iSi en el acceso proyectado se localizardn arquetas o pozos estos ser reforzadas para soportar
] aﬁco p%sado (D-400) y deberan ser abisagrados.

_ : 1 2.- Plano con la definicién del cerramiento exterior, cumpliendo con el articulo 48 del Plan
(o .Parc1a1 de Soto del Henares en cuanto a alineaciones exteriores y a separacion entre parcelas.

1-3.- Copia del proyecto de legalizacion de acometida a la red de fecales municipal que

- _—tiebera presentarse ¢n el Canal de Isabel Il y conformidad técnica a dicho proyecto, dada por el Canal,
necesaria para que el Ayuntamiento a posteriori conceda la preceptiva licencia de cala para conexién a
la red de alcantarillado municipal.

".-__

1.4.- Planos de sancamiento de la red de pluviales y fecales (conexidn al saneamiento
municipal) donde se plasmen en planta y secciones longitudinales y transversales datos de la
-acometida de saneamiento, como didmetros, pendientes, cotas, tipos de zanjas y materiales.
Debiéndose realizar dicha acometida siempre a los pozos indicado por los servicios técnicos
municipales.

Las conducciones de acometida de pluviales tendran una pendiente minima de 1% y didmetro 300
mm. Sera necesario en cuanto a las cotas de la red de saneamiento municipal y la red de la vivienda
dejar un resalto minimo de 30 cm. desde el punto mas bajo de la conduccién de salida a la generatriz
superior del colector donde se acomete tanto en el pozo frontera como en el pozo de conexidn con la
red municipal. Este condicionante es prioritario y cualquier otro planteamiento incluso el Proyecto
‘presentado queda supeditado a este requerido. Caso de no cumplirse esta condicién, el solicitante
debera restituir adecuadamente toda su red interior. Por ello, se estima muy conveniente para el propio
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solicitante, siempre que le sea posible, tomar los datos y cotas necesarias “in sita” del pozo frontera
para trazar adecuadamente la red de saneamiento interior de los edificios.

1.5.- La supresién de cualquier arbol o arbusto existente, mdependlentemente de la causa, debe '
ser notificada a los Servicios de Medio Ambiente Municipales, previamentc a su eliminacién. En .
cualquier caso, debera cumplirse la Ley 8/2005 de 26 de diciembre de proteccién y fomento del
arbolado urbano de la Comunidad de Madrid (tanto en la urbanizacién exterior como en toda la.
parcela). Se resalta el articulo 1 y articulo 2, en que la prohibicién de tala y trasplante en su caso se
aplicarén a todos los gjemplares de cualquier especie arbdrea con mas de diez afios de antigiiedad, o
veinte centimetros de didmetro de tronco al nivel del suelo que se ubiquen en suelo urbano. 3

Se debera cumplir con el articulo 48 del Plan Parcial de Soto del Henares en cuanto a la
obligacion de plantar 4rboles en los espacios libres de la parcela, en proporcion no menor de um-
ejemplar por cada 50 m2 de suelo libre

Por lo que se propone a la Junta de Gobierno Local, adopte acuerdo de conformidad con los -
informes resefiados.

Torrejon de Ardoz, a 16 de abiil de 2015. Fdo.: José Luis Navarro Coronado. P.D.A. 13/06/11.”

WM-

10°.- Mocién del C.D. de Obras, Medio Ambiente, Festejos y Contratacién para la aprobgem"de
adjudicacién de kioscos de helados v precio priblico. L

)3‘-.

“Se da cuenta a la Junta de Gobierno Local de la adjudicacion de los KIOSCOS DE HELADOS para la ¥
temporada 2.015, segln relacidn, que se adjunta a la presente mocidn.

Asimismo se propone sea aprobado LA TASA MUNICIPAL que se debera abonar por:cada’ .
pucsto, que asciende a la cantidad de 403,71 Euros (CUATROCIENTOS TRES EUR@S )CON P
SETENTA Y UN CENTIMOS), que deberdn ingresar en la Tesoreria Mumc:lpal en el peno\i@ que- 2
comprende entre ¢l 28 de Abril y el 31 de Mayo de 2.015. “s—*‘/

- Los kioscos de helados, deberdn cumplir la normativa vigente de la Comunidad de Madrid.

- Todos los kioscos, deberin cumplir el reglamento de baja tensién. (en ningin caso, la" :
acometida eléctrica, se conectara a los cuadros de alumbrado puiblico.)

- Todos los kioscos, deberdn de realizar contrato eléctrico con la compafiia sumlmstradora.
(Iberdrola)

Los kioscos de helados podréan funcionar a partir del dia 1 de Abril y deberén estar retirados como
fecha limite el dia 31 de Octubre de 2.015. ‘

Torrején de Ardoz, 15 abril de 2.015.C.D. DE OBRAS, M. AMBIENTE, FESTEIOS Y
CONTRATACION. P. D. 13/06/2.011. Fdo.: Valeriano Diaz Baz” -

“DISCOFA, S.A., (Helados NESTLE), ¢/ Hilados, 27 y 29 28850 Torrején de Ardoz -
MADRID- NIF: A-79018784.

Plaza Mayor
Oxigeno/Henares
Hilados

Lisboa / Veredillas
Madrid / Lishoa
Oxigeno/ Marmol
Londres/Velédromo
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Plaza Habana

SALAMAR (Helados MENORQUINA), Avda. de Fuenlabrada, 31 - A 28970 Humanes -
MADRID- NIF: A-28360600. '

Avda. de Madrid,18 J
Constitucién /Fronteras
Constitucion /Virgen de Loreto

CRESTAS DE LA GALETA, S.A. ,( Helados Royne) Calle Esteban Terradas,2 v 4 Leganés
28914 MADRID NIF A-81089757

Maestro Guridi
Magestro Caballero
Madrid-Milan”

FUERA DEL ORDEN DEL DIA 1.- y con caricter de urgencia que es aprobado por
unanimidad, se aprueba igualmente por unanimidad, la mocién del Concejal Delegado de
- Obras, Medio Ambiente, Festejos y Contratacién, que dice, literalmente, lo siguiente:

“Para proponer ala Junta de Gobierno Local, en relacién al Expte: P.A. 12/2015 iniciado para la
contratacion  del ~ “SUMINISTRO DE  MATERIAL  DEPORTIVO, MEDIANTE
ARRENDAMIENTO, DESTINADO A LA SALA DE FITNESS DEL COMPLEJO DEPORTIVO
LONDRES DE TORREJONN DE ARDOZ?”, adopte acuerdo en el siguiente sentido:

\. PREIMERO.- Conforme a lo establecido en el articulo 151 del Real Decreto Legislativo 3/2011, de

;)Izkde noviembre, por €l que se aprueba el Texto Refundido de la Ley de Contratos del Sector Publico,

o 1-a_¢§;l ificacion de las ofertas, atendiendo a los criterios de adjudicacién sefialados en el pliego de
: coﬁdiﬁipne‘s economico administrativas, s la siguiente:

"~

vk

)

o v}{
o 1 “;';TOHNSON HEALTH TECH IBERICA S.L, 98 PUNTOS
" 2=PROJECT FITNESS CENTER SL, 86,15 PUNTOS
‘. 37 EXERCYCLE SL, 82,67 PUNTOS

DO.- Acordar la exclusion de los signientes licitadores;

—=AMER SPORTS SPAIN SA, al incluir la documentacion correspondiente al sobre “b” propuesta

" "econdmica en el sobre “a” documentacion administrativa,
- SALTER SPORT SA, por la inclusién de datos (en este caso el plazo de entrega del suministro) que
forman parte de los criterios evaluables de forma automética, en el sobre “c” sobre los criterios
evaluables mediante juicio de-valor, por lo que conforme a lo estipulado en la clausula séptima de los
pliegos de condiciones econdmicos administrativos ha de proponerse su exclusién.

TERCERO.- Adjudicar la contratacion del “SUMINISTRO DE MATERIAL DEPORTIVO,
MEDIANTE ARRENDAMIENTO, DESTINADO A LA SALA DE FITNESS DEL COMPLEJO
DEPORTIVO LONDRES DE TORREJONN DE ARDOZ”, a la mercantil JOHNSON HEALTH
TECH IBERICA S.L,, con CIF B-83859355, de acuerdo con ¢l informe técnico y cumplida con la
documentacién y fianza exigida tras el preceptivo requerimiento.

CUARTO.- El importe de adjudicacién sera el siguiente:
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Cuota mensual, que serd fija durante todo el periodo de vigencia del contrato, ¥ que es de DOS MIL
QUINIENTOS CUARENTA SEIS EUROS CON CUARENTA Y CINCO CENTIMOS (2.546,45 €)
mas QUINIENTOS TREINTA Y CUATRO EUROS CON SETENTA Y CINCO CENTIMOS
(534,75 €) correspondientes al 21% de IVA, lo que supone un total para 60 meses de contrato de
CIENTO CINCUENTA Y DOS MIL SETECIENTOS OCHENTA Y SIETE EUROS CON
CINCUENTA CENTIMOS (152.787,50 €) mas TREINTA Y DOS MIL OCHENTA Y CINCO
EUROS CON TREINTA CENTIMOS (32.085,30 €) correspondientes al IVA.

QUINTO.- El plazo de entrega serda como méximo de quince dias desde la firma del contrato de
adjudicacion.

SEXTO.- La adjudicacién se motiva en lo siguiente: Johnson ha presentado un equipamiento de
caracterfsticas muy notables, disefio muy atractivo y que se adapta de forma notable a las necesidades..
del usuario que acude a la instalacién, La respuesta del servicio técnico ante las averias es muy buen :
con un tiempo maximo de 48 horas y 24 horas en el caso de reparaciones muy urgentes. Asimismo es
la oferta més ventajosa econdmicamente.

SEPTIMO.- Aprobar el importe de adjudicacién establecido en el punto tercero del presente acuerdo.
La aplicacién presupuestaria donde debe imputarse el gasto es la 070 34000 20300 denormnada :
ARRENDAMIENTO MAQUINARIA INSTALACIONES Y UTILLAJE. : '

OCTAVO.- Notificar la presente adjudicacién a la adjudicataria, emplazdndole a la firma del contrat&*-w-:_‘ :

Se comunicard ademés a los Departamentos de Contratacién, Intervencién y Deportﬁsf"La
adjudicacién se publicara en el Perfil del Contratante,

No obstante, la Junta de Gobierno Local acordara lo que estime oportuno.

En Torrején de Ardoz, a 20 de abril de 2015. Fdo.: Valeriano Diaz Baz.”

FUERA DEL ORDEN DEL DiA 2.- y con caricter de urgencia que es aprobado\por _,.__/,
unanimidad, se aprueba igualmente por unanimidad, la mocién del Concejal Delegado de
Obras, Medio Ambiente, Festejos y Contratacién, que dice, literalmente, lo siguiente:

“Con fecha 13 de enero de 2014 fue adjudicado a la mercantil FEGOAL 2000 SL, la;.u
“CONSTRUCCION DE UN CENTRO DEPORTIVO EN LA PARCELA MUNICIPAL SITUADA.
EN LA CALLE JOAQUIN BLUME (CAMPOS DE FUTBOL), ASI COMO SU POSTERIOR
EXPLOTACION™.

El contrato de concesién de obras plblicas comprenderia necesariamente durante todo el
término de vigencia de la concesidn:

— La explotacién de las obras publicas conforme a su propia naturaleza y finalidad.

— La conservacidn de las obras.

— La adecuacion, reforma y modernizacion de las obras para adaptarlas a las caracteristicas técnicas v
funcicnales requeridas para la correcta prestacién de los servicios o la realizacién de las actividades
economicas a las que aquellas sirven de soporte material.

— Las actuaciones de reposicion y gran reparacion que sean exigibles en relacién con los elementos
que ha de reunir cada una de las obras para mantenerse apta a fin de que los servicios y actividades a
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. los' que aquellas sirven puedan ser desarrollados adecuadamente de acuerdo con las exigencias
econdmicas y las demandas sociales.

Conforme con la cldusula decimoséptima del pliego de condiciones econdmico administrativas
‘la adjudicataria debia constituir una sociedad andnima, siendo dicha sociedad de nueva creacién la
titular originaria de la concesién y con la que se debia formalizar la concesién. En cumplimiento de lo
anteriormente dicho, la adjudicataria se constituye en la sociedad CENTRO DEPORTIVO JOAQUIN
BLUME TORREJON S.A. con C.LF. A-86913639, formalizandose con esta el contrato con fecha 28
de enero de 2014

Asimismo, con fecha 28 de enero de 2014 fue formalizado en documento publico el contrato
para la concesion de obra publica y explotacién de un Centro deportivo en la parcela municipal situada
en la Calle Joaquin Blume.

Entre las obligaciones establecidas en el contrato se encontraba la presentacion de Proyecto
bésico y de ejecucion de la construccion, lo cual se cumplimentd en debida forma, aprobandose dicho
- proyecto con fecha 12 de mayo de 2014.

Sin embargo, y debido a la actual coyuntura econémica, en la que existe un clima de
incertidumbre que puede llevar a no garantizar la financiacion necesaria a entidades privadas, unido a
la voluntad de este Ayuntamiento de salvaguardar este proyecto acometiéndose con todas las garantias
que lo lleven a buen fin por ser una obra tan emblematica para el Municipio, se ha planteado la
posibilidad de que estas razones hagan innecesaria la permanencia del contrato.

Asimismo, se han producido una serie de circunstancias, como el establecimiento de nuevas
instalaciones deportivas privadas en la zona, lo que hacen que los supuestos econdmicos financieros o
- de rentabilidad previstos inicialmente por la empresa lleven a hacer inviable econdémicamente su

EEJ@Q.UCIOH

r; \\.

, ;ﬁ,‘ \Se ha firmado por ambas partes documento en el que expresan su voluntad ‘de proceder a la

* resolumé*n por mutuo acuerdo del contrato referenciado, todo ello conforme al procedimiento legal

establmldo teniendo en cuenta los articulos 223 ¢), 224.4 y 225.1 del Real Decreto Legislativo

3/201 1 de 14 de noviembre, por el que se aprueba el texto refundido de 1a Ley de Contratos del Sector
Pubhc@, spnalandose que no concurre otra causa de resolucién imputable al contratista.

.-\n a.,‘_

& ffbe este modo, se propone a la Junta de Gobierno Local adopte acuerdo en el siguiente sentido:

ERO.- Acordar la resolucién por mutuo acuerdo del contrato de “CONSTRUCCION DE UN
CENTRO DEPORTIVO EN LA PARCELA MUNICIPAL SITUADA EN LA CALLE JOAQUIN
BLUME (CAMPOS DE FUTBOL), As{ COMO SU POSTERIOR EXPLOTACION?”, adjudicado a la
sociedad CENTRO DEPORTIVO JOAQUIN BLUME TORREJON S.A. con C.LF. A-86913639.

Por la mercantil CENTRO DEPORTIVO JOAQUIN BLUME TORREJON SA se manifiesta queen la

~obra de referencia no existe cantidad alguna pendiente de pago a contratistas o subcontratistas, ni a
persona fisica o juridica. Igualmente manifiesta que se han cumplido todas las obligaciones fiscales y
de Seguridad Social.

SEGUNDO.- Conforme a lo sefialado en el articulo 225.1 del TRLCSP Los efectos de la resolucién
seran los siguientes:

-Centro  Deportivo. Joaquin Blume Torrején SA no solicitard cantidad alguna a este
Ayuntamiento en ningtin concepto, ni de pago alguno, ni de indemnizacién o dafios y perjuicios.
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- Bl Ayuntamiento de Torrején de Ardoz procedera a la devolucién de la garantia deﬁmtwa '
presentada en su dia por la mercantil, por importe de 136.392,01 euros, mediante cartas de- pago n°
320130009771 y 320130009772.

TERCERO.- La resolucién del contrato dara lugar a la restitucién de los bienes mmuebles y la

parcela puesta a disposicién por &l Ayuntamiento, por lo que deberd volver a integrarse en el '
inventario municipal.

CUARTO.- Este acuerdo se comunicara a la adjudicataria, asi como a los Departamentos de
Contratacion, Intervencién, Tesoreria y Patrimonio, para que se cumpla en los términos establecidos.

No obstante, la Junta de Gobierno Local acordara lo que estime oportuno.

En Torrejon de Ardoz, a 20 de abril de 2015. Fdo.; Valeriano Diaz Baz.”

FUERA DEL. ORDEN DEL DA 3.- y con caracter de urgencia que es aprobado. por
unanimidad, se aprueba igunalmente por unanimidad, la mocién del Concejal Delegado de
Obras, Medio Ambiente, Festejos y Contratacion, que dice, literalmente, lo siguiente:

“Para proponer a la Junta de Gobierno Local, en relacién con el Expte. PA 15/2015 iniciado para la
contratacion del SUMINISTRO E INSTALACION DE JUEGOS INFANTILES EN VARIOS
COLEGIOS PUBLICOS DEL MUNICIPIO DE TORREJON DE ARDOZ, apruebe acuerdo en el
siguiente sentido; o
PRIMERO.- Aprobar el inicio del expediente para la contratacidon del SUMINIS@O E -
INSTALACION DE JUEGOS INFANTILES EN VARIOS COLEGIOS PUBLI@@S DELY
MUNICIPIO DE TORREJON DE ARDOZ, asi como del Pliego de Cond1c10nes Econonnco '
Administrativas y pliego de condiciones técnicas y Anexos.. :

SEGUNDO.- E] importe maximo del contrato es de OCHENTA Y SEIS MIL CUARENTA Y

CINCO EUROS CON CINCUENTA Y DOS CENTIMOS (86.045,52 €), IVA incluido, Dicho

importe se desglosa en un presupuesto de 71.112 euros y 14.933,52 euros correspondiente af; 21% de
IVA. .

TERCERO.- Convocar licitacidn, mediante Procedimiento Abierto y pluralidad de criterios, con un.
periodo de presentacién de OCHO DIAS NATURALES, contados a partir de su pubhcac1on en el
Boletin Oficial de la Comunidad de Madrid. Se pubhcara ademds en el Perfil del contratante del
Ayuntamiento de Torrejon de Ardoz. :

CUARTO.- Aprobar la urgencia del procedimiento, motivado en la necesidad de iniciar el summstro
en el menor tiempo posible.

QUINTO.- Aprobar el importe de licitacion.

SEXTO.- Comunicar el presente acuerdo a los Departamentos de Contratacitn, Intervencion y Medio
Ambiente,

No obstante, la Junta de Gobierno Local acordara lo que estime oportuno.

En Torrején de Ardoz, a 20 de abril de 2015. Fdo.: Valeriano Diaz Baz.”
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FUERA DEL_ORDEN DEL DIA 4.- y con cardcter de urgencia que es aprobado por
unanimidad, se aprueba igualmente por unanimidad, la mocién del Concejal Delegado de
Obras, Medio Ambiente, Festejos y Contratacion, que dice, literabmente, lo siguiente:

“Para proponer a la Junta de Gobierno Local, en relacién con el Expte. PA 16/2015 iniciado para la
realizacién del servicio de REALIZACION DE LOS FESTEJOS TAURINOS DURANTE LAS
FIESTAS POPULARES DE TORREJON DE ARDOZ DURANTE EL ANO 2015, apruebe acuerdo
en el siguiente sentido:

- PRIMERO.- Aprobar el inicio del expediente para la contratacién la realizacién del servicio de
REALIZACION DE LOS FESTEJOS TAURINOS DURANTE LAS FIESTAS POPULARES DE
TORREJON DE ARDOZ DURANTE EL ANO 2015, asi como del Pliego de Condiciones Econémico
Administrativas y plicgo de condiciones técnicas y Anexos.

SEGUNDQO.- El presupuesto maximo del contrato serd de CIENTO CUARENTA MIL EUROS, IVA
incluido, desglosade en un precio cierto de 115.702, 48 € més 24.297,52 € correspondientes al 21% de
VA, '

TERCERO.- Convocar licitacién, mediante Procedimiento Abierto y pluralidad de criterios, con un
periodo de presentacién de DIEZ DIAS NATURALES, contados a partir de su publicacién en el
Boletin Oficial de la Comunidad de Madrid. Se publicard ademas en el Perfil del contratante del
Ayuntamiento de Torrején de Ardoz.

CUARTO.- Aprobar la urgencia del procedimiento, motivado en la necesidad de finalizar el
. procedimiento en el menor tiempo posible.

' QUINTO.- Aprobar el importe de licitacion.

- TSEXTO.- Comumcar el presente acuerdo a los Departamentos de Contratacién, Intervencidn y
S Festqos :

i é‘ %

" "No oﬁ'sténte, la Junta de Gobierno Local acordara lo que estime oportuno.

| EnTorrején de Ardoz, a 20 e abril de 2015.Fdo.: Valeriano Diaz Baz.”

UHFUERA DEL _ORDEN_DEL DiA 5.- y con caracter de urgem:la que es aprobado por
: ungym1dad se aprueba igualmente por unanimidad, la mocién de la Concejala Delegada de
'*Z‘M,..SaiudadyEducacmn que dice, literalmente, lo siguiente:

“La necesidad de dar respuesta a la demanda social de transparencia y simplificacién administrativa

- para la instalacion y el ejercicio de actividades, favoreciendo al mismo tiempo una competencia leal
entre agentes econdmicos y respetando igualmente el derecho a la proteccién de la seguridad y salud
de los ciudadanos, constltuye el principal fundamento de la Ordenanza de Proteccién de la Salubridad
Publica.

Por otro lado, la sujeci6n de ciertas actividades al régimen de comunicacidn previa o declaracién
- responsable; consecuencia de la transposicién al ordenamiento juridico espafiol de la Directiva
2006/123/CE del Parlamento Europeo y del Consgjo, de 12 de diciembre de 2006, referida a los
servicios en el mercado interior, hace aconsejable reforzar la labor inspectora, de tal modo que permita
comprobar adecuadamente el cumplimicnto del régimen de autocontrol que establece la Directiva.
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La Ordenanza de Proteccién de la Salubridad se orienta asi a regular los ambitos de actuacién
municipal en sus dos grandes é4reas: la sanidad ambiental y la higiene y seguridad alimentaria, Se’

concretan asi los aspectos que las normas de distinto origen, ya sea éste europeo, estatal 0 autonémico, -

remiten para su regulacidn a los municipios, desde la perspectiva de una proteccion integral de la’
salubridad piblica. :

Mediante esta iniciativa reglamentaria el Ayuntamiento de Torrején de Ardoz da respuesta a los:
recientes procesos de transformacion social y reforma juridica, derogando normas obsoletas y.
eliminando trabas administrativas, que concilien la puesta en marcha agil de las actividades
economicas junto a la necesaria proteccién de la salubridad publica.

Por todo ello, de conformidad con los informes técnicos y juridicos emitidos, se propone ala Junta de. -

Gobiemno Local la adopcién del siguiente acuerdo:

1.° Aprobar proyecto de Ordenanza de Proteccién de la Salubridad Publica en los términos
establecidos en el anexo a este acuerdo.

Torrejon de,Ardoz, 17 de Abril de 2015. LA CONCEJALA DELEGADA DE SANIDAD Y
EDUCACION P.D. 13/06/11. Fdo. Carla Picazo Navas.”
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EXPOSICION DE MOTIVOS

La Ley 27/2013, de 27 de diciembre, de racionalizacién y sostenibilidad de la Administracién
Local ha reformado en profundidad la Ley 7/1985, de 2 de abril, de Bases del Régimen Local, siendo .
la delimitacion y clarificacién de competencias un aspecto clave de la nueva norma. El mantenimiento
de la proteccién de la salubridad phiblica como competencia propia a ejercer por los municipios en - -
todo caso, ¢n los términos de la legislacion del Estado y de las Comunidades Autdnomas, viene a’
reconocer de forma explicita la histérica y crucial labor de los municipios en esta materia, resaltando .
el importante papel al que han sido llamados a desarrollar también en el futuro.

Desde otra dptica, se han venido sucediendo importantes cambios normativos sectoriales que
afectan a esta materia municipal, y que responden a nuevos usos, costumbres y retos de la socicdad
actual. Esta Ordenanza de Proteccién de la Salubridad Publica nace con el proposito de responder
adecuadamente a estos desafios, mediante la actualizacién de la normativa municipal existente y el
desarrollo de aspectos concretos no contemplados en ella hasta ahora.

La Ordenanza de Proteccion de la Salubridad Publica ofrece asi respuesta a la demanda social
de transparencia y simplificacién administrativa para la instalacion vy el gjercicio de actividades,
favoreciendo al mismo tiempo una competencia leal entre agentes econdmicos y respetando
igualmente €l derecho a la proteccién de la seguridad y salud de los ciudadanos. La sujecion de ciertas
actividades al régimen de comunicacién previa o declaracién responsable, consecuencia de la
transposicién al ordenamiento juridico espafiol de la Directiva 2006/123/CE del Parlamento Europeo v
del Consejo, de 12 de diciembre de 2006, referida a los servicios en el mercado interior, hace por otro
lado aconsejable reforzar la labor inspectora de modo que permita comprobar el adecuado
cumplimiento del régimen de autocontrol que establece la Directiva. T

Esta Ordenanza se elabora desde ia base juridica que otorga el principio de autonc_)rrlia’de; los+
municipios contemplado tanto en la Constitucién Espaficla de 1978 como en la Carta Eﬁfoﬁéadé"-.
Autonomia Local de 1985, entendido en ésta como el derecho y 1a capacidad efectiva de lqé':Entidades" o
locales de ordenar y gestionar una parte importante de los asuntos pablicos, en el marco deé la Ley;. .
bajo su propia responsabilidad y en beneficio de sus habitantes. En lo relativo al régimen s’:a;ﬁc_i_onador Lo
previsto en ¢l Libro Primero hay que mencionar los articulos 139 a 141 de la citada Ley 7/ 1"1.98‘5, de2v=
de abril, de Bases de Régimen Local, que permite establecer los tipos de infracciones y las cuantias.de
las sanciones, en defecto de normativa sectorial especifica, por el incumplimiento de deBerds,
prohibiciones o limitaciones contenidos en las correspondientes ordenanzas, con el propésito deé™"
adecuar ordenadamente las relaciones de convivencia de interés local y el uso de sus servicios,
equipamientos, infraestructuras, instalaciones y espacios publicos.

El texto consta de siete libros, una disposicién transitoria y una disposicién final.

El libro primero “Disposiciones generales, inspeccion y régimen sancionador” estd
estructurado en tres Titulos. Sus preceptos son comunes a todas las materias reguladas y comprenden
el objeto y el régimen juridico de la ordenanza asi como la regulacién de la funcion inspectora y del
régimen sancionador,

En cuanto al marco normativo, estd constituido por las leyes estatales y autondmicas con
incidencia en la salubridad publica: Ley 14/1986, de 25 de abril, General de Sanidad; Ley 33/2011, de
4 de octubre, General de Salud Publica; Ley 17/2011, de 5 de julio, de Seguridad Alimentaria y
Nutricidn; Ley 12/2001, de 21 de diciembre, de Ordenacién Sanitaria de 1a Comunidad de Madrid;
Real Decreto Legislativo 1/2007, de 16 de noviembre, por el que se aprueba el Texto Refundido de la-
Ley General para la Defensa de los Consumidores y Usuarios; Ley 11/1998, de 9 de julio, de-
Proteccion de los Consumidores de la Comunidad de Madrid; Real Decreto 1945/1983, de 22 de junio,

24

g e S AR e i ke =



;
;
:
z
:

Plaza Mayor, 1

f'. gl Ayu n tém ie nto de 28§S%Torrején de Ardoz
AR T , Madri
§8| TORRIONDEARDOZ
Y G G 8 /1 3 l(\:] zRg?fégo Entidades Locales

por el que se regulan las infracciones y sanciones en materia de defensa del consumidor y de la

produccién agroalimentaria, Esta ordenanza se dicta dentro de los limites y atribuciones

reglamentarias que le confiere la Ley 7/1985, de 2 de abril, Reguladora de Bases de Régimen Local a
" las Corporaciones locales.

El libro segundo "Establecimientos de elaboracién, venta y servicio de comida y/o bebidas" se
sitiia en el marco juridico definido por la legislacién comunitaria en esta materia. Con ¢l objetivo de
- asegurar un nivel elevado de protecciéon de la salud de las personas vy de los intereses de los
consumidores en relacion con los productos alimenticios, la Unién Europea adoptd tres Reglamentos
que se han erigido en pilares basicos que guian su produccién y comercializacién segun normas
higiénicas: el Reglamento (CE) 178/2002, del Parlamento Europeo y Consejo, de 28 de enero, por el
que se establécen los principios y los requisitos generales de la legislacién alimentaria, se crea la
Agencia Europea de Seguridad Alimentaria y se fijan procedimientos relativos a la seguridad
alimentaria, el Reglamento (CE) 852/2004, del Parlamento Europeo y Consejo, de 29 de abril, relativo
a la higiene de los productos alimenticios y el Reglamento (CE) 853/2004, del Parlamento Europeo y
del Consejo de 29 de abril de 2004, por el que se establecen normas especificas de higiene de los
alimentos de origen animal,

La exigible aplicacion directa de estos Reglamentos estd en ¢l origen del Real Decreto
176/2013, de 8 de marzo, por el que se derogan total o parcialmente determinadas reglamentaciones
“técnico-sanitarias y normas de calidad referidas a productos alimenticios. En particular esta norma ha
derogado total y expresamente ¢l Real Decreto 381/1984, de 25 de enero, que regia hasta ese momento
la Reglamentacién Técnico-Sanitaria del comercio minorista de alimentacion.

Estos cambios legislativos aconsejan detallar y poner al dia los requisitos exigibles a los
establecimientos del sector que deseen operar en ¢l municipio, combinando una legislacién europea de
caracter abierto con una necesaria y deseable seguridad juridica que ordene adecuadamente el
comportamiento del sector. Tal y come establece el Reglamento 852/2004, los requisitos deben ser lo
suficientemente flexibles como para poder aplicarse a todas las empresas, por pequefias que sean, pero
de tal manera que esta flexibilidad no ponga en peligro los objetivos de higiene de los alimentos.

'El marco juridico se completa a nivel estatal con la Ley 17/2011, de 5 de julio, de Seguridad
‘alimentaria y Nutricién, el Real Decrete 3484/2000, de 29 de diciembre, por el que se establecen las
- Normas de higiene para la elaboracién, distribucién y comercio de comidas preparadas y lo
.- ~establecido en el resto de disposiciones aplicables en la materia y sus respectivas normas de desarrollo.

Consta de cuatros titulos en los que se incluyen el dmbito de aplicaci6n, las condiciones

_ generales de dependencias, equipos, disefio y construccién, condiciones especificas en funcion de la

~ actividad, practicas correctas de higiene y establecimientos provisionales. De manera proporcionada se

conjuga un'intento de impulsar la actividad comercial en el municipio con un ejercicio empresarial

- respetuoso con los principios y procedimientos que sustentan el objetivo de la seguridad alimentaria.

~.5¢ han unificado por otro lado las denominaciones de esta ordenanza con las del Decreto 184/1998, de

22 de octubre, por el que se aprueba el Catalogo de Espectéculos Pliblicos, Actividades Recreativas,

.. .Establecimientos, Locales e Instalaciones, con la intencién de coordinar todos los aspectos que en

- disfifitas materias les son de aplicacién a dichas actividades, Ademas, se referencian principios basicos
de la legistacién alimentaria como la trazabilidad o autocontrol.

Por Gltimo, se respetan las exigencias del Documento Bésico DB-SUA "Seguridad de
utilizacion y accesibilidad" del Cédigo Técnico de la Edificacion, relativas a la dotacién de servicios
higiénicos accesibles que faciliten la entrada y utilizacién no discriminatoria, independiente y segura

. por las personas con discapacidad. :
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El libro tercero “Centros infantiles” regula las actividades y condiciones que deben reunir

tanto los centros de recreo y esparcimiento infantil como los centros de cuidado infantil, especificando .
ademas, por razones de proteccién a la infancia, las condiciones higiénico-sanitarias que deben

cumplir las escuelas infantiles de primer ciclo.

El Decreto del Consejo de'Gobierno de la Comunidad de Madrid, 18/2008, de 6 de marzo,

establece los requisitos minimos de los centros que imparten primer ciclo de Educacién Infantil en el
ambito de la Comunidad de Madrid, e indica para los centros que acogen nifios de forma regular, la

obligacion de cumplir la normativa municipal correspondiente o cualquier otra normativa que sea de
aplicacién.

En el texto de este libro, se subraya la relacién de espacios obligatorios que deben tener los
centros infantiles, las caracteristicas técnico-sanitarias de sus equipamientos e instalaciones y las
condiciones de seguridad, recogiéndose también aspectos de organizacion de los nifios y del personal

que los atienden para garantizar la atencién a los mismos. Aspecto novedoso a destacar es la -

regulacién de las condiciones para fa pernocta de nifios en centros infantiles

El libro cuarto “Peluquerfas, establecimientos de estética y gimnasios™ establece las
condiciones de salubridad de estos establecimientos, no regulados a nivel estatal o autonémico por ser
una materia directamente atribuida a los Ayuntarmientos por el articulo 42 de la Ley 14/1986, de 25 de
abril, General de Sanidad, sin perjuicio de las competencias de las demas Administraciones Publicas,

Las practicas de estética corporal, que han adquirido gran auge entre la poblacién, introducen
técnicas y aparataje muy diverso que pueden conllevar riesgos para la salud. Esto incluye la
posibilidad de transmisién de infecciones por via parenteral y cutanea, lo que hace aconscja /&’r"'é‘gq
sus condiciones y practicas higiénico-sanitarias. Se regulan también por primera vez las /cf?
especificas para los gimnasios, desde ¢l punto de vista de proteccion de la salud de los usgé_ijios‘, -

{

l N

?"
AR
B,

=g L2
Adiciones:

Se incluyen en esta ordenanza las necesarias referencias a los centrqfsw ~de tatuaje;

micropigmentacion, perforacién cuténea o "piercing” y a los centros de bronceado, que%ﬁgue;ntan con a
una normativa reguladora propia. Las disposiciones de aplicacién son el Decreto 35/2005;;,;3,5:1 Consejo
de Gobierno de la Comunidad de Madrid, de 10 de marzo, por el que sc regulan lasipraclicas-de

v . . ) -y ’ - - - - N g
tatuaje, micropigmentacion, perforacién cutanea ("piercing™) u otras similares de adomo'*q@%gﬁoral Y,

para los centros de bronceado, el Real Decreto 1002/2002, de 27 de septiembre, por el que sé‘@l@_l_wi

venta y utilizacién de aparatos de bronceado mediante radiaciones ultravioletas asi como el Decréto
10/2007, del Consejo de Gobierno de la Comunidad de Madrid, de 22 de febrero, por el que se regulan
los centros que utilizan aparatos de bronceado mediante radiaciones ultravioletas en la Comunidad de
Madrid. : -

El libro quinto en su apartado “Piscinas” toma como referencia el Real Decreto 724/2013,de .+
27 de septiembre, por el que se establecen los criterios técnico-sanitarios de las piscinas.y la normativa -
autonémica vigente. Se regulan aspectos especificos del trimite de comunicacién de apertura.s

Igualmente se establecen las condiciones de las instalaciones, los equipamientos y el almacén de
productos quimicos. e :

Respecto a las condiciones de calidad del agua y del aire, se apuesta por la verificacion y el
autocontrol, por ser los titulares de las piscinas los responsables de comprobar la optima calidad del
agua y del aire. Estas condiciones podrin ser comprobadas por los servicios de inspeccién

municipales, exigiendo la adopcién de las correcciones técnicas y/o administrativas necesarias si se -

detectan incumplimientos,

26




Plaza Mayor, 1

Ayu nt%m iento de 28850 Torrej6n de Ardoz

TORREJON DE ARDOZ 00043

N’ Registro Entidades Locales
01281489 :

“En Gltimo lugar, se regulan las condiciones especificas para los balnearios y spas urbanos, con
. especial referencia a la calidad del agua y a las condiciones generales de funcionamiento, todo ello en
" el &mbito de la salubridad de estas actividades.

El libro quinto en su apartado “Agua de consumo humano”, hace referencia a la
responsabilidad municipal en esta 'materia. Para garantizar los criterios sanitarios, las aguas de
consumo humano en el punto de entrega al consumidor deben cumplir con lo establecido en la
normativa comunitaria, estatal y autonémica que le sea de aplicacidn, de forma especifica el Real
Decreto, 140/2003, de 7 de febrero, por el que se establecen los criterios sanitarios de la calidad del
agua de consumo humano. '

El libro sexto “Servicios funerarios” regula la competencia que encomienda a los
Ayuntamijentos el Art. 25, en sus apartados j y k, de la Ley 7/1985, de 2 de abril, Reguladora de las
‘Bases del Régimen Local, el Art. 42.e de 1a Ley 14/1986, de 25 de abril, General de Sanidad y el
articulo 42.2 del Decreto 124/1997, del Consejo de Gobieno de la Comunidad de Madrid, de 9 de
octubre, por ¢l que se aprucba el Reglamento de Sanidad Mortuoria, respecto al control sanitario de
cmpresas, instalaciones y servicios funerarios y en especial, a la obligatoriedad de que dicha
competencia se ejerza a través de la correspondiente ordenanza municipal, en todo caso adaptada a lo
establecido en el citado Reglamento. :

El objeto de este libro es la regulacién de las condiciones técnico-sanitarias que deben reunir
los establecimientos que ejerzan la actividad de servicios funerarios, quedando excluidos del 4mbito
" de aplicacion de esta regulacion el servicio de cementerio municipal y los crematorios que se regiran
. pof un Reglamento de Régimen Interior.

Finalmente, el libro séptimo "Prevencién, control de plagas e insalubridad en inmuebles y
- entorno urbano” incorpora una novedosa regulacién referida tanto a las condiciones de salubridad de
entornos publicos y privados como al control de plagas, que comprenden operaciones de saneamiento,
limpieza, desinfeccion, desinsectacion, desratizacion y otras medidas de prevencion y control de
-1 animales plaga y/o vectores.

LR
\

Destaca la priorizacién de aspectos preventivos frente a la aplicacién de productos quimicos o
sz progyctos biocidas, llevando a la practica los principios contenidos en el Control Integrado de Plagas,

* T Bk .. . . ., . .
)}5.6:": ?ﬁéoh}pptg_‘ de técnicas que tienen como objetivo la proteccién de la salud junto con la del medio

J aPpiened

] 0 arengpi 4 R ".Ez:;‘"."

= L2 ‘ordenanza contiene regulacién especifica para cada ambito de actuacién, incluyendo entre

b

L

—— 2

\ 5

o
i

ob las E)i]i"'fcelas, los solares ¢ inmuebles y otros lugares de convivencia humana.

e li
Wil gt_ii}fr_?-,t:.'—‘«.:lisé"w .E';iﬁ-"?aeﬁnitiva; la Ordenanza de Proteccién de la Salubridad regula los 4mbitos de actuacién
AN ~munigipafen sus dos grandes 4reas, la sanidad ambiental-y Ia higiene v seguridad alimentaria. Se
-cencreff asi los aspectos que las normas de distinto origen, ya sea éste europeo, estatal o autonémico,

»

< [

. “Femttien para su regulacion a los Ayuntamientos, desde la perspectiva de una proteccion integral de la
salubridad publica. Mediante esta iniciativa reglamentaria el municipio de Torrejon de Ardoz da
respuesta a los procesos de transformacién social y novacién juridica que han tenido lugar en tiempo
reciente, derogando normas obsoletas y eliminando trabas administrativas, conciliando una deseable
puesta en marcha dgil de las actividades econémicas junto a una necesaria proteccion de la salubridad
publica.
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LIBRO PRIMERO
DISPOSICIONES GENERALES, INSPECCION Y REGIMEN SANCIONADOR

K TITULO L.
Disposiciones generales

Articulo 1. Objeto. 3

Esta ordenanza tiene por objeto establecer las condiciones técnico-sanitarias que deben reunir:
los establecimientos, instalaciones, actividades, edificios y lugares de vivienda y convivencia humana,
que se relacionan a continuacion:

a} Establecimientos de elaboracion, venta y servicio de comidas y/o bebidas.
b) Centros infantiles.

¢) Peluquerias, establecimientos de estética y gimnasios.

d) Piscinas y agoa de consumo humano.

¢) Servicios funerarios.

1) Prevencion, control de plagas e insalubridad en inmuebles y entorno urbano.

Articulo 2. Régimen _]urldlco

y convivencia humana regulados en esta ordenanza estin sujetos a la normativa sectorial que les -s.ea@_g
aplicacion, asi como a: la Ley 14/1986, de 25 de abril, General de Sanidad; Ley 33/2011, de 4
octubre, General de Salud Piblica; Ley 17/2011, de 5 de julio, de Seguridad alimentaria y Nutnc1on,
Ley 12/2001, de 21 de diciembre, de Ordenacic’m Sanitaria de la Comunidad de Madrid; Real Decreto
Legislativo 1/2007, de 16 de noviembre, por el que se aprueba el Texto Refundido de la Ley General
para la Defensa de los Consumidores y Usuarios; Ley 11/1998, de 9 de julio, de Proteccién de los
Consumidores de 1la Comunidad de Madrid; Real Decreto 1945/1983, de 22 de junio, por el que se
regulan las infracciones y sanciones en materia de defensa del consumidor y de la produccion -
agroalimentaria; Real Decreto 865/2003, de 4 de julio, por ¢l que se establecen los criterios higiénico-".
sanitarios para la prevencion y control de la legionelosis; Real Decreto 486/1997, de 14 de abril; por
el que se establecen las disposiciones minimas de seguridad y salud en los lugares de trabajo y a esta:
ordenanza, dentro de los limites y atribuciones reglamentarias que le confiere la Ley 7/ 1985 de2de
abril, Reguladora de Bases de Régimen Local a las Corporaciones locales.

TITULO II.
Inspeccion

Articulo 3. Ejercicio de la funcién inspectora.

1. El personal al servicio del Ayuntamiento que desarrolle las funciones de inspeccién tendréd
la consideracién de agente de la autoridad y, previa acreditacién, podra realizar cuantas actuaciones se
requieran para €l cumplimiento de la funcién inspectora, y en especial:

a) Entrar libremente en cualquier centro o establecimiento sujeto a esta Ordenanza sin
necesidad de previa notificacion.

b) Acceder a cualquier tipo de documentacién de las empresas que inspeccionen, en el curso
de sus actuaciones, que en todo caso tendra cardcter confidencial.

¢} Proceder a las pruebas, investigaciones o exémenes necesarios para comprobar el
cumplimiento de la normativa que le sea de aplicacion. :
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d) Adoptar aquellas medidas cautelares que legalmente les sean atribuidas, para asegurar la
efectividad en-la proteccién de la salud, cuando exista o se sospeche razonablemente la existencia de
un riesgo inminente grave para la salud de las personas.

2. Las actas de inspeccién e informes que se extiendan por el personal municipal en el
. .. . , ' .y .
gjercicio de sus funciones, estardn dotadas de presuncion de certeza y valor probatorio respecto de los
hechos reflejados en las mismas, salvo prueba en contrario.

Articulo 4. Medidas cautelares,

1. Como consecuencia de las actuaciones de inspeccién y control por ¢l personal inspector,
podran adoptarse medidas cautelares en el Ambito de esta Ordenanza y disposicién legales
_correspondientes, para asegurar la efectividad en la proteccion de la salud, cuando exista o se sospeche
razonablemente la existencia de un riesgo inminente y grave para la salud de las personas.

2. La clausura o cierre de establecimientos instalaciones o servicio que no cuenten con las
autorizaciones o registros sanitarios preceptivos, o la suspensién de su funcionamiento hasta tanto se
rectifiquen los defectos o se cumplan los requisitos exigidos por razones de sanidad, higiene o

i - seguridad y la retirada del mercado precautoria o definitiva de bienes por razones de salud y seguridad
" no tiene cardcter de sancién.
~ 3. Las medidas cautelares deberdn ser confirmadas o levantadas por resolucidn del drgano
.- competente mediante la instruccion de un procedimiento iniciado de oficio y tramitado conforme a lo
previsto en la normativa vigente, Las mercancias deberan ser destruidas si su utilizacién o consumo
constituyeran peligro para la salud publica. Los gastos que originen las operaciones de intervencion,
deposito, transporte y destruccion seran por cuenta de la persona o empresa responsable,

Articulo 5. Multa coercitiva.

i ""-,.";;.;:_: 1. A fin de garantizar la eficacia de las resoluciones de las medidas cautelares contempladas en el

“arficulo 4 y de las resoluciones por las que se requiere ¢l cumplimiento de las obligaciones
estdblecidas en esta ordenanza, necesarias para garantizar la proteccion de la salubridad, el 6rgano que
la'_:gl;iéié podra imponer multas coercitivas en el marco de la normativa del Estado y la Comunidad de

Madrid en los siguientes supuestos:

Actos personalisimos en que no proceda la compulsién directa sobre la persona det obligado.
Actos en que, procediendo la compulsién, el Ayuntamiento no lo considere conveniente.
Actos cuya ejecucién pueda el obligado encargar a otra persona. '

2. El 6rgano que dicto la resolucién notificara al interesado un requerimiento previo de ejecucién
de la misma, advirtiéndole del plazo de que dispone para su cumplimiento y de la cuantia de la multa
coercitiva que le puede ser impuesta en caso de incumplimiento. El plazo serd suficiente para el
cumplimiento de la obligacién de que se trate y la multa no podré exceder de 3.000 curos.

3. En caso de incumplimiento de lo ordenado, se podrin reiterar las multas coercitivas por
periodos que no pueden ser inferiores al sefialado en el primer requerimiento.

4. Estas multas son independientes de las que se puedan imponer en concepto de sancién y serdn
compatibles con las mismas.
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5. En caso de impago en periodo voluntario, se procedera a su exaccién por la via.de .
apremio.

. TITULO III
Infracciones y sanciones.

Articulo 6. Infracciones

1. Constituyen infracciones sanitarias las acciones u omisiones que contravengan las
obligaciones y prohibiciones establecidas en esta Ordenanza y en las leyes esiatales y autondmicas que
resulten de aplicacion,

2. La tramitaci6én de un procedimiento sancionador por las infracciones reguladas en este titulo
no postergara la exigencia de las obligaciones de adopcién de medidas de prevencidn, de evitacion de
nuevos dafios o de reparacién que seran independientes de la sancion que, en su caso, s¢ imponga.

. . f . - N . .. . ok
3. Las infracciones sanitarias serdn objeto de las sanciones administrativas correspondightésy
previa instruccion del correspondiente procedimiento sancionador, sin perjuicio de la responsabifidad- -+
civil, penal o de otro orden que pudieran concurrir. [ o '
i

1. Articulo 7. Calificacién de las infracciones.

1. Las infracciones se califican como leves, graves y muy graves, atendiendo a los criteries de i\,
riesgo para la salud, cuantia del eventual beneficio obtenido, grado de intencionalidad, gravedadide la
alteracién sanitaria y social producida, generalizacién de la infraccion y reincidencia. "
2. Ademas de las infracciones sanitarias tipificadas en la Ley General de Sanidad, sin perjuicio .

de las que establezcan otras Leyes Especiales, constituirdn infracciones administrativas sanitarias las
que a continuacion se tipifican,

3. Son infracciones sanitarias leves:

a) Las simples irregularidades en el cumplimiento de la normativa sanitaria vigente, sin
trascendencia directa para la salud pablica.

b) El simple incumplimiento del deber de colaboracién con las autoridades sanitarias para la !
elaboracion de los registros y documentos de informacién sanitaria que establezca la normativa dictada
en aplicacion y desarrollo de la presente Ley.

¢) La obstruccién de la labor inspectora mediante cualquier accién u omisién que perturbe o
retrase la misma.

d) El incumplimiento, por simple negligencia, de los requisitos, obligaciones o prohibiciones 1,
establecidos en la normativa sanitaria, asi como cualquier otro comportamiento a titulo de simple |

imprudencia o inobservancia, siempre que se produzca alteracién o riesgo sanitario y éste sea de
escasa incidencia,

4. Son infracciones sanitarias graves:

a) El ejercicio o desarrollo de actividades sin la correspondiente autorizacién o registro
sanitario preceptivos, o transcurrido su plazo de vigencia, asi como la modificacién no autorizada por »
la autoridad competente de las expresas condiciones técnicas o estructurales sobre las cuales se :
hubiera otorgado la correspondiente autorizacion.
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b) El incumplimiento de los requerimientos especificos v de las medidas cautelares o
definitivas que formulen las autoridades sanitarias, siempre que se produzca por primera vez y no
concurra dafio grave para la salud de las personas.

¢} La resistencia a suministrar datos, facilitar informacién o prestar colaboracién a las
autoridades sanitarias o sus agentes, en el desarrollo de las labores de inspeccién o control sanitario.

d) El incumplimiento, por negligencia grave, de los requisitos, obligaciones o prohibiciones
establecidas en la normativa sanitaria, asi como cualquier otro comportamicnto que suponga
imprudencia grave, siempre que ocasionen alteracién o riesgo sanitario, aunque sean de escasa
entidad. Y el mismo incumplimiento y comportamiento cuando, cometidos por negligencia simple,
produzcan riesgo o alteracién sanitaria grave. A los efectos de esta letra, constituirad un supuesto de
‘negligencia la omisién del deber de control o la falta de los controles y precauciones exigibles en la
actividad, servicio o instalacion de que se trate.

¢) La comisién por negligencia de las conductas tipificadas como infraccién muy grave,
~cuando el riesgo o alteracién sanitaria producida sea de escasa entidad.

) La promocidén o venta para uso alimentario o la utilizacién o tenencia de aditivos o
sustancias extrafias cuyo uso no esté autorizado por la normativa vigente en la elaboracién del
producto alimenticio o alimentario de que se trate, cuando no produzcan riesgos graves y directos para
la salud de los consumidores.

g) La elaboracién, distribucién, suministro o venta de preparados alimenticios, cuando su
presentacion induzea a confusion sobre sus verdaderas caracteristicas sanitarias o nutricionales, vel
uso de sellos o identificaciones falsas en cualquiera de las actuaciones citadas.

h) La reincidencia en la comisién de infracciones leves en los altimos tres meses.

1) Las actuaciones que por razon de su expresa calificacién en la normativa especial sanitaria
aplicable en cada caso merezean la tipificacion de faltas graves o no proceda su calificacién como
i 'ltas leves o muy graves. :

- j) Las que sean concurrentes con otras infracciones samtanas leves, o hayan servido para
--fac111tarIas o ericubrirlas.

. -5'.:Son infracciones sanitarias muy graves:

a) El incumplimiento de las medidas cautelares o definitivas que adopten las autoridades
satiitariag’ competentes, cuando se produzca de modo reiterado o cuando concurra dafio grave para la
salucL de las personas.

s
m b) La resistencia, coaccién, amenaza, represalia, desacato o cualquier otra forma de presién
ejercida sobre las autoridades sanitarias o sus agentes.

. ¢} El incumplimiento consciente y deliberado de los requisitos, obligaciones o prohibiciones
establecidos en la normativa sanitaria, o cualquier comportamiento doloso, siempre que ocasionen
alteracion, dafio o ricsgo sanitario grave,

d) La preparacién, distribucién, suministro o venta de alimentos que contengan gérmenes,
sustancias quimnicas o radiactivas, toxinas o pardsitos capaces de producir o transmitir enfermedades al
ser humano o que superen los limites o tolerancias reglamentariamente establecidos en la materia.

¢) La promocién o venta para uso alimentario o la utilizacién o tenencia de aditivos o

sustancias extraflas cuyo uso no csta autorizado por la normativa vigente en la elaboracién del

* producto alimenticio o alimentario de que se trate, y produzca riesgos graves y directos para la salud
de los consumidores.
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f) El desvio para el consumo humano de productos no aptos para ello o destinados
especificamente a otros usos. '

g) La reincidencia en la comision de faltas graves en los tiltimos cinco afios.

h) Las actuaciones que por razén de su expresa calificacidn en la normativa especial sanitaria
aplicable en cada caso merezcan la tipificacién de faltas muy graves o no proceda su calificacién como
faltas leves o graves.

1) Las que sean concurrentes con otras infracciones sanitarias graves, o hayan servido para
facilitar o encubrir su comisién.

J} El incumplimiento reiterado de los requerimientos especificos que formulen las autoridades
sanitarias. :

k) La negativa absoluta a facilitar informacién o prestar colaboracién a los servicios de control
e inspeccidn. '

Articulo 8. Infracciones en el ejercicio de la elaboracién, venta y servicio de alimentos, bebidas v
comidas preparadas. '

El incumplimiento de lo dispuesto en el ejercicio de las actividades reguladas en el .1
Segundo se tendrd la consideracién de infraccion administrativa y serd objeto de sancién o 105
términos establecidos en: la Ley 14/1986, de-25 de abril, General de Sanidad; Ley 33/2011, ’3" o s
octubre, General de Salud Publica; Ley 17/2011, de 5 de julio, de Seguridad alimentaria v Nufiiony:
Ley 12/2001, de 21 de diciembre, de Ordenacién Sanitaria de la Comunidad de Madrid; Real §§:ret_o'...,, AN
Legislativo 1/2007, de 16 de noviembre, por el que se aprueba el Texto Refundido de la Ley .éjﬁeral : -
para la Defensa de los Consumidores y Usuarios; Ley 11/1998, de 9 de julio, de Proteccién g‘log:‘,“_ i
Consumidores de la Comunidad de Madrid; Real Decreto 1945/1983, de 22 de junio, por el qgse™\
regulan las infracciones y sanciones en materia de defensa del consumidor 'y de la product Gt
aproalimentaria. - ' '

Articulo 9. Infracciones en el gjercicio de la actividad de centros infantiles.

1. El incumplimiento de lo dispuesto en el ejercicio de las actividades reguladas en el libro.
Tercero tendra la consideracién de infraccién administrativa y sera objeto de sancién en los términos
establecidos en: la Ley 14/1986, de 25 de abril, General de Sanidad; Ley 33/2011, de 4 de octubre,
General de Salud Publica; Ley 12/2001, de 21 de diciembre, de Ordenacién Sanitaria de la Comunidad
de Madrid; Real Decreto Legislativo 1/2007, de 16 de noviembre, por el que se aprueba el Texto
Refundido de la Ley General para la Defensa de los Consumidores y Usuarios; Ley 11/1998, de 9 de -
julio, de Proteccion de los Consumidores de la Comunidad de Madrid.

2. Los centros publicos y privados que impartan educacién infantil de primer ciclo, asi como
los que gjerzan la actividad de cuidado infantil y atencion de nifios y recreo 'y esparcimiento infantil,
en los que se preparen, traten o transformen productos alimenticios, deberin cumplir la normativa
higiénico-sanitaria vigente. El incumplimiento de la misma se sancionard de conformidad con lo
dispuesto en el articulo 8

Articulo 10. Infracciones en el gjercicio de la actividad de peluquerias, establecimientos de estética y
gimnasios.

I. El incumplimiento de lo dispuesto en el ejercicio de las actividades reguladas en el libro -
Cuarto se tendrd la consideracién de infraccién administrativa y sera objeto de sancion en los términos
establecidos en: la Ley 14/1986, de 25 de abril, General de Sanidad; Ley 33/2011, de 4 de octubre,
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 General de Salud Publica; Ley 12/2001, de 21 de diciembre, de Ordenacién Sanitaria de 1a Comunidad

~ de Madrid; Real Decreto Legislativo 1/2007 de 16 de noviembre, por el que se aprueba el Texto

“Refuindido de 1a Ley General para la Defensa de los Consumidores y Usuarios; Ley 11/1998, de 9 de
julio, de Proteccién de los Consumidores de la Comunidad de Madrid.

2. El incumplimiento de lo dispuesto en el ejercicio especifico de la actividad de centro de
bronceado, tendra, en su caso la consideracién de infraccién administrativa, pudiendo ser objeto de
sancion en los términos previstos en el apartado 1 de este articulo v en lo establecido en el Real
Decreto 1002/2002, de 27 de septiembre, por el que se regula la venta y utilizacién de aparatos de
bronceado mediante radiaciones ultravioletas y el Decreto 10/2007, de 22 de febrero, por el que se
regulan los centros que utilizan aparatos de bronceado mediante radiaciones ultravioletas en la
Comunidad de Madrid.

3. El incumplimiento de los dispuesto en ¢l gjercicio especifico de la actividad de centro de
tatuaje, micropigmentacién y/o perforacion cutinea o “piercing”, tendra, en su caso la consideracién
de infraccién administrativa, pudiendo ser objeto de sancién en los términos previstos en el en el
apartado 1 de este articulo y en el Decreto 35/2005, de 10 de marzo, por el que se regulan las practicas
de tatuaje, micro pigmentacion, perforacién cutdnea (“piercing”) u otras similares de adorno corporal.

4. En el caso de los gimnasios, se sancionar4 ademas, de acuerdo con lo establecido en la Ley
=~ 171997, de 4 de Julio, de Espectaculos Publicos y Actividades Recreativas de la Comunidad de
. Madrid,

Articulo 11. Infracciones en el ¢jercicio de la actividad de piscinas y agua de consumo humano,

. . 1. El incumplimiento de lo dispuesto en el ejercicio de las actividades reguladas en el libro
- Quinto, en el apartado “Piscinas” tendra la consideracién de infraccién administrativa y sera objeto de
\ * sancion en los términos establecidos en la Ley 17/1997, de 4 de Julio, de Espectaculos Publicos y
N Act1v1dades Recreativas de la Comunidad de Madrid, en el Real Decreto 742/2013, de 27 de
SN jﬁapnembre por el que se establecen los criterios técnico sanitarios de las piscinas y. én la normativa
a‘ut normca vigente.

Bed

% i
: ""‘* 2. El 1ncumpllm1ento de lo dispuesto en el ejercicic de las
act1v1dades reguladas en el libro quinto, en el apartade “Agua de "
'conshzlmo humano” tendrd la consideracién de infraccién administrativa

\_.,;y "B ra objeto de sancién en los términos establecidos en el Real

Decﬁeto 140/2003, de 7 de febrero, por el que se establecen los

r'fterlos sanitarios de la calidad del agua de consumo humano Yy en

“Ta Ley 14/1986, de 25 de abril, General de Sanidad.

Articulo 12. Infracciones en el ejercicio de la actividad de servicios funerarios.

El incumplimiento de lo dispuesto en el ejercicio de las actividades reguladas en el libro
Sexto, tendré la consideracién de infraccion administrativa y sera objeto de sancién, en los términos
establecidos en la Ley 12/2001, de 21 de diciembre, en la Ley 11/1998, de 9 de julio y en el Decreto
del Consejo de Gobierno de la Comunidad de Madrid, 124/1997, de 9 de octubre, por el que se
apmeba el Reglamento de Sanidad Mortuoria.

Articulo 13. Infracciones y sanciones en situaciones de insalubridad y control de plagas en

inmuebles.y entorno urbano.
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1. El incumplimiento de lo dispuesto en el libro Séptimo, tendr4 la consideracién de infraccién -

sanitaria y serd objeto de sancion en los términos establecidos en la Ley 12/2001, de 21 de diciembre,

cuando contravenga las prescnpcmnes establecidas en dicha ley y en las leyes estatales y autondémicas -

que resulten de aplicacion.

2. En defecto de normativa sectorlai especifica, el incumplimiento de los deberes o
prohibiciones prewstas en el libro $éptimo tendra la consideracién de infraceién administrativa y sera
objeto de sancién de acuerdo con los criterios establecidos en el Titulo XI de la de la Ley 7/1985,de 2"
de abril, Reguladora de Bases de Régimen Local.

Articulo 14. Sanciones

1. Las infracciones serdn sancionadas conforme a las leyes que sean de aplicacién en cada

caso, guardando la debida adecuacién entre la gravedad del hecho constitutivo de la infraccién vy la
sancion aplicada, estableciéndose una graduacién de minimo, medio v méximo a cada nivel de
infraccién, en funcién de la negligencia e intencionalidad del sujeto infractor, fraude o conmivencia,
incumplimiento de las advertencias previas, volumen del negocio de la empresa, nimero de personas
afectadas, perjuicios causados, beneficios obtenidos a causa de la infraccién y permanencia de los
riesgos.

2. Existira reiteracion cuando al cometer la infraccion, la persona responsable haya sido

sancionada de forma firme en via administrativa por una infraccién sanitaria de mayor gravedad, o dos
de gravedad igual o inferior, y no haya transcurrido el plazo para que la sancién se considere prescnta

3. Existira reincidencia cuando, al cometer la infraccién, la persona responsable haya sido
sancionada de forma firme en via administrativa por otra u otras faltas de la misma mdole y no haya
transcurrido €l plazo para que la sancién se considere prescrita,

4. Las infracciones serdn sancionadas de acuerdo a la legislacién vigente en materia de salud

publica, sin perjuicio de lo previsto en ¢l apartado 2 del articulo 13 para el caso de ausencia de
normativa sectorial especifica. Sin perjuicio de otra normativa que pudiera resultar aplicable,
impondran multas econémicas de acuerdo con la siguiente graduacién:

a) Infracciones leves:
- Grado minimo: Hasta 601,01 euros.
- Grado medio: De 601,02 a 1.803,04 euros.
- Grado maximo: De 1.803,05 a 3.005,06 euros.

b) Infracciones graves: e
- Grado minimo: De 3.005,07 2 6.010,12 euros. o
- Grado medio: De 6.010,13 a 10.517,71 euros.
- Grado méaximo: De 10.517,72 a 15.025,320 euros.

¢) Infracciones muy graves:
- Grado minimo: De 15.025,31 a 120.202,42 euros.
- Grado medio: De 120.202,43 a 360.607,26 euros.
- Grado maximo: De 360.607,27 a 601.012,11 euros. Dicha cantidad se puede rebasar
hasta alcanzar el quintuplo del valor de los productos o servicios objeto de la
infraccidn.

5. 8in perjuicio de la multa que proceda imponer, a fin de impedir que la comisién de
infracciones resulte mas beneficiosa para la persona que cometa la infraccién que el cumplimiento de
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las normas infringidas, la sancién ccondémica que se imponga podra verse incrementada con la cuantia
del beneficio ilicito obtenido.

Articulo 15. Sujetos responsables

1. En el gjercicio de la actividad de los establecimientos e instalaciones, asi como en el resto
de actividades reguladas, es responsable de las infracciones administrativas la persona fisica o juridica
-que figure en el titulo juridico habilitante para el ejercicio de la actividad.

2. A los efectos de o establecido en el libro séptimo de esta ordenanza y de conformidad con ‘
la legislacion vigente, son responsables de las infracciones administrativas los propietarios de los
inmucbles u otros lugares regulados en el citado libro. Cuando se trate de las obligaciones colectivas "
contempladas en ¢l articulo 123 apartado 1 de esta ordenanza, la responsabilidad serz atribuida a la
respectiva comunidad de propietarios.

3. Las responsabilidades derivadas del incumplimiento de las obligaciones sefialadas en esta
ordenanza serdn exigibles a los sujetos responsables, no sélo por los actos propios, sino también por
los de aquellas personas de quienes deba responder.

Articulo 16. Organo competente para imponer sanciones.

La competencia para resolver expedientes sancionadores correspondera a la Junta de Gobierno
‘Local de la Corporacion, que podra delegar en ¢l Concejal Delegado del Area que por razén de la
materia corresponda, de acuerdo a lo dispuesto en la Ley 7/1985, Reguladora de las Bases del
Régimen Local.

" Articulo 17, Procedimiento sancionador.

\ Las infracciones en la materia regulada por la presente Ordenanza, serén objeto de sanciones

admini trativas correspondientes previa instruccion del oportuno expediente sancionador, de acuerdo
con los prmc1p1os generales establecidos en la Ley 30/1992, de 26 de noviembre de Régimen Juridico
ﬂe las Administraciones Publicas y del Procedimiento Administrativo Comun, modificada por la Ley
"’ 4/1999, de 13 de enero y en el Decreto 245/2000, de 16 de noviembre, el Reglamento para el ejercicio
Cdela potcstad sancionadora de la Comunidad de Madrid, y demés disposicién concordantes sin
.. Perjuicio; de las responsabilidades civiles o penales que puedan concurrir.

Art,iCuio 18. Medidas provisionales.

Iniciado el procedimiento sancionador, el drgano competente para resolver podrd adoptar, 7
previa audiencia del interesado y mediante acuerdo motivado, las medidas provisionales, con objeto de
asegurar el cumplimiento de la resolucidén que pueda recaer, y en todo caso el cumplimiento de la
legalidad y salvaguarda de la Salud Pablica: suspensién total o parcial de la actividad; la clausura de
centros, servicios, establecimientos sanitarios o instalaciones o la exigencia de fianza.

Articulo 19. Prescripeion de las infracciones y sanciones.

1. Los plazos de prescripcién de las infracciones y sanciones serdn los que determinen las
normas que las establezcan. Si estas no fijaran plazos de prescripcidn, las infracciones prescribiran al
afio, las graves a los tres afios y las muy graves a los cinco afios.

Tfno. 91 678 95 00 - Fax 91 677 1421 - hitp//:www.ayto-torrejon.es - SAIC 010




o 00044

2. El plazo de prescripcién de las infracciones comenzard a contarse desde ¢l dia siguiente a
aquel en que la infraccién se hubiera cometido. En los casos de infraccién realizada de forma
continuada, tal plazo comenzara a contar desde el dia en que se realizé el iltimo hecho constitutivo de
la infraccion o desde que se eliminé la situacion ilicita.

3. Interrumpird la prescripeién la iniciacién, con conocimiento del interesado, del

procedimiento sancionador, reanudandose el plazo de prescripcidn si el expediente sancicnador
estuviera paralizado durante més de un mes por causa no imputable al presunto responsable. '

4. Las sanciones impuestas por la comisién de infracciones leves prescribiran al afio, las
impuestas por faltas graves a los tres afios y las impuestas por faltas muy graves a los cinco afios. El
plazo de prescripeion de las sanciones comenzard a contarse desde el dia siguiente a aquel en que
adquicra firmeza la resolucioén por la que se impone sancién. Interrumpira la prescripcion la iniciacidn,
con conocimiento del interesado, del procedimiento de ejecucién, volviendo a transcurrir el plazo si
aquel estd paralizado durante mas de un mes por causa no imputable al infractor.
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LIBRO SEGUNDO
ESTABLECIMIENTOS DE ELABORACION, VENTA Y SERVICIO DE ALIMENTOS Y/O
BEBIDAS
| TITULO I

Disposiciones generales

Articulo 20. Ambito de aplicacion especifico de los establecmuentos de elaboracién, venta y servicio
de alimentos y/o bebidas,

1. Es objeto del presente libro segundo desarrollar el régimen juridico y las normas y
reqUISltOS técnico-sanitarios que han de cumplir los establecimientos permanentes o temporales que
elaboren, manipulen, almacenen y vendan alimentos y/0 bebidas, con o sin servicio en el mismo.

2. Bs de aplicacién a aquellas actividades desarrolladas profesionalmente consistente en
ofertar la venta de cualquier clase de alimentos y/o bebidas, a los consumidores finales de los mismos,
que se corresponde con establecimientos de! Comercio Minorista de Alimentacién, a los
establecimientos definidos en el Decreto 184/1998, de 22 de octubre, por el que se aprucba el Catélogo
de Espectaculos Publicos, Actividades Recreativas, Establecimientos, Locales e Instalaciones, como
bares, cafeterfas, restaurantes, bares especiales, tabernas, bodegas, chocolaterias, croissanteries,
heladerias, salones de té y asimilables, salones de banquetes, restaurantes especticulo y salas de
fiestas, asi como los comedores de colectividades, tales como comedores escolares, comedores de
empresa vy simmilares.

3 Todas las actividades objeto de regulacion en este libro, podran ejercerse conjuntamente
entr__ s‘1 o con cualquier otra actividad compatible urbanisticamente, siempre que se cumplan las
'condwmfnes generales y especificas para cada una de ellas.
il .»'.
Articulo 21. Definiciones
.- oood N

- [ N ; . . . .
o e sl Accfectos de esta norma se establecen las siguientes definiciones:
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s
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"_f/" a) Establecimiento permanente: se entiende por establecimiento permanente los locales y las
T nstrucciones o instalaciones dispuestas sobre el suelo de modo fijo y estable, exteriores o interiores
de una edificacién, con escaparates o sin ellos, donde se ejerzan regularmente actividades comerciales,
asi como cualesquiera otros recintos acotados que reciban aquella calificacién en virtud de disposicién
legal o reglamentaria.

b) Establecimiento temporal: instalaciones temporales fijas y/o mdviles, con la finalidad de
servir o vender alimentos, con funcionamiento de cardcter esporadico, situindose en via piblica o en
terrenos de titularidad privada y uso publico.

¢) Comercio minorista de la alimentacién: todo establecimiento donde se realiza la venta de
alimentos al comprador final de los productos y/o con prestacién de servicio de venta a domicilio.

d) Colectividad: Conjunto de consumidores con unas caracteristicas similares que demandan
un servicio de comidas preparadas, tales como escuela, empresa, residencia y hospital.

¢) Manipulacién de alimentos: todas las operaciones de preparacion, elaboracion,
almacenamiento, transporte, distribucién y servicio de los alimentos, incluyendo, de manera
especifica, el conjunto de operaciones a las que se¢ someten los alimentos con cardcter previo a su
consumo tales como partido, seccionado, fraccionado, fileteado, rebanado, deshuesado, picado,
envasado, refrigerado, limpiado, calentado, alifiado, condimentado, y que no dan lugar a un producto
transformado.
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f) Blaboracién de alimentos: conjunto de operaciones a las que se someten los alimentos,
- previa manipulacion o no de los mismos, y que dan lugar a un producte transformado. Incluye el
tratamiento térmico (fritura, coceidn, asado, horneado), ahumado, curado y marinado.

g) Producto transformado: producto sometido a un proceso que altere sustancialmente el
producto inicial, pudiendo contener ingredientes que sean necesarios para su elaboracién o para
conferirle caracteristicas especiales.’

h) Uso exclusivo: uso no compartido con ningin otro.

1) Zona aislada: espacio destinado a una determinada finalidad en la que existe separacién
fisica de otras zonas o lugares, sin necesidad de que dicha separacién llegue a techos, pero de forma
que se garantice la seguridad de los productos y se eviten las contaminaciones.

j) Zona diferenciada: espacio destinado a una determinada finalidad sin que necesariamente
exista separacion con medios fisicos de otras zonas o lugares, pero de manera que se evite la

contaminacién de los alimentos que en ella se manipulan o que el consumidor pueda tener acceso a los

misImos.

TITULOQ II
Locales

CAPITULO 1

Articulo 22. Dependencias.

Los establecimientos regulados en este libro dispondrén de las siguientes depenc%&‘;i}_ci_as:

3

a) Zona diferenciada de uso publico o sala de ventas.

b) Zona de almacenamiento de alimentos aislado de otras dependencias ajenas a sus comet,ldes.,

especificos y de uso exclusivo, teniendo igualmente la consideracion de almacén, las cdmaras.
frigorificas y congeladores, asi como los armarios o estanterias en los términos previstos en el articulo
32. '

¢) Depésito de residuos. El depdsito y evacuacion de las basuras y desperdicios generados en
los establecimientos especificos de elaboracién, venta y servicio de alimentos y/o-bebidas, se ajustara
a lo establecido en las Ordenanza municipal y/o disposiciones dictadas por la autoridad competente en
esta materia. :

d) Vestuarios aislados, taquillas individuales o sistema de almacenamiento higiénico para-

guardar la ropa y el calzado de uso por el personal.

¢) Servicios higiénicos para personal y servicios higiénicos de uso publico, cuando proceda.

f) Zona de manipulacién diferenciada, en los casos que exista manipulacién de alimentos.

g) Zona auxiliar de elaboracién de alimentos diferenciada para los establecimientos de
comercio minorista donde se autorice la barra de degustacién en la sala de ventas y se elaboren
alimentos mediante tratamiento térmico tipo plancha, parrilla u otros sistemas.

h) Cocina u obrador aislado y de uso exclusivo, en los casos que exista elaboracién de
alimentos.

Articulo 23. Disefio higiénico de las dependencias de elaboracién, manipulacién, almacenamiento y
venta de alimentos.

Las dependencias destinadas a la elaboracién, manipulacion, almacenamiento y venta ‘de
alimentos observaran las siguientes condiciones:
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a) La disposicion, el disefio, la construccion, el emplazamiento y el tamafo de los locales
seran adecuados al uso al que se destinan y estardn situados a conveniente distancia de cualquier
posible causa de suciedad, contaminacién o insalubridad y aisladas o diferenciadas de otras salas o
locales ajenos a su cometido, no pudiendo servir de paso ni tener comunicacién directa con viviendas.

' b) Deberén disefiarse de forma higiénica, de manera que se¢ eviten los cruces de flyjos entre
circuitos sucios y limpios, y se facilite la limpieza de las instalaciones.

¢) Las areas destinadas a la claboracién, manipulacién o almacenamiento de alimentos deberan
ubicarse de forma que no sirvan de zona de paso obligado a otras zonas o dependencias que
presupongan riesgo de contaminacién o foco de insalubridad.

d) Las zonas de elaboracién y manipulacién de alimentos no podrin comunicar directamente
con vestuarios y servicios higiénicos, ni con los cuartos de basura

Articulo 24, Materiales, ventilacién e iluminacién.

1. La ventilacién seréa natural o forzada, apropiada a la capacidad y volumen del local, segin la
finalidad a que se destine. La iluminacion ser4 natural o artificial, ajusténdose ambas a las respectivas
legislaciones vigentes. Los materiales de suelos, paredes y techos, cumpliran lo establecido en la

" normativa sectorial de aplicacién.

-2. Se podran contemplar excepeiones, en cuanto los materiales utilizados, en funcion de la
actividad que se ejerza, como en comedores o zonas de uso piiblico, entre otros, siempre que se
garantice [a scguridad y salubridad de los alimentos y se justifique la idoneidad o necesidad técnica de

g utlhzacnon de otros materiales.

. »3. En las zonas de manipulacién, elaboracién, almacenamiento frigorifico y no frigorifico,

: exposu:lon y venta de productos no envasados el sistema de iluminaci6n estard debidamente protegido
, de manera que en caso de rotura no contamine los alimentos y su fijacion al techo o paredes se hara de
[ forma que sea ficil su limpieza y evite la acumulacién de polvo.

Art1culo 25 Suministro y evacuacion de agua.

A 1 Dispondran de agua potable corriente fria y caliente, en cantidad suficiente para cubrir sus
/nec’es1dades y con el nimero preciso de tomas segin las exigencias de cada dependencia.

2. Las aguas residuales abocaran a la red de alcantarillado publico.

3. Los desaglies dispondrén de los medios adecuados y estarin disefiados de mancra que se
eviten los olores y la entrada de roedores ¢ insectos.

Articulo 26, Maquinaria, equipos v utensilios.
¥

Toda la maquinaria, los equipos, utensilios y materiales que estén en contacto con-cualquier
alimento sin envasar, cumplirdn los siguientes requisitos:

a) Seran de materiales inocuos, lisos, lavables, no absorbentes y resistentes a la corrosién y no
transmitirdn a los alimentos propiedades nocivas, ni cambiaran sus caractemsucas organoleptmas osu
composicidn y estaran autorizados para uso alimentario. i

b) Se vigilard su estado de comservacidn, debiendo ser retlrados cuando. plerdan las
condiciones requeridas para su uso.

- Articulo 27. Equipos de conservacién de alimentos.
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1. Dispondran de los equipos e instalaciones de conservacién a temperatura regulada con la
capacidad suficiente para Jos alimentos que asi lo requieran.

2. Los equipos ¢ instalaciones frigorificas estardn provistos de termémetros colocados en
lugares visibles.

'

Articulo 28. Servicios higi¢nicos de uso publico.

1. Con carjcter general, todos los establecimientos regulados en este libro dispondran de a
servicios sanitarios de uso piblico, a excepcidn de los establecimientos del comercio minorista de la
alimentacion con superficie til de venta inferior a cuatro cientos cincuenta metros cuadrados (450). '

2. En los establecimientos en los que sea exigible la instalacién de servicios higiénicos de uso C
publico, hasta ciento veinte (120} metros cuadrados, dispondran de un inodoro y un lavabo, separados
para cada sexo. Por cada doscientos (200) metros cuadrados adicionales o fraccién superior a cien ;
(100) metros cuadrados se aumentara un inodoro y un lavabo, separdndose igualmente para cada uno |
de los sexos. Por cada quinientos (500) metros cuadrados adicionales o fraccion superior a doscientos |
cincuenta (250) metros cuadrados, un inodoro y un lavabo.

3. No obstante un estudio justificado de la ocupacién maxima prevista y otros paj

relacionados con la superficie, el aforo y la simultaneidad de su utilizacion puede justi_ﬁcax:}'fd‘igtintéiﬁ*
. L : 13
dotaciones. e of

1 ‘:l b
4. Cuando resulte de estudio justificado que es suficiente con un inodoro y un ldvabo, s& -3
considerard que la condicién de separacion de sexos se alcanza con la adopcion de med 55, dii it
garanticen una utilizacién por separado del mismo. a\‘ _

5. En los establecimientos en los que sea exigible la instalacién de servicio higiénico de uso
publico, dispondran de uno accesible que permita la entrada y utilizacién a las personas con
discapacidad, salvo en los locales existentes en los que no se pueda establecer un itinerario accesible
de entrada al mismo.

6. Salvo en la excepcion indicada en el apartado anterior, dispondran, como minimo, de un
servicio higiénico publico accesible, que permita la entrada y utilizacién a las personas discapacitadas.
Se podra adaptar uno de los aseos, siendo uno de ellos accesible para ambos sexos.

7. Dispondran de lavabo con agua potable corriente, jabon liquido, toallas de un sole uso o
secadores autométicos y papel higiénico. En los inodoros que hayan de ser utilizados por mujeres se
instalaran recipientes especiales y cerrados. Las cabinas estardn provistas de una puerta con cierre
interior y de una percha.

8. Los servicios higiénicos de uso piblico seran de facil acceso, adecuados a su uso y de
caracteristicas constructivas que faciliten su limpieza; paredes y suelos de materiales lisos,
impermeables, no absorbentes y resistentes al lavado.

9. En establecimientos agrupados, los servicios higiénicos de publico podran ser comunes para
todos los establecimientos de comercio minorista integrados en los mismos, siempre y cuando

cumplan con las disposiciones previstas en este articulo.

10. Dispondrian de ventilacién directa o forzada al exterior. La ventilacion de los servicios
higiénicos debe ser independiente de la ventilacion general del local.
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Articulo 29. Servicios higiénicos de personal.

1. Todos los establecimientos regulados en este libro dispondrén de servicio higiénico de
personal de uso exclusivo, exceptuandose los establecimientos definidos en el Decreto 184/1998, de
22 de octubre, por el que se aprueba el Catalogo de Espectaculos Piblicos, Actividades Recreativas,
Establecimientos, Locales e Instalaciones, como bares, cafeterias, bares especiales, tabernas, bodegas,
chocolaterias, croissanteries, heladerias, salones de té y asimilables que solo sirven bebidas
acompafiadas o no de comidas, de elaboracion rapida, precocinada o sencilla, para su consumicién en
el propio establecimiento, con superficie inferior a 100 metros cuadrados, y no implique la actividad
de restauracién. Podran ser de uso compartido con los servicios higiénicos de uso publico, siempre que
cumpla los requisitos del apartado 2.

2. Dispondrén de lavabo con agua potable corriente fifa y caliente, grifo de accién no manual,
jabén liquido o desinfectante adecuado, toallas de un solo uso o secadores automaticos, papel
higiénico y recipientes para residuos.

3. En funcién de la superficie, la dotacién de servicios higiénicos para uso del personal
- manipulador de alimentos seré la siguiente: hasta 200 metros cuadrados de superficie 1itil, un inodoro
y un lavabo; por cada 200 metros cuadrados adicionales o fraccién superior a 100 metros cuadrados se
aumentara un inodoro y un lavabo, separdndose para cada uno de los sexos. Por cada quinientos (500)
metros cuadrados adicionales o fraccion superior a doscientos cincuenta (250) metros cuadrados, un
inodoro y un lavabo. Los inodoros no podran comunicar directamente con los locales, disponiéndose

- un vestibulo de transicién. :

~4. No obstante un estudio justificado de la ocupacién maxima prevista y otros parimetros
relacionados con la superficie, el aforo y la simultaneidad de su utilizacién pueda justificar distintas
dotaciones.

5. En ningln caso los inodoros podrdn comunicar directamente donde se¢ manipulen o
y—==almacenen alimentos para lo cual debera instalarse un vestibulo o espacio de aislamiento.

SNV o
NN 7o 6. Los establecimientos regulados en este libro dispondran de recinto de vestuario de
: dimensiones suficientes y dotado de armarios, colgadores o taquillas para el adecuado depésito de la
topa, ‘cuando deban llevar ropa exclusiva de trabajo y no se les pueda pedir, por razones de salud o
“decord, que se cambien en otras dependencias. Podra utilizarse como vestuario el anteaseo

¥ . Cuando los vestuarios no sean necesarios, los trabajadores deberén disponer de armarios o
taquillas para colocar su ropa, asi como para los zapatos. En este caso, armarios o taquillas, se deberan
» instalar en zona diferenciada donde se manipulen o almacenen alimentos.

e
D s
T

\
- 8. Cuando los tipos de actividad o la salubridad lo requieran, deberén ponerse a disposicion de
los trabajadores duchas apropiadas y en numero suficiente. Estas duchas dispondran de agua corriente,
caliente y fria, y serdn de las dimensiones adecuadas para poderse lavar sin obstdculos y
adecuadamente.

9. Los locales, instalaciones y equipos mencionados en el apartado anterior serdn de facil
acceso, adecuados a su uso y de caracteristicas constructivas que faciliten su limpieza; paredes y
suelos de materiales lisos, impermeables, no absorbentes y resistentes al lavado.

10. Los vestuarios, locales de aseos, inodoros y duchas estardn separados para hombres y

nwijeres, o deberd preverse una utilizacién por separado de los mismos. No se utilizardn para usos
distintos de aquellos para los que estén destinados.
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11. Los servicios higiénicos, vestuarios, o armarios colgadores del personal manipulador de.
alimentos en comercio agrupado se instalardn en cada local, excepto en Mercados Municipales y
establecimientos agrupados de similares caracteristicas, en los que se disponga de mostrador sin sala
de ventas, que podran ser de uso compartido para los establecimientos integrados en los mismos.

: ,

12. Dispondrian de ventilacién directa o forzada al exterior. La ventilacién de los servicios
higiénicos debe ser independiente de la ventilacién general del local.

CAPITULO I

Condiciones especificas de los locales destinados a las actividades de bar, cafeteria, _
restaurantes, comercio minorista de la alimentacién y asimilables

Articulo 30. Zona de barra o zona de degustacién y sala de ventas.

1. En la zona de barra o zona de degustacion se podran ejercer las actividades de manipulacién

de alimentos definidas en el articulo 21 f), siempre que no supongan un riesgo para la seguridad
alimentaria.

2. En el caso de instalar una zona auxiliar de la elaboracién de alimentos mediante tratamiento
térmico, tipo planchas, parrillas u otros sistemas similares, se deberan curnplir las siguientes
condiciones por motivos de seguridad del publico y riesgo de contaminacién de lo alimentos: ,r;flrﬁ I
a) Estara diferenciada. Siempre que esté suficientemente separada del publico. '//,\u o
b) En caso de que la distancia de exposicién del piblico sea insuficiente, se situag_é"-"éfl zona **
aislada. i s
¢) Debera contar con sistema de evacuacién de humos y vapores adecuada. i

d) Contar con superficies de trabajo exclusivas suficientes. O

3. Dispondran, en lugar proximo al puesto de trabajo, de lavamanos de accién no mant len » o
numero suficiente con utiles de aseo; dosificador de jabdn, sistema de secados de mano de papel de uir—-"

solo uso cuando se elaboren alimentos o su normativa especifica lo contemple. j

4. Todos los establecimientos dispondrén en un lugar cercano al puesto de trabajo en la zona
de barra o degustacion o en sala de ventas o accesos a la misma, de un lavabo o fregadero con agua
potable corriente fria y caliente, de tamafio adecuado para la limpicza y desinfeccién de locales,
instrumentos y 1itiles de trabajo. '

5. Las ventanas que dan a la via pablica no se podréan utilizar para expedir, vender o servir

alimentos o bebidas, salvo que se garantice la salubridad de los productos alimenticios v estén
previamente autorizadas. ’
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6. En caso de instalar una zona de horneado de masas congeladas, serd de aplicacién lo
~establecido en el presente articulo en sus puntos 2 y 3. En todo caso su ubicacién no constituira causa
de contaminacién para los alimentos.

7. El acceso al recinto de barra se realizard mediante paso de ficil acceso. De disponer de
puerta el mostrador, ésta deber4 ser abatible.

Articulo 31. Condiciones de instalacion de la cocina y obradores

1. En la cocina u obrador, se podran ejercer las actividades de elaboracidn de alimentos. Estas
dependencias estaran aisladas y seran de uso exclusivo.

2. Dispondran de superficies de trabajo suficientes en funcién de la actividad que se ejerza, en

buen estado, de material atéxico, de fécil limpicza y desinfeccién, resistente a la corrosién y con:

- dimensiones y separacién suficiente segin el volumen de trabajo, de forma que no se¢ puedan producir
contaminaciones cruzadas de los alimentos.

3. Contaran con lavamanos de accién no manual en nimero suficiente, de acuerdo con el
volumen de la actividad a desarrollar que se ubicarén en lugares adecuados, con agua potable corriente
fria y caliente, jabon liquido, y secado de mano de un solo uso.

4. Dispondran de lavabo o fregadero para la limpiezé de utiles y elementos de trabajo.

3 Como norma general todos los establecimientos deberdn contar con un recinto especifico
ac rdc fa capacidad de almacenamiento para la conservacion de los productos alimenticios.
Vo S

%" 2. Sin embargo, en el caso de establecimientos de capacidad limitada, se podra admitir el
almacenanuento en una zona diferenciada, en armarios o estanterias, siempre que no sobrepase la
capacidad de almacenamiento y los productos estén debidamente aislados ¢ identificados, y cumplan
garantias de seguridad alimentaria, no siendo obligatoria Ia instalacion de la dependencia destinada a
almacén, en ese caso.

3. Cond101ones de los almacenes:

a) Los paramentos del almacén serén lisos y de facil hmpleza ¥y d1spondran de baldas v/d
estanterias de material facilmente lavable, material liso, resistente, impermeable, y de facil limpieza y
desinfeccién, de forma que se puedan depositar adecuadamente los alimentos y ftiles, evitando su
contacto con el suelo. ' _ '

b) Dispondran de un espacio libre suficiente desde el nivel del suelo para permitir la limpieza.

~ Su construccidn, composicion y estado de conservacién y mantenimiento deberan reducir al minimo el
-riesgo de contaminacion.
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¢) En los almacenes no podrén instalarse motores o maquinas que conlleven un incremento de
la temperatura ambiental, suciedad o interferencia en las labores de limpieza. Igualmente 1no se:
almacenaran objetos, elementos o productos ajenos a la actividad.

d) Existira un armario o zona especifica para los productos toxicos de limpieza, de forma que
se almacenen totalmente separados de los alimentos.

¢} Los almacenes serén locales frescos, secos y bien ventilados. La ventilacion serd apropiada,
natural ¢ forzada, evitando la entrada de polvo y la circulacién no controlada de aire. Estaran.
protegidos de la luz del sol y de Ia entrada de insectos y roedores.

Articulo 33. Residuos.

1. Todos los residuos generados en el gjercicio de la actividad, scran regularmente evacuados
deberén eliminarse higiénicamente, sin perjudicar al medio ambiente, y con arreglo a la normativa
aplicable a tal efecto, y no deberan constituir una fuente de contaminacién directa o indirecta.

2. Con cardcter general, los residuos no podrn almacenarse en tos mismos lugares en los que
se almacenen o expongan alimentos.

it g %ﬁx

3. Los establecimientos contaran con suficientes contenedores de recogida de reSLduos’ para
cada fraccion de residuos generados y con capacidad adecuada al volumen diario que se generaré en eI
establecimiento. Su mantenimiento, lavado e higienizacién deber4 ser diario.

f e an
4. Existira una dependencia destinada al depésito de los contenedores normalizt dqs de |
residuos, convenientemente aislado de suelo a techo y de uso exclusivo, que deber4 currr?hn lag: »_.':

siguientes condiciones: \‘\«; :
a) Las paredes, suelos, techos y puertas seran de materlales lavables, impermeables, remste\ntq; -
al choque y de fécil limpieza vy desinfeccién. - SR

b) Estard debidamente ventilado
c) Dispondra de toma de agua y desagiie

5. Dicho recinto contard con capacidad necesaria para instalar un nimero suficiente de
contenedores acorde al volumen y tipo de residuos generados, y posibilidad de su reciclaje. En ningin
caso podra comunicar directamente con las zonas de manipulacién o almacenamiento dé alimentos, ni
constituir, por su emplazamiento y/o estado de conservacién y mantenimiento, foco de contaminacién
o insalubridad.

6. No obstante un estudio justificado del volumen de residuos generados y otros parametros '
relacionados con la superficie y el aforo, puede justificar distintas dotaciones. :

7. En las zonas de elaboracién y manipulacién de alimentos, existirdn recipientes higiénicos
herméticos de uso exclusivo para la basura, estardn provistos de bolsas de material impermeable, seran
de fécil limpieza y desinfeccién, apertura no manual, y tamafio y niimero acordes al volumen de
residuos generados y posibilidad de su reciclaje.

9. EI depésito de basuras podrd ser de uso compartido para los establecimientos agrupados ¢
integrados en los mismos.

10. En las zonas destinadas a la permanencia de publico, siempre que sea necesano existiran 5
papeleras para depositar residuos. i

44




e e e e e e e e T T Tl ey R G L

Plaza Mayor, 1

| TORREONDEARDOZ 00045

C.LF.: P-2814800E

01281489

TITULO III
Practicas correctas de higiene

'

CAPITULO 1
Exposicién y venta de alimentos

Articulo 34. Condiciones de la exposicién y venta de alimentos.

1. Todos los productos alimenticios se expondran de forma que se ajusten a todos aquellos
requisitos que schalen las disposiciones wgentes de modo que el publico pueda conocer sus
caracteristicas con la méxima facilidad.

2. Los productos alimenticios se mantendrin a las temperaturas de almacenamiento,
conservacion, transporte, venta y servicio exigidas por la Normativa vigente y adecuadas para
preservar la salubridad de los productos.

3.La exposicién y venta de todos los productos alimenticios se realizara en anaqueles,
estanterias o vitrinas o cualquier otro medio de exposicién que impida su contacto con el suclo.
-Deberan ser de materiales resistentes, impermeable, y de fAcil limpicza y desinfeccién, con el fin de

" evitar contaminacién y permitir una limpieza adecuada.

IR

4. Los productos alimenticios expuestos sin envasar estardn convenientemente protegidos
. mediante vitrina o similar, de tal forma que se evite su contaminacion o el contacto por el publico, con
- _excepeion en el comercio minorista, de los productos de la pesca frescos vy de las frutas, verduras y
"hortalizas, manteniéndose en adecuadas condiciones de conservacion.

\ " <7, 5. Los productos alimenticios no envasados se expondran ordenadamente, debiendo existir na

’ separacwn adecuada entre los mismos que permita, a cada clase de alimentos, conservar sus
“\caractetisticas peculiares y evite la asimilacién de olores o sabores extrafios y las contarmnacmnes
, cruzadas

m';-..

.- . 0. En caso de que los productos alimenticios necesiten ser conservados a temperatura regulada
et para B ’mantemnnento se dispondra de equipo suficiente que permita una congelacién, refrigeracién o
tratamiento térmico, y con capacidad adecuada, segin el alimento se conserve en frio o en calor.
C@ﬁf/aran con termometro colocado en lugar visible, a excepeidén de los productos que se exponen con
“hielo como es el caso de los productos de la pesca y acuicultura.

7. Con carécter general, y salvo normativa de especial aplicacion, los productos alimenticios
refrigerados se conservaran a una temperatura de 0 a 8 grados centigrados; en temperatura no superior
a -18 grados centigrados se mantendrdan los productos alimenticios congelados. Los alimentos
elaborados y/ o transformados para consumo en caliente se conservarin en temperaturas igual o
superior a +65°C -

8. Los aparatos frigorificos de exposicién de productos, excluidos los de exposicién vertical,
indicardn sus respectivos limites de capacidad de carga por medio de una linea de color destacada e

indeleble que recorrera una parte visible del perimetro interior de la cuba de almacenaje.

9. Se evitara la accién directa de la luz solar sobre los alimentos.

Tino. 91 678 95 00 - Fax 91 677 1421 - http//'www.ayto-torrejon.es - SAIC 010

Ayu nt@m'iento de 28850 Torrejon de Ardoz

N’ Registro Entidades Locales

PRI e s e



000457

10. En el caso de establecimientos con venta de alimentos en régimen de autoservicio 0
mediante bufé, se observaran las siguientes condiciones especificas:

a) Los alimentos se expondran protegidos con medios que eviten su contaminacién.

b) Para su servicio se utilizardn medios o utensilios de uso exclusivo para cada uno de los .

productos.

11. Los alimentos se mantendrdn a temperaturas que no produzcan riesgos para la salud; no
obstante, se permitiran periodos limitados no sometidos al control de temperatura por necesidades
practicas de exposicién, siempre que ello no suponga un riesgo para la salud.

12, En los establecimientos del comercio minorista de alimentacién, las bebidas alcohélicas

estaran ubicadas en una seccion concreta, con carteles en los que se informe de la prohibicién de su
venta a menores de 18 afios.

13. No se podra utilizar la via publica como sala de ventas, almacén 6 exposicion. Se podran

contemplar excepciones siempre que no presupongan riesgo de contaminacién o foco de insabubridad,
previa autorizacion.

CAPITULO II
Locales, equipos y iitiles de trabajo

Articulo 35. Condiciones higiénicas y de mantenimiento generales.

1. Todas las dependencias, instalaciones, ttiles y mobiliario de los locales !emantendran ‘en
perfecto estado de conservacion y limpieza. Los métodos empleados para elio seraniloé mas idéneos

para no levantar polvo, ni producir alteraciones ni contaminaciones en los alim

8
£
de los suclos y paredes, ¥ en ningtn caso, mientras se estén preparando alimentos. ‘\\\w *ﬁg/

2. No se permitird la entrada a las dependericias de elaboracién o zonas de manipulacién de .

alimentos de personas ajenas a dicha actividad.

3. No esta permitida la presencia de animales en zonas de elaboracién, manipulacién o

almacenamiento de alimentos.

4. No estd autorizada la utilizacién de serrin o productos con idéntica finalidad en todas las
dependencias.

5. Existiran dispositivos dosificadores o envolturas individuales, para servilletas, palillos,
azlicar y condimentos.

6. Todas las pilas y lavamanos dispondrén de agua potable corriente fria y caliente, Los
lavamanos contarén con jabon liquido o desinfectante adecuado y toallas de un solo uso.

7. Superficies de trabajo en buen estado, de material atdxico, de facil limpieza vy desinfeccién,
resistente a la corrosion y con dimensiones y separacién suficiente segin el volumen de trabajo, de
forma que no se puedan producir contaminaciones cruzadas entre ellas para manipular materias primas
y productos higienizados. '

8. Las superficies de las paredes y suelos serdn de color claro, impermeables, no absorbentes,
no toxicas y faciles de limpiar y desinfectar. Los suelos seran antideslizantes. '

46
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9. Los techos estaran diseflados, construidos y acabados de tal forma que impidan la
acumulacién de suciedad y reduzcan la condensacion, la formacién de moho y ¢l desprendimiento de
particulas. Asimismo serdn de color claro y de facil limpieza y desinfeccidn.

10. Los aseos se mantendrdan en perfectas condiciones de limpieza, desinfeccién y
desodorizacion.

Articulo 36. Limpieza, desinfeccién v mantenimiento.

1. Después de cada jormada de trabajo, o antes si fuera necesario, se procederd
sistematicamente a la limpieza y desinfeccién de todos los ttiles y superficies empleados que hayan
estado en contacto con los alimentos, asi como de las distintas dependencias e instalaciones que lo
requieran. Los tiles y maquinaria que no se empleen cotidianamente seran lavados y desinfectados
antes de ser utilizados nuevamente.

2. Las superficies de corte y de manipulacién serdn diferentes para su uso con cames, pescado

y verduras, crudos o elaborados. Sélo en los establecimientos de bajo riesgo por su pequefio volumen

~de trabajo se permitira la utilizacion de la misma superficie, asegurdndose la limpieza de las mismas
después de-su utilizacion.

3. Cuando una misma superficie sea utilizada para la elaboracién o manipulacién de distintos
~alimentos, estas acciones no podran simultanearse y tras cada operacion se procederd a una adecuada
limpieza y desinfeccion de los ttiles y superficies utilizadas.

4. Las vajillas, cubiertos y menaje serdn higienizados mediante maquinas lavavajillas de
Sague automatlco y con la adecuada temperatura que garantice su correcta hlglCIllZ&ClOIl

.-,‘\. Sy

S, No requeriran la 1nstalac1on de maqumas lavavajillas los establecnmentos en los que el

'__ . El menaje y los utensilios se almacenardn en lugar y condiciones adecuadas, no pudiendo en
i caso estar en contacto directo con el suelo o con productos y vtiles de limpieza.

8. Los sistemas de ventilacion y climatizacién estaran instalados de forma que se pueda
acceder facilmente a filtros u otras partes que deban limpiarse o sustituirse.

9. Los productos de limpieza y desinfeccién se mantendran en sus envases, identificados
claramente por su etiquetado, y se almacenaran en lugar separado de alimentos o materiales que estén
en contacto con los mismos y nunca en envases que hayan contenido o puedan contener alimentos.

10. La utilizacién conjunta de montacargas, aparatos elevadores u otras zonas comunes para el
transporte y distribucién de alimentos y paso de residuos, podré llevarse a cabo siempre y cuando
dichas operaciones se efectien en tiempos distintos y entre ellas se lleven a cabo unas adecuadas
practicas de limpieza y desinfeccién.

Articulo 37. Prevencion y control de plagas.
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1. A excepcion de los establecimientos provisionales, se debera implantar un plan de
prevencion y control de plagas documentado que serad periddicamente revisado y, €0 su caso,
actualizado. Dicho plan priorizara las medidas preventivas frente a los tratamientos quimicos.

2. Ventanas, aberturas o los huecos practicables previstos para la iluminacion y ventilacidn
natural deberan estar dotados de marcos desmontables con rejilla protectora de malla adecuada para

evitar el paso de insectos en cocinas o zonas de manipulacién de alimentos y almacenes que se abran
al exterior.

3. Se instalardn aparatos antiinsectos de naturaleza no quimica en las zonas donde se elaboren,
manipulen, expongan o almacenen alimentos sin envasar siempre que comuniquen directamenie con el
exterior,

4. Las ventanas y puertas de acceso a la cocina podran mantenerse abiertas el tiempo necesario
para la recepcion de las materias primas y cuando dicha dependencia no esté en funcionamiento.

CAPITULO 111
Alimentos, bebidas y comidas preparadas

Articulo 38. Trazabilidad y etiquetado.

1. De acuerdo a los principios de APPCC establecidos en el Reglamento europeo de higiene
alimentaria, los establecimientos de la alimentacién deberin claborar unas gufas de practicas cormrectas
de higiene que estara en todo momento a disposicién de la autoridad sanitaria, junto con el resto de la
documentacién exigible para el gjercicio de la actividad,

2. Los establecimientos autorizados para la venta de bebidas alcohélicas dispondran de
_carteles en los que se informe de la prohibicién de su venta y consumo a menores de 18 afios, el cual
debera estar expuesto en lugar visible, '

3. Los establecimientos dispondran de un sistema que permita conocer la trazabilidad de.los
productos. La informacién correspondiente a la trazabilidad o los documentos de distribucién "o
compraventa de los productos deberdn conservarse y podrén ser requeridos por la autoridad sanitaria
en cualquier momento, a efectos de averiguar el origen de los mismos y, en particular, las identidades.
de los proveedores. )

4. Todos los alimentos cumpliran la normativa sobre etiquetado ¢ informacién alimentaria
facilitada al consumidor.

Articulo 39. Almacenamiento y conservacion.

1. Se realizara un correcto almacenamiento y método de conservacién de los alimentos de
acuerdo con su naturaleza y caracteristicas. Ademds se adoptaran las medidas necesarias para que los
productos almacenados se encuentren correctamente identificados en todo momento.

2. Durante su almacenamiento, conservacién y venta, las materias primas, productos
intermedios y finales, se mantendrd de forma que haya una completa separacién entre alimentos
crudos y elaborados, segin su naturaleza, para evitar que puedan contaminarse o transmitirse
mutuamente olores o sabores extrafios. Los alimentos almacenados estaran correctamente etiquetados
y/o amparados por documentacion sanitaria o comercial.
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3. Desde la recepcion de los productos alimenticios hasta su almacenamiento en las
condiciones que procedan, deberd transcurrir el menor tiempo posible; en todo caso los productos
refrigerados y congelados deberan trasladarse a las correspondientes camaras de manera que 1o se
rompa la cadena de frio.

4. Las temperaturas de almacenamiento, conservacion, transporte, venta y servicio de los
alimentos serén las exigidas por la Normativa vigente, o en su defecto las recogidas en su etiquetado,
para preservar la salubridad de los productos.

5. La estiba de los alimentos y productos alimenticios se realizara en anaqueles, estanterias o
vitrinas o cualquier otro medio de exposicion que impida su contacto con el suclo, que deberdn ser de
materiales resistentes, impermeable, y de facil limpieza y desinfeccién. Igualmente se guardar la
debida distancia con paredes y techos, al objeto de facilitar las tareas de identificacién, inspeccién,
rotacién y limpieza.

6. Ning(n producto alimenticio, envasado o no, podré estar en contacto directo con el suelo
en ninguno de los procesos de conservacion, almacenamiento, preparacién culinaria o venta.

. 7. Los productos destinados a su retirada o devolucién deberan estar identificados con toda

. claridad y separados de los dispuestos para su utilizacion en el establecimiento. En caso contrario se

- considerard que todos los productos que se expongan estardn afectos a su venta siempre que sean
solicitados.

8. No se podrén utilizar los vehiculos para almacenamiento permanente de alimentos.

9. Toda sustancia peligrosa o no comestible, incluidos los piensos para animales, llevaran su
pertinente etiqueta y se almacenaran separados de los productos alimenticios.

A’i’jti.pulo 40. Marcado de fechas y utilizacion.

. 1. Los alimentos elaborados destinados a ser conservados antes de su consumo por un
: @ﬁ?cedmuento de refrigeracién o congelacion, deben envasarse en recipientes aptos, autorizados para

‘esig-uso, inmediatamente después de su coccién o preparacion, a las temperaturas exigidas para
‘chservar la §a1ubr1dad de los productos, e identificados de tal forma que se permita conocer su
per10d0 de da (til o fecha limite de consumo.

%‘%:ﬁ:.:ﬁf Todas las materias primas sin envasar, los procedentes de la fraccién de envases originales,
asi como todos aquellos que han sufrido un tratamiento que modifique las condiciones de uso
indicadas en sus envases y que no vayan a ser destinados al consumo inmediato, se conservaran en
condiciones adecuadas ¢ identificados de tal forma que se permita conocer su periodo de vida ttil o

fecha liinite de consumo.

3. Una vez abiertos los envases, los alimentos se conservaran siguiendo las instrucciones
establecidas por el fabricante.

4. En los recipientes o envolventes que contengan comidas preparadas, debera sefialarse su
fecha de elaboracion.

5. Los alimentos de consumo inmediato se elaborardn con la menor antelacién posible al
momento de su consumo.
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6. Las comidas preparadas recalentadas para su consumo en el dia no se podran calentar de
nuevo y deberan desecharse. '

7. Cuando los establecimientos no estén autorizados para la elaboracién, no se permitird la
tenencia de aditivos de uso alimentario, salvo para su venta al consumidor final.

»

Articulo 41. Descongelaciéh.

1. Los productos alimenticios que necesiten descongelacién antes de ser cocinados, o puestos
descongelados a la venta para el consumidor final, se descongelaran a temperaturas de refrigeracion,
horno microondas u otros métodos permitidos.

2. Los productos congelados que necesiten descongelacién antes de ser cocinados, se -
cocinaran inmediatamente o se conservaran en refrigeracion.

L
3. En el etiquetado de los productos descongelados puestos a la venta al consumi ’;;_ﬁha
indicara esta circunstancia conforme a la normativa aplicable. A o
- i, -
4. Los alimentos descongelados no se podran recongelar. g S :

Articulo 42. Verduras v hortalizas. e

e
oo’ c_)'v
En restauracion, frutas, verduras y hortalizas de consumo en crudo, deberan lavarse c‘@@agug
. . . . . et e W\
potable abundante y desinfectarse con productos de uso alimentario autorizados, siguiendo las patitag . ..
que se determinen en su etiquetado. Las ensaladas que contengan productos proteicos ¢ estén
constituidos por articulos proteicos de cualquier clase, se mantendran siempre protegidos y a
temperatura regulada. S

Articulo 43. Hielo.

El hielo que ba de estar en contacto con los alimentos se fabricard a partir de agua
potable, sera troceado o picado de forma mecénica que evite la contarninacién, no obstante cumplirz lo
establecido en la normativa que le sea de aplicacién a este producto y en especial las siguientes
condiciones:

a) En su manipulacion se utilizaran paletas o utiles de uso exclusivo.
b) Se conservara en maquinas elaboradoras o arcones de uso exclusivo, que estaran.
alejados de cualquier foco de contaminacion. '

Articulo 44. Elementos no comestibles.

1. Los elementos decorativos, no comestibles, que se utilicen en la presentacién de las -
comidas estaran elaborados o fabricados con materiales de calidad alimentaria y deberdn haber sido
almacenados y tratados con todos los requisitos higiénicos, no constituyendo riesgo alguno para el
consumidor.

2. En la colocacién de carteles indicadores de productos, precios y calidades, no se
utilizarén pinchos u otros sistemas que puedan deteriorar los envases o contaminar materias primas o
productos elaborados.

Articulo 45. Traslado de comidas preparadas dentro del mismo establecimiento.

El traslado de las comidas preparadas desde la cocina a los comedores que se
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-encuentren en diferentes cdificios o en plantas alejadas, se realizard en recipientes o contenedores
especificos autorizados, debidamente protegidos y a las temperaturas que correspondan segin el
alimento.

, CAPITULO IV
Manipuladores de alimentos

Articulo 46. Condiciones de higiene del personal

Todo el personal dedicado a la manipulacion, elaboracion y venta de alimentos debera cumplir
las normas de higiene en cuanto a actitudes, habitos y comportamiento:

a) Observard en todo momento la maxima puleritud en su aseo personal y utilizara ropa de
trabajo y calzado de uso exclusivo y, cuando proceda, prenda de cabeza y mandil limpios,’ Ios cuales
solo podran ser utilizados durante el ejercicio de su actividad.

b) Debera lavarse las manos con agua caliente y jabén liquido y secarse las mismas con toallas
de un sélo uso, tantas veces como lo requieran las condiciones de trabajo y siempre antes de

. incorporarse a su puesto después de una ausencia o de haber realizado actividades ajenas a su
cometido especifico.

¢) Se someterd al oportuno tratamiento y la debida proteccién con apésito y protectores
impermeables externos, en caso de estar aquejado de lesién cutinea.

- d) Deberd informar al responsable del establecimiento del padecimiento de cualquier

- enfermedad o sintoma de infecciones cutaneas, gastrointestinales o de otras patologias, que puedan ser
causa de contaminacion directa o indirecta de los alimentos que manipula con Microorganismos
patogenos. Los responsables del establecimiento deberdn retirarlo temporalmente del trabajo en
contacto directo con los alimentos, ,

e) Durante el gjercicio de la actividad queda prohibido fumar, comer, mascar chicle, llevar
puestos efectos personales que puedan entrar en contacto directo con los alimentos (como anillos,
pulseras, relojes u otros objetos similares), simultanear su actividad laboral con otra que pueda
suponer causa de contaminacion y cualquier otra practica no higiénica durante el trabajo.

. Articulo 47. Formacion de manipuladores.

1. El personal dedicado a la elaboracién, manipulacién y venta de alimentos,
: dlspondra de formacién acorde a la actividad que ejerza.

2, Todos los establecumentos tendran 1dent1ﬁcados los manipuladores de alimentos,

CAPITULO V
Autocontrol

Articulo 48. Sistema de autocontrol,
1. Los establecimientos implantardn y desarrollardn sistemas permanentes de autocontrol,

teniendo en cuenta la naturaleza del alimento, los pasos y procesos posteriores a los que se va a
someter el alimento y el tamafio del establecimiento.
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2. Los procedimicntos de autocontrol se desarrollarén y aplicaran siguiendo los principios en
que se basa el Sistema de Andlisis de Peligros y Puntos de Control Critico, pudiendo utilizar para ello
Guias de Practicas Correctas de Higiene. '

3. Los sistemas de autocontrol estardn debidamente documentados. La documentacién que
sirva de soporte a estos sistemas estaré a disposicion de la autoridad competente para llevar a cabo las
operaciones de control oficial que establece la normativa.

Articulo 49. Reserva de comidas testigo.

1. Para los establecimientos que elaboran o sirven comidas a colectividades sera obligatorio

reservar comidas testigo que representen el ment y las diferentes comidas preparadas servidas a los
consumidores diariamente.

2. Dichas comidas testigo estardn a disposicién de las autoridades competentes quienes, de
acuerdo con la normativa de aplicacion, podrén tomar muestras reglamentarias, formadas por un Unico
ejemplar cuando no exista suficiente cantidad de alimento para recoger tres ejemplares.

3. Tanto para el caso de elaboracién en el propio establecimiento como para las comidas
claboradas por cocinas centrales, la reserva de las comidas testipo se realizara por personal del
establecimiento en el momento de servirlas. -

4. Las comidas testigo se conservardn cn recipientes limpios e higienizados y duranté un
periodo de cinco dias a temperaturas de cero a cuatro grados centigrados. Estarén.- claramenie,

. . . . . i RIS }
identificados y fechados, siendo la cantidad a conservar la correspondiente, al menos}: a;una ragipni 3
individual de un peso aproximado de ciento cincuenta gramos. I3 W

TITULO IV
Establecimientos temporales

Articulo 50. Condiciones especificas.

Las instalaciones y estructuras comprendidas en este apartado son los puestos de mercado, los
puestos de venta moviles y los vehiculos de venta ambulante, asi como las instalaciones temporales en
las que se manipulan alimentos, que se instalen con la finalidad de servir o vender alimentos, con
funcionamiento de caracter esporadico con motivo de ferias u otros movimientos o concentraciones de-
poblacidn, situindose en via piblica o en terrenos de titularidad privada y uso publico, cumplirdn Ias
normas de higiene de los productos alimenticios, y especialmente observaran las siguientes
prescripciones:

1. Deberd realizarse en caseta techada y debidamente defendida de las inclemencias del
tiempo, con separacién de la parte de almacenamiento de materias primas v productos auxiliares de la
de venta. Los suelos serdn de facil limpieza y desinfeccion y los paramentos serdn de material
impermeable, lavable y no atacable por los productos utilizados en su limpieza y desinfeccidn.

2. Todos las casetas destinadas a la elaboracién de alimentos, manipulacién de materias

primas, productos intermedios o finales, estaran debidamente aislados de cualesquiera otros ajenos a
sus cometidos especificos, salvo los expresamente autorizados.
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3. Dispondrén de espacio de trabajo suficiente para permitir una realizacién higiénica de todas

las operaciones.

4. Se contara con agua potable corriente fria, caliente o ambas.

5. En funcion de los productos que se comercialicen, de las manipulaciones que se
realicen sobre los productos y del uso esperado de los mismos, los establecimientos
dispondran de lavamanos, instalacién o recipiente exclusivo con agua potable fiia, caliente o ambas,
para el lavado higiénico de las manos con dosificadores de jabén y toallas de un solo uso, para el
personal que manipula los alimentos.

6. Los platos, vasos y cubiertos, de carccer de lavado mecénico (lavavajillas), seran de un solo
uso.

7. Los materiales de todos los utensilios que se utilicen para el almacenamiento o la venta de
productos alimenticios deben ser de uso alimentario.

8. Las superficies en contacto con los alimentos deben estar en buen estado, ser faciles de
limpiar, y desinfectar.

9. Equipos y utiles serdn de material adecuado, de facil limpieza, desinfeccién y correcto
estado de conservacion,

10. Deben contar con material de limpieza para el equipo y utensilios de trabajo.

11 Dispondrén de dispositivos de recogida y almacenamiento de residuos que seran de uso
excluswo de apertura no manual y estaran provistos de bolsa de material impermeable.

_ . 12. Contaran con depdsito de recogida de aceite usado, para su retirada a un punto limpio del
municipio o se contratard a una empresa responsable de su retirada, en ningin caso se tirara por el
desague

.. 13. Contaran con 1nstalac1ones o medios para el mantenimiento y el control de las condiciones
Cder temperatura requeridas para los productos alimenticios, y cn niimero suficiente segtn el volumen de
" trabajo. Estaran provistos de termémetro de facil lectura.

PR 14. Si el tipo de alimento o la época estacional propician la presencia de insectos voladores es
I ¢ . necesario la colocacion de dispositivos de tipo no quimico antiinsectos, en ninglin caso pueden usarse
_para su eliminacién insecticidas quimicos.

15. Se prohibe la permanencia de animales en la caseta.

16. En dependencias ubicadas en un lugar idoneo o en cabinas normalizadas existira al menos
un servicio higiénico para uso exclusivo de personal, excepto en los situados aislados en via publica.

17. Las aguas residuales abocaran a ia red de alcantarillado piblico.

Tfno. 91 678 95 00 - Fax 91 677 1831 - hitp/-www.ayto-torrejon.es - SAIC 010

SRR DT T R St 2




00046°
LIBRO TERCERO

CENTROS INFANTILES
TITULO I

Disposiciones generales

Articulo 51. Ambito de aplicacién especifico de los centros infantiles.

1. Este libro tiene por objeto establecer las condiciones técnico-sanitarias y ambientales que
deben cumphr los establecimientos piblicos y privados que imparten educacién infantil de primer
ciclo, ejerzan la actividad de cuidado y atencién de nifios de forma esporddica o regular, asi como Ios
destinados al recreo y esparcimiento infantil.

2. Las disposiciones de este titulo seran de aplicacién a los centros siguientes, sin per_]ulclo de ¢
lo previsto en el apartado 3 de este articulo: S
a) Centros de cuidado infantil: Son centros que de forma regular o esporadica aco
para su cuidado, no estando autorizados para impartir educacién infantil. fa o,
b) Centros de recreo infantil: Son centros destinados al recreo y esparcimiento 1nént11 y/o
celebracion de fiestas infantiles. ;
¢) Escuela infantil de primer ciclo: Son centros educativos para nifios de 0 a 3 ano$ de edad
autorizados para impartir primer ciclo de educacion infantil. 2

3. Las escuelas infantiles de primer ciclo, quedardn sometidas al principio de auto?i cip}g
administrativa y se regiran en lo relativo a los requisitos de los locales y del personal por lo previ%&&h_, .
la normativa estatal y autondmica que les sea de aplicacion. LT
4. Los establecimientos, entre cuyas actividades se encuentre la de servir comidas y bebldas.'f'
cumpliran lo establecido en: el Reglamento 178/2002, De 28 de enero, por ¢l que se establecen los _
principios y los requisitos generales de la legislacion alimentaria, se crea la Autoridad- Europea de. .0
Seguridad Alimentaria y se fijan procedimientos relativos a la seguridad alimentaria; Reglamento. .
852/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo de 29 de abril de 2004 relativo a la higiene de los |,
productos alimenticios; Reglamento 882/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29. de abril
de 2004, sobre los controles oficiales efectuados para garantizar la verificacién del cumplimiento de ta™™
legislacién en materia de piensos y alimentos y la normativa sobre salud animal y bienestar animal;
Real Decreto 3484/2000, de 29 de diciembre, por que se establecen las normas higiene para la
claboracién, distribucién y comercio de comidas preparadas; Libro Dos de esta Ordenanza; y demds
disposiciones que les sean de aplicacién.

TITULO IT
Condiciones téenico-sanitarias de Ios centros infantiles
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CAPITULO1
Locales

Articulo 52. Del emplazamiento y de las condiciones de seguridad.
»
1. El acceso al centro sera independiente desde el exterior y de uso exclusivo durante su
funcionamiento. La comunicacién entre las distintas plantas deberd ser interior, no pudiéndose utilizar
la escalera comin de edificio de otros usos, excepto como via de evacuacién en caso de emergencia,

en los casos en que la normativa especifica lo exigiese.

2. En lo referente a las condiciones de seguridad se ajustard a lo establecido en el codigo
técnico de la edificacién.

3. Las zonas de cunas y las salas de nifios que en caso de evacuacién no pudieran salir por su
propio pie, se situaran obligatoriamente en planta baja.

4. Las escaleras estaran dotadas de elementos de seguridad para evitar su acceso a menores.
Articulo 53. Dependencias o zonas comunes para centros de cuidado y de recreo infantil.

Los establecimientos regulados en este libro, dispondran al menos de las siguientes
dependencias o zonas comunes:

1. Vestibulo, sala de recepcién o espera, donde podré ubicarse el guardarropa con armarios o
percheros suficientes, y zona destinada al aparcamiento de sillas o coches, dispuesta de tal forma que,

fen caso de evacuacion, no se obstaculice la via de salida al exterior,

2. Cocina 0 zZona de manipulacion de alimentos, si se presta este servicio.

3. Zona alslada destmada exclusivamente al servicio de lavanderia si esta se realizara en el
pr0p10 centro.

/E: &r ]O 4, Servicio higiénico para uso exclusivo del personal. El servicio estara dotado de inodoro,
A » ‘cﬁf lavabo, agua de consumo humano caliente y fria, papel higiénico, jabén liquido, toallas de un
soléfnso 0 generador de aire.

5 Vestuario o taquillas individuales para uso exclusivo del personal, que estaran ubicados en
. lugar d@’bxdamente separado de las salas 0 zonas de estancia y juego infantil.

4‘ 6. Dependencia, armario o zona aislada, destinada al almacenamiento de productos y material
.-’” . déji(rﬁpleza, que sera inaccesible a los nifios.

S EcE -~ 7. Dependencia, armario o zona aislada destinada a guardar lenceria, independiente del
almacén de alimentos, en ¢l caso de que este existiera.

8. Lugar aislado para el almacenamiento de residuos dotado de cubo de basura con cierre
hermético.

- Articulo 54. Dependencias obligatorias especificas para los centros de cuidado infantil.
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Los centros de cuidado infantil, ademés de las dependencias o zonas comunes establecidas en
el articulo anterior dispondrén de las siguientes: :

1. Salas de estancias en niimero suficiente para acoger a los nifios de acuerdo a los siguientes
grupos de edades, y siempre que exista demanda de plazas para cada uno de los grupos: 0-1 afio; 1-2
afios; 2 0 mas afios. Cada unidad tendré como minimo una superficie de 30 m” En el caso de centros
que tengan menos de 3 salas de estancias, podran disefiarse unidades con superficie inferior a 30 n’,
sig:mbre que dicha superficie sea al menos de 2 m’ por cada nifio y que tengan, como minime de 18
m.

2. En el caso que el centro disponga de 3 o mas salas de estancia, dispondra de Sala de usos
miltiples, que podra ser destinada a sala de juegos y reposo. Tendra una superficic minima de 30 m2. -
En caso de no existir comedor de uso exclusivo, esta sala podré destinarse a este fin. -

3. Patio o zona de juegos al aire libre que ser4 de uso exclusivo, con una superficie minima de:
30 m2 para centros de menos de 3 salas de estancias; al menos 60 m2, en el caso de los centros de 3 a
8 salas de estancia; 70 m2, en el caso de centros de 9 o mas unidades.

Excepcionalmente se podrén autorizar como zona de juego un espacio al aire libre
debidamente vigilado y acondicionado, aunque no sea de uso exclusivo, o incluso una superficie
publica de esparcimiento, siempre y cuando estén situados en las proximidades del centro y que en el
desplazamiento de los nifios hasta ellos no sea necesario atravesar ninguna via de trafico rodadog,..,

incluidas salidas de garajes, a fin de garantizar Ia seguridad de los nifios. / fﬁ%‘i‘
Ty B
.. C - . . , C e, /AN
4. Servicios higiénicos para nifios. Se instalara un servicio higiénico por sala para nifiog-de.

hasta 6 afios, visible y accesible desde éstas. Los sanitarios serdn de tamafio adecuado a la csfatura de.
los nifios, contando con al menos, 2 lavabos y 2 inodoros. Los servicios estaran dotados de unlavabo:
con agua de consumo humano fifa y caliente, inodoro, toallas de un sélo uso o generador%jgiés airey -
jabén liquido y papel higi¢nico. Se podréd autorizar un servicio higiénico comun para variis salas !
siempre y cuando sc cumplan las condiciones de visibilidad y accesibilidad. “'\s‘%

En el caso de acoger a nifios de mas de seis afios, se instalara un servicio higiénico para ¢ _
$€XO0. ' \ R

5. Zona de aseo. En las salas destinadas a niflos menores de dos afios existira una zona de aseo _
diferenciada, que contard con un cambiador de material facilmente lavable, bafiera o pila y cubo de
basura con cierre hermético y accionamiento de pedal. Esta zona podra ser compartida por més de una
sala siempre que se garantice la visibilidad de las mismas.

6. Zona de preparacion de biberones, siempre que se precise por la edad de los nifios, y que en
todo caso estara diferenciada respecto a 1a sala de estancia.

7. Zona de comedor especifico, que podra ser una zona de la sala de estancia destinada a este
fin,

8. Zona de cunas, s6lo sera exigible cuando exista atencién a nifios que por su edad requieran
su permanencia en ellas

9. Zona de depésito de sillas infantiles, s6lo serd exigible cuando se permita por parte del
centro su depésito. Dicha zona podra ser exterior o interior y en todo caso, no debera afectar a las
condiciones higiénicas v de evacuacién del centro,

Articulo 55. Dependencias obligatorias especificas para centros de recreo y esparcimiento infantil.
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Los centros de recreo infantil, ademas de las dependencias o zonas comunes establecidas en el
articulo 3, dispondran de las siguientes:

1. Zonas de juegos con una superficie minima de 2,5 m2 por nifio, en nimero suficiente para
-acogerlos, al menos de acuerdo con los siguientes grupos de edades: de 0 a 3 afios y mas de 3 afios.
’
2. Zona de comedor o merienda, en caso de ofrecer este servicio, que cstara debidamente
separada de las zonas de juegos.

3. Servicios higiénicos con separacion de sexos, pudiendo ser comunes para nifios y adultos.
Al menos uno de ellos debe ser accesible, de forma que pueda ser usado por personas con
discapacidad, salvo en los locales existentes en los que no se pueda establecer un itinerario accesible
de entrada al mismo. De ser comunes estaran dotados al menos de dos cabinas, una con inodore de
tarnafio infantil y otra con inodoro para adultos.

Si atendieran a nifios de 0-3 afios, se instalard una zona de asco que contar4 con un cambiador
de material facilmente lavable. '

Los servicios contardn al menos con un lavabo con agua de consumo humano corriente fria y
caliente, inodoro, toallas de un s6lo uso o generador de aire, jabén liquido y papel higiénico.

Articulo 56. Dependencias obligatorias especificas para centros donde pernocten nifios.

En el caso de que en el ceniro exista pernocta de nifios, dispondrin ademas de las
. dependencias o zonas establecidas para la actividad que corresponda, de las siguientes:
?

&) Sala/s destinadas al descanso, diferenciadas de las de atencién diurna con unas dimensiones
minimas de 3 m2 por nifio, con una superficie nunca inferior a 20 m2, y donde deberan acogerse los
nifios al menos de acuerdo con los siguientes grupos de edades: de 0-3 y de tres en adelante.

= b) Servicio higiénico para nifios incorporado en cada sala de pemocta. Los sanitarios
destinados a los nifios estardn adecuadamente dimensionados a la estatura de los nifios Los servicios
~gstaran dotados de inodoro, ducha y lavabo con agua de consumo humano fria y caliente, toallas de un

"‘SB‘&\\{\SO o generador de aire, jabon liquido y papel higiénico.
E ':—( -v.‘1

CAPITULO II
Instalaciones

- Los locales, instalaciones, equipos y mobiliarios deberan estar, en todo momento, ordenados y
en buen estado de conservacion, limpieza y desinfeccién, Reuniendo las siguientes caracteristicas:

_ 1. Contaran con suelos, paredes, techos y pucrtas de superficie lisas, impermeables, no
absorbentes, no toxicas, de facil limpieza y desinfeccion. Los suelos seran antideslizantes.

2. Los acabados interiores no presentaran superficies rugosas, duras o agresivas, aristas en
esquinas, resaltes de fabrica o desniveles, a menos que estén protegidos.

3. Las puertas de acceso y salida seran inaccesibles para los menores y serdn de facil apertura
en situaciones de emergencia.
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4. Las puertas interiores contardn con mecanismo de proteccién anti-pinzamiento y con
sistemas anti-atrapamiento de dedos. Las manillas estardn situadas por encima de 120 cm desde el
suelo o, en su defecto contaran con otro sistema de cierre por encima de dicha altura,

5. Las salas destinadas a acoger a los nifios recibirin luz directamente del exterior. El resto de
las dependencias podran contar con iluminacién artificial, la cual serd de intensidad suficiente, acorde
con las necesidades de cada una de las estancias. La ventilacion de salas vy estancias se realizard
conforme a la normativa sectorial de aplicacién.

6. Los elementos luminicos estardn debidamente protegidos para evitar accidentes en caso de

rotura.

7. Las ventanas serén deslizantes, correderas u oscilo batiente, que permitan en su caso una
aireacion adecuada de las dependencias. Su disposicién permitird que sean practicables tnicamente ‘
por adultos; estarin dotadas de persianas u otros medios que permitan regular la claridad en zonas de. :
aprendizaje y descanso, asf como de sistemas que eviten posibles caidas. En ningin caso dichos
sistemas impedirdn una posible evacuacién.

8. Los vidrios de las ventanas serdn de seguridad o se dotardn de un mecanismo que evite

accidentes en caso de rotura. Si se pueden confundir con espacios abiertos, estaran debidamente
sefializados.

9. Los enchufes contardn con un sistema de seguridad y proteccion y se instalardn a una alt a'_»\
superior a 120 cm desde el suelo. Los cables de los aparatos enchufados no sobrepasaran haciz8pgior ~
dicha altura,

£ e
shem k]

10. Dispondrin de sistema de climatizacién, cuyas caracteristicas no SuponggR, riesgos, i
cvidentes para los nifios y que permitan mantener la temperatura en todas las dependencia énttre 20y
22 °C. Ly

11. Se instalardn dispositivos de control de temperatura para evitar posibles quemna
agua caliente en los lavabos utilizados por los nifios.

Auticulo 58. Mobiliario. T

1. El mobiliario serd de material lavable, y se evitaran aristas y salientes que pudieran
provocar accidentes. '

2. Los productos, materiales y utensilios que, por sus caracteristicas pudieran provocar
cualquier tipo de daiio o accidente, deberan mantenerse en lugares inaccesibles para los nifios.

3. Las cunas, que en todo caso serdn de material y medidas homologadas, estaran dispuestas
de tal manera que se facilite el acceso al nifio al menos desde un lateral. Las zonas de paso entre cunas
tendrdn una anchura minima de 50 cm. Las cunas o camas para nifios de cero a seis afios, contaran con |
proteccion para evitar caidas. No se permitira el uso de literas de mas de 2 alturas.

Articulo 59. Patio.

1. Si contara con patio exterior propio, éste estara limitado por una valla perimetral, que en
-caso de ser de barrotes tendran una distancia entre ellos inferior a 7 ¢cm. En dichos patios existirdn
zonas de sombra.
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. 2. En caso de contar con areneros en el patio exterior, deberin mantenerse y revisarse
- periddicamente pare evitar problemas sanitarios y estarin cubiertos en los periodos de cierre del
centro,

Articulo 60. Preparacion de biberones.

1. Los biberones se preparardn ¢n una zona diferenciada de la cocina o de la zona de
mianipulacién de alimentos. Se permite la preparacion de biberones en espacios anexos a las salas de
bebés siempre que se disponga de superficie de trabajo y de lavabo con dispositivo de accionamiento
no manual y agua de consumo humano fria y caliente.

2. Las tetinas y biberones se someteran a limpieza v desinfeccién por calor o sistemas
autorizados, debiendo contar con un programa a estos efectos y registro de las operaciones realizadas.

Articulo 61. Juguetes y equipamiento de las zonas de juego.

1. Los juguetes seran de materiales de facil limpieza y desinfeccion, se adaptaran a lo legislado
‘ respecto a sus propiedades mecanicas, fisicas, de inflamabilidad y seguridad. Si su uso es compartldo‘
Y sesometérdn a limpieza diaria v en todo caso siempre que sea necesario.

, 2. Los aparatos de juego serdn adaptados a las edades de los nifios a los que estén destinados y
. se ajustaran a las exigencias recogidas en las Normas UNE de aplicacién.
: w
3. Los columpios y otros equipamientos de juego deberdn colocarse en el interior de una zona
\ - - Vailada 0 acotada que solo permita el acceso a los nifios que los estén disfrutando.

4. Los titulares de los centros serdn responsables del mantenimiento y conservacién de los
equlpamlentos de las zonas de juegos, debiendo realizar revisiones periédicas de acuerdo a las Normas
UNE de aplicacion. Las citadas revisiones deberan estar documentadas.

Articulo 62, Condiciones de los utiles.

) 1. Los ftiles destinados a la higiene de los nifios que no sean de un solo uso, serédn de
utlhzacmn individual y estaran identificados de forma que se garantice dicha c1rcunstan01a

L 2. Las tumbonas, colchonetas o similares deberan ir cubiertas de una funda o sabana de uso
.. individual, de colores claros y se guardaran en estanterias, armarios o zonas idéneas destinadas a este
.fin. Se’'someterdn a limpieza periédica.

TITULO III
Personal y organizacion
Articulo 63. Titulacién del personal,
El personal destinado al cuidado de los nifios en los centros de cuidado infantil, contara con la
titulacién de técnico superior en educacién infantil o grado equivalente. O monitor de tiempo libre

educativo infantil o equivalente en centros de recreo y esparcimiento infantil.

Articulo 64, Dotacién de personal.
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1. En los centros de cuidado infantil existird un técnico superior en educacién infantil o grado
equivalente por cada 8 nifios en las salas de estancia de 0-1 afios, en las de 1-2 afios, uno por cada 20 |
nifios y en las de mas de 2 afios, uno por cada20 nifios. En todo caso existira en el centro una persona |
adicional o de apoyo con la citada titulacién. |

2. En los centros de recreo’y esparcimiento infantil existira un técnico superior en educacién
infantil o grado equivalente o monitor de tiempo libre educativo infantil o equivalente, por cada 14-
nifios de 0-3 afios. Para nifios de més de tres afios existira al menos una persona con la citada titulacién
por cada 20 nifios. En todo caso existird en el centro una persona adicional o de apoyo con la 3
cualificacion referida. .

3. Cuando los nifios duerman en €l centro, existira un técnico superior en educacién infantil o 5
grado equivalente, por cada seis nifios de 0-3 afios, y en las de 3 o més afios una persona cualificada _
por cada diez nifios. En todo caso existird una persona adicional o de apoyo con la citada titulacién. ' |

4. En todo momento los menores estaran bajo la vigilancia y cuidado del personal del centro.
Se garantizard la vigilancia efectiva de los nifios y para ello debera permanecer, en todo caso, una

persona cualificada por zona o sala, con independencia de observar los minimos establecidos en este .
articulo. o

Articulo 65. Practicas higiénicas.

El personal que preste sus servicios en los centros infantiles, estara obligado a observarlas
siguientes prescripciones, ademas de lo establecido en las disposiciones vigentes que le sean:de:
aplicacién: )

i
1. El personal ser4 apartado del trabajo en caso de padecer enfermedades infecto-contagib!s'as u
otras que pudieran constituir peligro para los nifios. ;

2. Vestira durante el trabajo ropa y calzado de uso exclusivo que mantendra en todo momen
con la debida limpieza,

3. No comera ni realizard cualquier actividad en las zonas de trabajo que comprometa las
précticas higiénicas. :

4. Mantendra un elevado grado de higiene personal y se lavar4 las manos siempre que haya
utilizado el servicio o atendido las necesidades de los menores.

Articulo 66. Comunicacién con el exterior y botiquin de primeros auxilios.

1. En todos estos centros, sera obligatoria la instalacién de un teléfono de comunicacion con el
exterior para ser utilizado en caso de emergencia. Existird expuesta en lugar visible informacién de los
servicios de urgencia de los que se destacardn las direcciones y teléfonos de los centros de salud v
asistencia hospitalaria mas cercanos y servicio de ambulancia.

2. Deberén disponer de un botiquin sefializado y de ficil acceso, equipado con material de cura
Articulo 67. Dietas.

La dieta de los nifios, de la que los padres tendran conocimiento con antelacién de al menos 48

horas, serad equilibrada y adecuada a su edad, teniéndose en cuenta las necesidades de dietas ;
especiales. '
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:Afticulo 68. Libro de registro de usuarios y ficha individual.
En los centros en los que pernocten nifios, se dispondra de:

1. Libro de registro especifico, donde figurara al menos, el nombre del nifio, de los padres o
tutores, fecha y hora de entrada y salida, y la firma de padres o tutores y personas del centro
‘responsables de la entrada y salida.

2. Ficha individual por usuario que incorpore datos identificativos esenciales, asi como los
relativos a posibles incidencias de salud o de otro tipo, y los teléfonos de contacto de los padres o
tutores.

Articulo 69. Programa de limpieza, desinfeccién y control de plagas.

1. Los centros infantiles establecerdn un registro de limpieza y desinfeccién donde se
~especificara la periodicidad, el producto empleado y el responsable de la tarea, y que abarcara
.- instalaciones, mobiliario y juguetes disponibles en €l centro.

2. Se realizard el control vectorial mediante los procedimientos y la periodicidad adecuados a
~ cada: t1po de establecimiento y en cualquier caso, siempre que la autoridad sanitaria lo estime
conveniente.

3. La aplicacidn de productos biocidas deberd adecuarse a la legislacién vigente en
materia de registros sanitarios tanto de productos como de establecimientos y servicios de
biocida.
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. ' LIBRO CUARTO .
PELUQUERIAS, ESTABLECIMI’ENTOS DE ESTETICA Y GIMNASIOS
TITULO I

Disposiciones generales

Articulo 70. Objeto

El presente libro tiene por objeto establecer las condiciones higiénico-sanitarias y técnicas que
deben cumplir, en sus instalaciones y funcionamiento, todos aquellos establecimicntos no sanitarios
que presten servicios de estética personal y gimnasios, con la finalidad de proteger la salud de usuarios -
y trabajadores.

Articulo 71. Ambito de aplicacién y definiciones

1. El ambito de aplicacion seran las actividades que se desarrollan en los establec1m1ent0
a efectos de esta Ordenanza se definen a continuacion:

a) Peluqueria: aquel establecimiento donde se desarrolla el oficio de peinar, rizar, te
¢l cabello, hacer o vender pelucas, asi como todas aquellas practicas relativas al cabello,rutlhzando '
exclusivamente productos cosméticos. Se podra ejercer opcionalmente las actividades dei mamcura
pedicura, esculpido de uflas, depilacion, barberia y maquillaje. % r

b) Instituto de belleza o Saldn de belleza: Establecimiento en el que se realizazn, distintas:
técnicas con la finalidad de embellecer el cuerpo humano utilizando exclusivamente p‘roductos
cosmeéticos. K e
¢) Centro de estética: Es aquel instituto de belleza que dispone como méximo de dos cabma’s~ Tmi

d) Centro de bronceado: Estableccimiento en el que mediante la aplicacién de aparatos:
emisores de rayos ultravioleta exclusivamente, se pretende proporcionar un tono bronceado a la piel.

¢) Centro capilar: Establecimiento en ¢l que se realiza el cuidado del cabello v Cuero .
cabelludo, con productos cosméticos exclusivamente.

f) Centro de Tatuaje: Establecimiento en el que se practica la técnica de grabado de dibujos en
la piel humana, mediante la introduccién de materias colorantes bajo la epidermis. _

g) Centro de anillado o piercing: Establecimiento en el que se realiza la técnica de perforacién -
de cualquier parte del cuerpo, con la finalidad de prender, en ¢l mismo, objetos de metal u otros
materiales.

h) Cabina: Recinto aislado, para uso individual, y destinado exclusivamente a la prestacién de
servicios de estética personal.

i) Gimnasio: Establecimiento destinado a ofertar servicios relacionados con la realizacién de
egjercicio fisico y el deporte.

J) Otros establecimientos contemplados en esta ordenanza: son los dedicados a barberia,
manicura, pedicura, centros de pediculosis donde se empleen técnicas que en cualquier caso sélo
tenderdn al tratamiento estético mediante la utilizacién de productos cosméticos y utillajes propios de
sus caracteristicas, quedando totalmente excluidos los que tengan caracter sanitario.

2. Cualquicra de estas actividades serdn compatibles entre si y con cualquier otra en la que sus
técnicas tengan la finalidad de cuidados de la imagen personal, en el subsector de cuidados estéticos,
sin la utilizando de técnicas invasivas, medicamentos o cualquiera de las técnicas de medicina estética
que precisan para su realizacién personal médico cualificado, v siempre que se cumplan las
condiciones urbanisticas, técnicas e higiénico sanitarias correspondientes a cada sector de actividad.
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3. La ubicacién y uso de los locales destinados a las actividades recogidas en esta Ordenanza,
se regird por la compatibilidad de usos que establece el Plan General de Ordenacién Urbana, siendo
necesaria la preceptiva licencia de apertura y demés requisitos urbanisticos para el ejercicio de su
actividad

Articulo 72. Exclusiones )

1. Se excluyen del ambito de aplicacién de ésta Ordenanza, los establecimientos en los que s¢
aplican técnicas con finalidad diagnéstica, preventiva o terapéutica, realizadas por titulados sanitarios
homologados por el Ministerio de Sanidad; consultas sanitarias en las que se realizan intervenciones
quirdrgicas, implantes de cabello, prescripeién de formulas magistrales y/o especialidades
farmacéuticas y todos aquellos considerados a todos los efectos centros, servicios y establecimientos
sanitarios.

2. Aquellos establecimientos en los que exista la consulta o asesoramiento de un Meédico,
cumpliran con 1o establecido en ésta Ordenanza en los aspectos que les afecten, ademds de contar con
la preceptiva autorizacién come centro, servicio y establecimiento sanitario.

3. Aquellos cstablecimientos donde se realicen masajes con finalidad terapéutica, s¢
-considerarén a todos los efectos como centro, servicio y establecimiento sanitario.

TiTULO 11
Condiciones generales de los locales, atiles, productos y personal

/ ~ Atticulo 73. De los locales e instalaciones.

Los locales, instalaciones, equipos y mobiliario deberan estar, en todo momento, limpios,
ordenados y en buen estado de conservacién. Reuniendo las siguientes caracteristicas:

e 1. Los suelos, paredes, techos y superficies de trabajo seran de materiales lisos e
e, ﬁﬁﬁél_ymeables, de facil limpieza y desinfeccion.

. Dispondrén de agua potable caliente y fria en todas las tomas.

*3.;La ventilacién e iluminacion sera natural o artificial, apropiada a la capacidad y volumen
al; y en todo caso se ajustard a la legislacién vigente.

;2 4. Existiran dependencias, armarios, o zonas independientes para almacenar productos
o r . . - g, + -
eosméticos, lenceria, materiales ¢ instrumentos de trabajo, ttiles y productos de limpieza.
5. Existiré un espacio adecuado para la limpieza, desinfeccion/ esterilizacién y envasado del
material desinfectado y esterilizado. El material desinfectado y/o estéril debera almacenarse en
contenedores o recipientes cerrados.

6. El mobiliario como mesas, sillones, carros, camillas, bancos, €tc...... serd de material liso,
impermeable, de ficil limpieza y desinfeccién, manteniéndose en todo momento en unas condiciones
higiénicas y de conservacion adecuadas. Dispondra del correspondiente protector individual cuando se
realicen técnicas que requieran contacto directo del cuerpo con el mobiliario,

7. Dispondran de los elementos necesarios para el depésito de ropa y/o calzado de los clientes.
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8. Dispondrdn de taquillas, colgadores y/o vestuarios destinados exclusivamente a la ;
vestimenta y calzado del personal. :

9. Dispondran de un botiquin sefializado y de fécil acceso, equipado con material de cura, asi’
como de los niimeros de teléfono de los servicios de emergencias.
+
10. Las instalaciones se limpiaran y desinfectarin como minimo una vez al dia, segin se
establece en el Anexo I, y cuando sea necesario para mantenerlas en las debidas condiciones de
higiene y limpieza,

11. Queda prohibida la entrada y permanencia de animales en el establecimiento, exceptuando
aquellos que cumplan funciones de perro guia,

Articulo 74. De los servicios higiénicos

1. Las instalaciones deberén contar con el mimero suficiente de inodoros y lavabos en funcién
del volumen de actividad de las mismas. La dotacién de servicios higiénicos serd como minimo de un
lavabo e inodoro.

La separacion entre sexos serd efectiva en este caso, con la adopcién de medidas que
garanticen su uso por separado. Contaran con agua caliente y fria, jabon liquido, secador de mano
toallas de un solo uso y papel higiénico. Los aseos femeninos dispondran de un recipiente th;, T
con tapa en la zona del inodoro. '

2. Cuando el establecimiento se encuentre en el interior de un centro comerma: |
utilizarse los servicios higiénicos del mismo, siempre que relinan las caracteristicas prevzstqs en esta .
Ordenanza. Con excepcién de: .

a} Los institutos de belleza y centros de estética, que requieran de la instalacién de ducf’{as:, Gk

b) Los gimnasios, que dispondrén en sus propias dependencias de servicios higiénicos. :

c) Aquellos institutos de belleza que por las particularidades de los servicios ofrecidos hagg -
necesario que cuenten con aseos propios. TR

3. Los servicios higiénicos deberdn cumplir la normativa de accesibilidad v supresién .de”
barreras arquitectonicas.

Articulo 75. De los ttiles y lenceria.

1. Los utensilios, materiales y equipos de trabajo se mantendran en correcto estado de
conservacion y utilizacion.

2. Los utensilios y materiales de trabajo que entren en contacto con la piel o cuero cabelludo . :
(peines, cepillos, etc.) se someteran a tratamientos de limpieza y desinfeccion tras cada uso. Una-vez -
limpios y desinfectados, deberan guardarse en condiciones asépticas. ;

3. Los accesorios o instrumentos que entren en contacto directo con el cliente y no puedan ser
desinfectados (limas de uiias, tiras, collarines, etc.) deberan ser de uso individual.

4, Los instrumentos cortantes o punzantes que estén en contacto directo con la piel y sean |
reutilizables (tijeras, pinzas, cortacuticulas, sacacomedones, etc.) deberdn ser limpiados y esterilizados
tras cada uso, manteniéndose en dichas condiciones hasta su nueva utilizacién. Las cuchillas, material
de rasurado y similares seran de un solo uso.
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5. Los instrumentos que atraviesen o corten la piel y en general los dispositivos que puedan ser
susceptibles de contaminarse por sangre (agujas de depilacién, agujas de tatuaje o perforacién de
orgjas, etc.) deberdn ser de un tinico uso, debiéndose desprecintar en presencia del usuario.

6. Cualquier objeto o superficic manchada de sangre deberd ser limpiado y desinfectado de
forma adecuada, segiin s¢ especifica en el Anexo L.

7. Los accesorios del aparataje, empleados en las técnicas de estética, que entren en contacto
directo con las personas deberan ser limpiados y desinfectados después de cada uso. En el caso de no
ser susceptibles de ser desinfectados se interpondra el correspondiente accesorio de uso individual.

8. Las toallas, sabanillas, batines y demas lencerfa sersz de usos individualizado. Se
mantendrn y almacenaran limpias, en condiciones higiénicas y serdn renovadas con cada cliente. Una
vez usadas, se depositaran en un recipiente dispuesto a tal fin, para proceder a su limpieza que se
realizar4 mediante lavado automatico a temperatura superior a 60°C.

9. Queda prohibida la utilizacién de hemostaticos sdlidos reutilizables (lapices corta sangre).

10. La esterilizacién se realizard por medios adecuados que garanticen la misma, controlando
que las variables de temperatura, presién y tiempo sean correctas. La desinfeccidn se realizara por
medios fisicos o quimicos.

11. Todas las sustancias y mezclas quimicas desinfectantes empleados cumplirin con lo
establecido en las normas reglamentarias que les sean de aplicacidn, y en particular en materia de
Registro, evaluacion y autorizacion.

~ Articulo 76. Requisitos de los aparatos.

1. Los responsables de los establecimientos de estética, personas fisicas o juridicas, seran los
encargados de cumplir las normas establecidas por el fabricante para garantizar el correcto
funcionamiento de los aparatos.

... 2. Los establecimientos dispondran de las fichas técnicas de todos los aparatos y de un registro
. actualizado de mantenimiento de los equipos, que deberd estar a disposicién de la autoridad

o competente

T 'ser utilizados en las condiciones previstas para su empleo.

! -""Articul_'o_77. Normas de aplicacién a productos cosméticos

I Los productos cosméticos que se utilicen en el ejercicio de las actividades reguladas por
esta- Ordenanza cumpliran con lo establecido en el Real Decreto 1599/1997, de 17 de octubre, sobre
Productos Cosmeéticos modificado por el Real Decreto 209/2005 y el Real Decreto 944/2010 y deberan

2. Para la depilacion se utilizardn preferentemente ceras frias o resinas de un solo uso e
higienizadas comercialmente. En la utilizacién de ceras calientes, se dispondra de un sistema eficaz de
calentamiento a temperaturas superiores a 60°C y filtrado y se desecharan las capas utilizadas con cada
cliente, siendo en cualquier caso calentado al menos 45 minutos antes de su primera utilizacion.

3. Los productos para maquillaje permanente, semipermanente y tatuaje, v las mascarillas de
abrasion quimica deberén ajustarse a lo dispuesto en la normativa vigente y anotados en el Registro de
la Agencia de Medicamentos y Productos Sanitarios. Las tintas que vayan a uiilizarse en una sesion
- deberan colocarse en recipientes estériles, de un solo uso y desecharse posteriormente.
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4. Para la aplicacién de los productos cosméticos se empleardn: envases, utensilios y _

recipientes de un s6lo uso o que se puedan limpiar y desinfectar. El producto no utilizado debera
desecharse posteriormente.

Articulo 78. Control vectorial
1. Se realizara el control vectorial mediante los procedimientos y la periodicidad adecuados a

cada tipo de establecimiento y en cualquier caso, siempre que la autoridad sanitaria lo estime
convenicnte.

2. La aplicacién de productos biocidas de control vectorial deberd adecuarse a la legislacién
vigente en materia de registros sanitarios tanto de productos como de establecimientos y servicios de
biocidas. :

Articulo 79. Gestién de Residuos

1. Dispondran de cubos o recipientes con tapadera hermética y de accionamiento a pedal para

la recogida de residuos sélidos.

2. Los materiales cortantes y punzantes (cuchillas, hojas de afeitar, ampollas de vidrio, etc)

con posible contaminacién biolégica, cuando scan desechados tendran tratamiento de Residuo Clase
ItI, debiéndose almacenar y eliminar con arreglo a la normativa vigente.

3. En el caso de generar residuos biocontaminados debera aportar copia de contrato zﬁn\ée"‘sfdrjry X

autorizado para la retirada de los mismos, de acuerdo con lo indicado en el Art. 2(2‘1&:1 DecreAto‘

83/1999, de 3 de junio, por el que se regulan las actividades de produccién y gestién d o3 remduos -
biosanitarios y citotoxicos en la Comunidad de Madrid, asi como documentacién acredlitativa- de la

ultima recogida.
Asimismo, debera presentar copia de la comunicacién previa al inicio de la act

con el Art. 29 de la Ley 22/2011 de residuos y suelos contaminados.

Articulo 80. Del personal B y

1. El personal que preste su servicio en estos establecimientos deberd poseer los
conocimientos profesionales necesarios en funcién de la actividad que desempefie, para ello acreditara.
estar en posesion de las titulaciones correspondientes.

2. Vestira durante el frabajo ropa y calzado de uso exclusivo, que se mantendrd en todo
momento con la debida pulcritud vy limpieza,

3. Se prohibe fumar, comer, beber, mascar chicle o realizar cualquier practica no higiénica en
la zona de trabajo y almacén.

4. Debera lavarse las manos con jabén como minimo antes y después de cada servicio y
siempre que reemprenda una actividad si ha sido interrumpida, independiente del uso de guantes. En el

caso de que s¢ efectien las técnicas de depilacién eléetrica, micropigmentacidn y tatuaje tras el lavado -

de manos se aplicard una sustancia desinfectante y se utilizardn guantes de tipo quirirgico, estériles vy
de un solo uso.
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5. En el caso de padecer enfermedad infecto-contagiosa, serd apartado del puesto de trabajo
mientras persista el riesgo de transmisién de la enfermedad. Las heridas y lesiones cutineas en las
manos, se protegeran con vendajes impermeables o se abstendra de realizar actividades en contacto
directo con los clientes,

6. Cuando realice técnicas’ que le puedan ocasiomar algin riesgo, usard los elementos
protectores adecuados, conforme a la legislacién vigente sobre Prevencién de Riesgos Laborales.

TITULO II¥
Condiciones especificas de los establecimientos
Articulo 81. De las peluquerias y centros capilares. i

Las peluquerias y centros capilares, ademds de las condiciones generales establecidas en esta
- ‘Ordenanza, cumpliran de forma especifica las siguientes condiciones:

1. Contarén con una pila de uso exclusivo para la limpieza del material y utensilios, que serd
-independiente de los lavacabezas y de los lavabos.

2. Los centros capilares, dispondrdn en cada una de las cabinas en las que se realicen
tratamicntos cosméticos del correspondiente lavacabezas.

, 3. En caso de que se realice servicio de pedicura o depilacién, se dispondré de una sala
habilitada a tal efecto y inicamente destinada a tal fin.

Articulo 82. De los institutos o salones de belleza y centros de estética.

Los institutos o salones de belleza y centros de estética, ademas de las condiciones generales
idas en esta Ordenanza, cumplirdn de forma especifica las siguientes condiciones:

; 51 '{COS institutos o salones de belleza dispondran de vestuarios para uso exclusivo de los
- cliertes. <. “\

ﬁ"" ﬁ‘!
2, ‘”lq%beran disponer de duchas para los usuarios, siempre que las técnicas aplicadas precisen
,lgpp_k postenor del cuerpo.

37'En las cabinas individuales o en las salas comunes en las que se apliquen las técnicas de
\~ﬂSiE'—t~t6é ‘existird un lavabo dotado de jabén liquido, toallas de un solo uso o sistema generador de aire.

4. Se informard a los usuarios sobre riesgos, precauciones v efectos secundarios de las técnicas
de estética aplicadas.

Articulo 83. De los Centros de Bronceado.

Los centros de bronceado, ademds de las condiciones generales establecidas en esta
‘Ordenanza, cumplirdn de forma especifica las condiciones del Real Decreto 1002/2 2, de 27 de
- septiembre, por el que se regula la venta y utilizacién de aparatos de bronceado mediante radiaciones
ultravioletas y el Decreto 10/2007, de 22 de febrero, por el que se regulan los centros que utilizan
aparatos de bronceado mediante radiaciones ultravioletas en la Comunidad de Madrid.
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Articulo 84. De los establecimientos de tatuaje, micropigmentacién, perforacion cutdnea (“pxercmg”) u
otras practicas similares de adorno corporal.

Estos establecimientos, ademas de las condiciones generales establecidas en esta Ordenanza,
cumplirdn de forma especifica lo estipulado en el Decreto 35/2005, de 10 de marzo, por el que se
regulan las practicas de tatuaje, micro pigmentacidn, perforacién cutinea (“piercing”) u otras similares
de adormo corporal.

Articulo 85. Establecimientos no sanitarios que dispongan de equipos Laser o Sistemas de luz Pulsada
Intensa (IPL) para tratamientos estéticos

1. Los establecimientos no sanitarios que dispongan de aparatos de haz de laser para uso
cosmetico deberan cumplir la norma UNE EN 60825-1/A2 Seguridad de los productos laser. Parte 1:
Clasificacién del equipo, requisitos y gufa de seguridad, asi como las establecidas por el fabricante y
no utilizar ningtn dispositivo adicional que concentre la energia a nivel superior al establecido en la
homologacién industrial del equipo.

2. Los centros hardn entrega de un documento informativo, que sera presentado a la firma de
los usuarios para su conformidad antes de someterse a la sesién de laser o IPL. Este documento

incluird los riesgos y precauciones previas y posteriores que deben tomar los usuarios tras la
aplicacion de la técnica v sus efectos secundarios.

3. Situaran las cabinas con equipamientos laser de uso estético e IPL en zonas de acceso

restringido, con un sistema de bloqueo que impida el acceso accidental a la zona en el momento de Ia,x"

emision laser o con una sefializacion luminosa de aviso en el exterior inmediato de la zona.,

4. Existirdn seflales de advertencia en lugares visibles en la zona de acceso inmediato al dra
La sefial debera cumplir con lo establecido en el Anexo IL.

5. Las superﬁc:les y el utillaje deben ser antireflectantes y de materiales lgmfugosv B\
permitiéndose la presencia de espejos o superficies reflectantes e inflamables.

6. Las paredes deben ser de colores claros o blancos. Los paramentos transparentes G

traslicidos tienen que protegerse con material opaco.
7. La lenceria empleada en la cabina debera ser blanca o como minimo de un tono claro.

8. La sala debera tener un sistema de aspiracion de humos, segin determine el manual de
especificaciones de cada aparato.

9. S¢ deben emplear gafas homologadas de proteccién, segiin determine el mannal de
especificaciones de cada aparato, durante las sesiones, tanto para el profesional que aplica la técnica
como para ¢l cliente.

Articulo 86. Gimnasios

Los gimnasios, adem4s de las condiciones generales establecidas en este Libro, cumpliran de
forma especifica las siguientes condiciones:

1. Dispondran de vestuarios y duchas que podran ser compartidos con otras actividades, y que
estaran separados por sexos si sus usuarios fueran indistintamente hombres y mujeres, a excepcién de
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establecimientos hoteleros o instalaciones en comunidades de propietarios, los cuales quedan
eximidos.

2. Dispondrén de servicios higiénicos en los términos establecidos en el Articulo 74 del
. presente libro, ademds de dotacién suficiente; jabdn, papel higiénico y elementos de secado.

3. El suelo de vestuarios y duchas serd antideslizante.

4. Cuando se cjerza la ensefianza o instruccion de actividades fisicas o deportivas, durante las
horas de funcionamiento del gimnasio se encontrard presente personal con cualificacién profesional
. adecuada, encargado de supervisar las actividades de los usuarios.

5. En las de maquinas o aparatos, sin ensefianza o instruccién, existirdn carteles en lugar
visible para los usuarios donde se indique ¢l mancjo de dichas maquinas o aparatos v los riesgos
derivados de su uso.

6. Las maquinas y aparatos instalados en esta actividad se ajustaran a las exigencias recogidas
~en las normas UNE de aplicacién y se mantendrén en las debidas condiciones higiénicas y de
maitenimierito. S¢ realizardn revisiones periddicas que deberan estar documentadas.

7. Por 1a potencial capacidad de producir elevados niveles sonoros, impactos o vibraciones, y
si se utilizan equipos musicales o megafonfa, deberan ajustarse 2 los niveles sonoros permitidos y a las
condiciones de insonorizacién prevista en la correspondiente ordenanza municipal.

A_rticulo 87. Saunas.

Las saunas, ademas de las condiciones generales establecidas en este libro, cumpliran de
-, forma especifica las siguientes condiciones:

1. La puerta de la sauna y sus accesos estaran dotados de un cierre que permita la apertura
d e\g)d&el interior y sea imposible su bloqueo desde el exterior.
4’

2 Todo el equipo deberd usarse con arreglo exacto a las instrucciones del fabricante y no
podra ser mod1ﬁcad0 o alterado de ninguna forma. Se extremara el cuidad tanto en el mantennmento
“como efr 1 uso habitual.

. El equipo y la instalacion se limpiaran y desinfectaran como minimo una vez al dia, segun
"se establéce en el Anexo I, y cuando sea necesario para mantenerlas en las debidas condiciones de
h1gieney limpieza, y de manera especial, siempre que haya estado en contacto con la superficie de la
_.\,_pkﬁ:t e las personas.

4. Los establecimientos dispondrén de las fichas técnicas de todos los aparatos y de un registro
actualizado de mantenimiento de los equipos, que deberd estar a disposicion de la autoridad
. competente.

TITULO IV
Medidas de autocontrol

~ Articulo 88. Utilizacién de Guias de précticas correctas de higiene.
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Las empresas integradas en los sectores que regula esta Ordenanza podrdn utilizar
voluntariamente Guias de practicas correctas de higiene, como un medio para garantizar que cumplen
con las normas higiénico-sanitarias a que se refiere esta Ordenanza y disposiciones concordantes.

Articulo 89. Elaboracién de Guias

’

La elaboracién de las citadas Guias podra levarse a cabo:

1. Por los sectores correspondientes y los representantes de otras partes, cnire ellas, las
autoridades municipales y las asociaciones de consumidores.

2. En consulta con otros intervinientes cuyos intereses corran ¢l riesgo de verse afectados de:
manera sustancial,

3. Las autoridades sanitarias municipales evaluaran las Guias de précticas correctas de higiene con !
objeto de determinar si las mismas son conformes con el contenido de la presente Ordenanza y
disposiciones concordantes,

ANEXO I AL LIBRO 1V
Métodos de esterilizacion, desinfeccion y limpieza

Se consideran validas las siguientes técnicas de esterilizacién y desinfeccion:

T

1. Métodos de esterilizacion:

Jidosyy que
no sean de un solo uso, deberan ser csterilizados tras su utilizacién, manteniendo dicha comﬂ-;cmn
hasta su préximo uso. o
b) Para la esterilizacién podra emplearse cualquiera de los procedimientos siguientes, durante
el tiempo y a las temperaturas indicadas a continuacién, teniendo ademas en cuenta las condiciones de
uso recomendadas por el fabricante: '
~  Esterilizacién por vapor (autoclave) a 121°C durante veinte minutos y a 1 atmdsfera de.
presion, 0 135°C durante tres-cinco minutos a 2 atmésferas de presion.
- Homo o estufa de calor seco a 170°C durante 1 hora.

a) Los utensilios y materiales que corten o penetren la piel, las mucosas u otros teji

2. Métodos de desinfeccién:

a} Los suelos, paredes y superficies de trabajo, asi como el mobiliario implicado en estas préacticas,
debera ser desinfectado al menos una vez al dia, y siempre que haya podido ser contaminado con
sangre y/o fluidos corporales, utilizando para ello una solucién de hipoclorito sddico en una
proporcion de: Una parte de lejia (en una concentracién de 50 gramos de cloro activo por litro) por
cuatro de agua. La solucién se preparard inmediatamente antes de ser utilizada por la progresiva
pérdida de actividad.

b} Los utensilios, materiales de trabajo y accesorios de aparataje que entren en contacto con la piel
o cuero cabelludo deberén ser sometidos a limpieza y desinfecci6n, mediante algunos de los siguientes i
métodos:
— Inmersién del material en una solucién recién preparada de hipoclorito sddico al 10% (lejia '
doméstica al 10%), si se usa material no metalico. En una cubeta se hace una dilucién de lejia

con agua 1/10, se introduce ¢l material durante 20 minutos, se aclara con agua.
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— Inmersion del material en una disolucion de Glutaraldehido al 2% durante 20 minutos. El
material se debe aclarar con abundante agua corriente ya que el producto es muy téxico. El
liquido activado tiene un perfodo de caducidad. Se reconuenda no utilizarlo mas de 15 dias.

— Ebullicion en agua durante 20 minutos.

-— Con cualquier otra sustancia desinfectante autorizada.

ANEXO ITAL LIBRO IV
Senalizacién del drea de tecnologia liser y fuentes de luz intensa

La sefial consiste en un tridqngulo de fondo amarillo y borde negro. En el centro una estrella negra de
24 rayos alternativamente largos y cortos, uno de ellos conectado al borde del tridngulo.
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LIBRO QUINTO
PISCINAS Y AGUA DE CONSUMO HUMANO
; A- PISCINAS

TITULO I
Disposiciones Generales

Articulo 90. Ambito de aplicacién especifico de las piscinas.

1. El objeto es establecer los criterios técnico-sanitarios y de seguridad de las instalaciones de
uso colectivo, de titularidad publica o privada, destinadas a la natacién, el bafio u otros fines
recreativos.

2. Las instalaciones cumplirdn, ademés de lo indicado en este libro, lo establecido en la
normativa estatal y autonémica de aplicacién.

Articulo 91. Exenciones al ambito de aplicacién. A

.r,t ) .
Quedan excluidas las piscinas de uso privado unifamiliares y las de aguas naturaLes termales 0

mineromedicinales. e

Articulo 92. Objetivos. \ '

Garantizar que las instalaciones retnan las condiciones técnico-sanitarias y de segundad con ,
la finalidad de proteger la salud de los usuarios. SR—

Articulo 93. Definiciones,
A efectos de este libro, las definiciones se atendran a lo indicado en el articulo 2 del Real

Decreto 742/2013, de 27 de septiembre, por el que se establecen los criterios técnico-sanitarios de las
piscinas,

TITULO II
Procedimiento de Comunicacion de Apertura

Axticulo 94. Comunicacién de apertura de piscinas

1. Los titulares de piscinas de uso publico deberan comunicar al Ayuntamiento, con cardcter
anual, que su instalacion retine las condiciones necesarias para su correcto funcionamiento.

2. Los titulares de piscinas de uso publico que hayan permanecido sin funcionamiento mas de
seis meses, realizardn la comunicacion establecida en el apartado 1 de este articulo, al menos quince

dias antes de su reapertura.

3. Los titulares de las piscinas climatizadas de uso publico realizardn esta comunicacién dentro
de los dos primeros meses del afio.
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.+ 4. Los titulares de las piscinas de uso privado tipo 3A, seglin definicién del art, 3 del Real
Decreto 742/2013 (piscinas de cormunidades de propietarios, casas rurales o de agroturismo, colegios
mayores 0 similares) deberan comunicar igualmente su apertura en Jos términos que disponga la
autoridad sanitaria competente.

G‘f)
3

TITULO I
Condiciones Técnicas

CAPITULO 1
Instalaciones

Articulo 95. Caracteristicas estructurales y condiciones de seguridad.

Las caracteristicas estructurales y las condiciones de seguridad de estas instalaciones se
ajustardn a lo establecido en el Cédige Técnico de la Edificacién, ¢l Reglamento de Instalaciones
Térmicas en los Edificios y demas normativa que le sea de aplicacion.

Articulo 96. Proteccién del vaso

En la época, dias u horas en que la piscina no se encuentre en funcionamiento, con el fin de
evitar la alteracion del agua o la caida de personas o animales, el vaso deberd protegerse mediante
vallado, cubrimiento o cualquier otro sistema eficaz. Asimismo, se mantendré en condiciones tales,
que no pueda constituir un foco de contaminacién ambiental.

CAPITULO II
Equipamientos y accesorios
Articulo 97. Equipamientos deportivos y recreativos.
1. En caso de utilizarse equipamientos deportivos fijos o méviles, sus anclajes estaran fijados a
los elementos estructurales, seran de material inoxidable y no supondran un peligro para los usuarios o

deportistas.

™~ 2. Los titulares de las instalaciones serédn responsables del mantenimiento de las instalaciones
“y seran responsables del mantenimiento y conservacion de los equipamientos, debiendo realizar

R rev1s1ones periédicas, como minimo una vez al afio, de acuerdo a las normas UNE de aplicacién.

: D1cha§ revisiones deberan estar documentadas.

CAPITULO IIT
Almacén de productos quimicos

Articulo 98. Condiciones del almacén
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1. El almacén de productos quimicos estard en un local independiente, serd de uso exclusivo,

de facil acceso para el personal de mantenimiento y servicios de inspeccion, e inaccesible a los
usuarios de las piscinas, '

2. Estard sefializado y contard con iluminacién y ventilacién conformes a la normativa -

sectorial de aplicacidn, debiéndose realizar mantenimiento y revisiones periddicas.

3. Todos los productos almacenados presentardn una estiba que evite derrames. Se .

conservaran cerrados y con las etiquetas visibles.

Articulo 99. Manipulacién de productos quimicos.

1. El almacenaje y manipulacién de los productos empleados para el tratamiento del agua,

limpieza y desinfeccién de las instalaciones, deberan realizarse con las maximas precauciones,
atendiendo a una separacién suficiente de productos incompatibles y en la forma adecuada para cada
caso, segin instrucciones del fabricante y fichas de datos de seguridad.

2. En lugar visible se expondran las medidas de seguridad necesarias para evitar acciﬁt‘é"s;
con expresa referencia a las actuaciones en caso de contacto o ingestidn. .

3. En el almacén habré una hoja de seguridad de cada uno de los productos almacenados. :

TITULO IV SRR\

Calidad del agua y del aire

Articulo 100. Calidad y conservacién del agua.

1. El agua del vaso de la piscina no contendra organismos patdgenos ni sustancias en
concentracion tal, que puedan resultar nocivas para la salud. Cumplira lo establecido en la normativa
de aplicacién.

2. Los vasos se vaciaran totalmente siempre que las condiciones higiénicos-sanitarias del agua
o del vaso, asi lo requieran y no puedan solventarse por tratamiento alternativo. En el caso de piscinas
climatizadas, los vasos deberan vaciarse, como minimo, una vez al afio, salvo que existan medidas
excepeionales de restriccion de consumo de agua. '

Articulo 101. Calidad y renovacién del aire.

1. El aire del ambiente interior de las instalaciones cubiertas y de las salas técnicas, sera
renovado periédicamente a fin de evitar la presencia de sustancias irritantes o que entrafien un riesgo
para la salud humana. En el recinto donde se ubican los vasos se comprobaran, a diario, los pardmetros
de humedad relativa, temperatura ambiente v concentracién de diéxido de carbono. Cumpliréd lo
establecido en la normativa de aplicacién.

2. En las piscinas climatizadas cubiertas existira, a la vista del publico, un termémetro y un
higrémetro,

TITULOV
Control y organizacién
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CAPITULO I

Autocontrol

Articulo 102. Criterios generales.

_ L. Los titulares de piscinas de uso piblico y uso privado tipo 3A, dispondrén respectivamente,
. de las medidas de autocontrol especificas o de medidas de verificacién para comprobar la adecuacién
de las instalaciones y la 6ptima calidad del agua y del aire de las mismas.

2. Los servicios de inspeccion podran comprobar el cumplimiento de estas medidas, exigiendo
la adopcion de las correcciones técnicas y/o administrativas necesarias.

Articulo 103. Medidas de Verificacién

1. En piscinas de uso privado, se anotaran diariamente los datos siguientes:
— Fecha y hora de muestreo
— Nlmero de baristas

— Temperatura ambiente, humedad relativa y concentracién de diéxido de carbono, en recintos
de piscinas cubiertas

— Temperatura del agua del vaso, en piscinas climatizadas
— Concentracion residual y total del desinfectante utilizado
~ pH

— Agua depurada (en m”)
— Agua renovada (en m’)

— Observaciones: operaciones de mantenimiento v seguridad de las instalaciones asi como las
revisiones, incidencias y fallos del sistema de depuracion, filtrado o evacuacion del agua

. :2, El personal de mantenimiento de la instalacién dispondra de los reactivos homologados,
- instrumental calibrado y conocimientos necesarios, para realizar las determinaciones.

3. Quédarén documentados los controles analiticos del agua y del aire reglamentarios y otros que,
©ensu caso, se hayan realizado.

' .Artjculb 104, Medidas de autocontrol

_ 1. Los titulares de piscinas de uso publico implantardn un protocolo de autocontrol que
- . incluira:
a) las medidas de verificaci6n referidas en el articulo anterior
b) Informacién general sobre los productos quimicos utilizados en el tratamiento del agua y su
procedimiento de filtracién y depuracion. A tal efecto, dispondran de las fichas de datos de seguridad
de los productos y de las especificaciones técnicas de los equipos de filtracién y depuracion instalados.
¢) Medidas de seguridad y buenas précticas.
d) Programa de limpieza y desinfeccién, que garantizard que las instalaciones, equipamientos
y elementos de apoyo, deportivos y ornamentales, sean sometidos a limpieza y desinfeccién periddica.
Todas estas actuaciones quedaran documentadas y sc especificara la periodicidad de las operaciones,
el producto empleado y el responsable de la tarea.
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e) Plan de prevencién y control de plagas, que priorice las medidas preventivas frente a los _
tratamientos quimicos. '
' f) Informacién sobre los procedimientos de gestién de proveedores ¥ Servicios.

2. En caso de detectar situaciones de incumplimiento, se adoptardn las medidas correctoras
_precisas, que quedardn debidamente registradas.

3. El protocolo de autocontrol permanecera en la instalacién, quedando a disposicién del
personal de la misma y de los servicios de inspeccién.

CAPITULO IT

" Personal y Organizacisn.

Articulo 105. Titulacién del personal

L

1. Las piscinas contaran con socorristas y personal sanitario y de mantenimiento, Eqnfonne a
lo indicado en la normativa de aplicacion.

iy
e e
‘H-e-ma -

2. Para el gjercicio de las actividades reguladas en este libro, el personal contard con la
formacioén requerida, debiendo acreditar dlcha cualificacién a los servicios de inspeccién, cuando asi
1o solicite.

TITULO VI
Establecimientos con vasos de hidromasaje

Articulo 106. Condiciones generales.

1. Los establecimientos tipo spa o balneario urbano, que cuenten con vasos de hidromasaje,
con o sin recirculacién de agua, observaran las siguientes prescripciones:

a) El fondo y las paredes de los vasos estaran revestidos de materiales lisos, antideslizantes, de
facil limpieza y desinfeccidn.

b) En los vasos existira un sistema de desagiie a la red de alcantarillado publica, que permita la .
eliminacién rapida del agua y sedimentos. L

¢} La temperatura del agua de los vasos de estas piscinas no podra ser superior a 36 ° C. '

d) Contardn con servicios higiénicos, cuya utilizacién podré ser compartida por el pablico y el
personal, :
e) Dlspondran de vestuarios y duchas para uso exclusivo de los clientes, separados por sexos,
s1 sus usuarios fueran indistintamente hombres y mujeres.

{) La zona de bafio, vestuarios y duchas, dlspondran de suclo antideslizante y de fac1l llmpleza 7
y desinfeccién, s

g) Los establecimientos se encontraran en adecuado estado de mantenimiento y hmp1eza
h) No se podré acceder a la zona de bafio con calzado y ropa de calle. C
1) No estard permitida la entrada o estancia de animales en las instalaciones. ‘
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2. Los establecimientos spa o balneario urbano, que cuenten con vasos de hidromasaje, con
recirculacién de agua, observaran, ademas, lo siguiente:

a) Cumplirdn todos los requisitos relativos a la calidad del agua y del aire, a las condiciones de
almacenamiento y a la manipulacién de productos quimicos, contemplados en este libro.

b) El agua recirculada deberé ser filtrada y depurada por procedimientos fisico-quimicos. En
caso de que haya varios vasos de hidromasaje, cada vaso tendré un sistema de filtracién y tratamiento
quimico independiente, -

c) Se aportard agua nueva en cantidad suficiente para garantizar los parametros de calidad de
ia misma.

d) La adicion de desinfectante o cualquier otro aditivo autorizado, se realizard mediante

-sistemas de dosificacién semiautomatica o automética, salvo emergencia y, en este caso, en ausencia
de usuarios. : '

e) El sistema de depuracion deberd encontrarse en funcionamiento continuo, cuando la
instalacion esté abierta al uso y siempre que sea necesario, para garantizar la calidad del agua.

N f) Estos establecimientos de uso privado o ptiblico contaran con medidas de verificacién o
“autocontrol conforme a lo indicado en el Titulo V de este libro.

B- AGUA DE CONSUMO HUMANO

TITULO 1
Disposiciones Generales

Articuld 107. Ambito de aplicacion especifico del agua de consumo humano.

1. El objeto ¢s garantizar los criterios sanitarios que deben cumplir las aguas de consumo
humano en el punto de entrega al consumidor.

2. El agua de consumo humano cumplira lo establecido en la normativa comunitaria, estatal y
autondmica que le sea de aplicacién.

Articulo 108. Competencias y responsabilidades.

1. Los municipios son responsables de asegurar que ¢l agua suministrada, a través de cualquier
red de distribucién, cisterna o depdsito mdvil, en su &mbito territorial, sea apta para el consumo en el
punto de entrega al consumidor.

2. Para e¢llo ¢l municipio o en su defecto otra entidad de ambito local, tomara las medidas
necesarias para garantizar la realizacion del control de la calidad del agua en el grifo del consurnidor y
la elaboracidn periddica de un informe sobre los resultados obtenidos.
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LIBRO SEXTO
SERVICIOS FUNERARIOS

' TITULO 1
Disposiciones generales

Articulo 109. Ambito de aplicacion especifico.

1. El objeto de este libro es la regulacién de las condiciones técnico-sanitarias que deben
reunir los establecimientos que ejerzan la actividad de servicios funerarios.

2. Quedan excluidos del émbito de aplicacién de esta regulacion, los servicios de cementerios
y crematorios que se regularn por un Reglamento de Régimen Interior.

Articulo 110. Definiciones.

manipulacién y acondicionamiento de caddveres, traslado de los mismos, tanatorio=velatorio,” \
crematorio o cementerio, asi como el suministro de bienes y servicios complementari(gf;'s*para sus .
propios fines. . _
b) Servicio Funerario: Es cualquiera de las actividades que se prestan por uma ‘empresa
funeraria, desde el fallecimiento de una persona hasta su inhumacién o cremacién. {“}" L
_ c) Tanatorio: conjunto de instalaciones funerarias habilitado como lugar de etapa dé ;:?Q"?,déver,
entre el lugar del fallecimiento y el de inhumacién o cremacion, debidamente acondiciNa&do Y
dispuesto para la exposicién y velatorio de cadaveres. Comprende entre otras las tanatosalas p
exposicién y vela previa a la inhumacién o cremacién asi cormo dependencias aptas para la
tanatopraxis, depodsito y conservacion de cadéveres
d) Tanatopraxia: toda préctica mortuoria que permite la conservacién y exposicién del caddver
con las debidas garantias sanitarias. ' '

-

TITULO IT
Condiciones técnico-sanitarias de instalaciones, vehiculos y equipamientos de servicios
funerarios

Articulo 111. Dependencias obligatorias.

1. Las empresas que presten servicios funerarios contaran con local con oficina administrativa
¥, en su caso, zona de atencion al publico y servicios higiénicos.

2. Dispondrén ademas en el mismo local o en edificio separado de:

a) Almacén de féretros y demés material funerario con la capacidad y existencias necesarias
para cubrir la demanda de servicios diarios, sin que puedan estar en otras dependencias?; salvo
exposicién. SR ,
b) Garaje o locales exclusivos para limpieza y desinfeccién de coches finebres, no pudiendo -
ser destinados al estacionamiento de cualquier otra clase de vehiculos.

¢) Garaje para el estacionamiento de coches fiinebres.
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Articulo 112. Condiciones técnico-sanitarias de los coches fiinebres.

1. Dispondran de separacion entre la cabina del conductor y el habitéculo para el féretro, que
contard con un sistema de anclaje con la carrocerfa. Este habitaculo dispondra de sistema de aire
acondicionado independiente y en funcionamiento.

2. Los vehiculos seran utilizados tnicamente para el traslado de cadaveres y restos
cadavéricos, no pudiendo ser utilizados para ningtn otro fin.

3. Los coches fiinebres seran sometidos periédicamente a limpieza y desinfeccién debiendo
registrar dichas operaciones.

Artfculo 113. Condiciones téenico-sanitarias de los tanatorios.
1. Los tanatorios estaran situados en edificios de uso exclusivo o en edificios que

simultaneamente realicen actividades compatibles o complementarias, no pudiendo en ningin caso
existir viviendas en el mismo edificio.

2. En todo caso, observaran las siguientes condiciones en su instalacién:

a) Dispondran de salas-velatorio, que deberdn estar separadas de otras dependencias del
servicio, contando con sistemas de ventilacién y climatizacién independientes. Estas salas se
someteran periédicamente a limpieza y desinfeccién, y en todo caso, siempre que se produzca un
cambio de servicio.

'b) La entrada y circulacién de cadaveres serd independiente de la zona reservada para el
cceso peatonal de visitantes, no pudiendo en ningtin momento invadir una el espacio de la otra.

c) La sala para exposicién de los caddveres estara refrigerada a un méximo de 4°C, con
ventilacién independiente forzada y sin acceso para el piblico.

d) Contara con dependencia especifica de preparacién de cadéveres integrada, como minimo,
con una sala de acondicionamiento estético.

e} Dispondrén de servicios higiénicos para uso publico. Al menos uno de ellos debera ser
accesible para la entrada y utilizacién por personas con discapacidad.

f) Dispondran de aseos con duchas y vestuarios para el personal. Estos servicios higiénicos
estaran dotados de agua potable corriente fria y caliente, inodoro, lavamanos de accionamiento no
manual, jabon liquido y toallas de un solo uso o secadores automaticos.

Articulo 114. Condiciones técnico-sanitarias de las salas de tanatopraxia y acondicionamiento estético.
1. Las paredes y suelos serén lisos, impermeables y de facil limpieza y desinfeccion.

2. Contaran con lavamanos de accién no manual con agua potable corriente fria y caliente,
: -dispositivo de jabon liquido y toallas de un solo uso o secadores automaticos.

3. La iluminacion y ventilacion forzada se ajustaran a lo establecido en la normativa sectorial
1 de ‘aplicacién. En todo caso los sistemas de ventilacién y climatizacion de estas salas serdn
*.+ independientes de las del resto de dependencias.

4. Los reszduos que se generen: en estas practicas deberan ser gestlonados y manipulados de

."
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5. La sala de tanatopraxia dispondra de una mesa de acero inoxidable con toma de agua y
sistema de evacuacion de la misma, asi como de camaras frigorificas para la conservacién de
cadaveres. Los vertidos de la sala cumpliran lo establecido en la normativa de aplicacion.

6. El instrumental o material no desechable, tanto en el manejo del cadaver como en los
equipos de proteccion individual del personal, se someteran a lavado y esterilizacion a vapor, mediante
autoclave con controles de presién y temperatura.

7. Las sustancias y preparados quimicos usados durante estas practicas deberan ser autorizados

para este fin y reunir las condiciones de almacenamiento, envasado, etiquetado y manipulado que
establece la legislacion vigente.

8. Los paramentos, equipamientos y materiales utilizados en estas salas seran sometides a
limpieza y desinfeccién periédica, debiendo registrar dichas actividades.

Articulo 115. Personal y equipamiento.

El personal que realice actividades relacionadas con el manejo de caddveres o restos
«cadavéricos, vestird con ropa y calzado de uso exclusivo, adoptara medidas de proteccion i

necesartas para la manipulacion de caddveres v mantendré en todo momento un adecuado
higiene.

TITULO 111
Condiciones de funcionamiento

Articulo 116. Obligaciones de las empresas.
Las empresas funerarias observarn las siguientes obligaciones:
a) Llevaran un registro de los servicios realizados.

b) Verificarén el cumplimiento de la legislacion vigente relativa a la sanidad mortuoria con
caracter previo a la contratacién del servicio.

c) Prestarén los servicios gratuitos de caracter social que el Ayuntamiento sefiale.
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LIBRO SEPTIMO

PREVENCION, CONTROL DE PLAGAS E INSALUBRIDAD EN INMUEBLES Y
ENTORNO URBANO

TITULO 1
Disposiciones generales

Articulo 117. Ambito de aplicacién especifico para situaciones de insalubridad y control de plagas.

1. Este libro tiene por objeto regular las actuaciones preventivas y paliativas, en casos de
insalubridad y/o presencia de plagas en edificios y lugares de vivienda y convivencia humana,
-entornos publicos y privados, que comprenden operaciones de saneamiento, limpieza, desinfeccién,
desinsectacién, desratizacién y otras medidas de prevencién y control de ammales plaga y/o vectores
por motivo de riesgo para la salud publica.

2. Quedan excluidos de esta Ordenanza los tratamientos realizados con biocidas de uso
doméstico, aplicados exclusivamente en e] &mbito de domicilios o propiedades privadas de uso no
publico.

3. Quedan excluidos de esta Ordenanza los tratamientos fitosanitarios, en aquellas situaciones
en-las que no exista riesgo para la salubridad publica.

/ 4. En situaciones de riesgo especial, emergencia o catastrofe que impliquen potencial riesgo de
i insalubridad y/o plagas, las autoridades sanitarias municipales podran adoptar las medidas especiales
! de seguridad y de proteccién de la salud publica que se consideren oportunas

5. Las actuaciones en espacios de titularidad privada, solo serdn realizados por los servicios
municipales competentes, ¢h gjecucion subsidiaria, cuando concurran circunstancias que conlleven un
riesgo para la salubridad ptblica

* Articulo 118. Definiciones.

_ I. Animal Plaga: Toda aquella especie animal que, por su naturaleza, niimero, localizacién o
‘factores concurrentes, sobrepase el umbral de tolerancia establecido para esa especie, localizacion y
factores ambientales dados, de forma que pudiera suponer un rlesgo para la salubridad publica, ¢l
medio ambiente, el bienestar de la poblacién o ser causa de perjuicio econdmico grave.

s 2. Vector: Cualquier organismo vivo u objeto inanimado que, aun no siendo perjudicial por si
m1smo presente capacidad potencial de vehicular agentes patdgenos causantes de enfermedad para el
i _hombre o animales.

3 Biocida: Preparado de una o més sustancias activas, registrado por la autoridad sanitaria
* competente y destinado a destruir, contrarrestar, neutralizar, 1mped1r la accién o ejercer un control de
.- otro tipo sobre cualquier organismo nocivo, por medios quimicos o biolégicos

¥ 4. Aplicadores de biocidas: Técnicos profesionales cualificados para la utilizacién de
pr“ ctos biocidas mediante autorizacién y acreditacién profesional que al efecto prevea la normativa
“Yigente.

Tfno. 91 678 95 00 - Fax 91 677 18¥1 - http/iwww.ayto-tarrejon.es - SAIC 010




R

Lo 00049 | | | %

5. Empresa de servicios biocidas: Empresa perteneciente al sector publico o privado inscrita en
el registro oficial de establecimientos y servicios biocidas.

6. Sancamiento: Conjunto de medidas ambientales, estructurales ¢ higiénicas, establecidas a - '
efecto de la supresién de las causas de insalubridad y proliferacién de plagas ’

7. Limpieza: Técnicas y procedimientos cuyo objetivo es la eliminacién de restos indeseables-.
y materia orgénica de superficies u objetos, mediante medios fisicos, accién del agua con o sin
adiccion de detergentes.

8. Desinfeccién: Técnicas y procedimientos cuyo objetivo es la destruccidn o reduccion de los
microorganismos presentes en el ambiente, superficies u objctos hasta reducir Ia tasa microbiana por
debajo de los umbrales de tolerancia aceptables.

9. Desinsectacion: Técnicas y procedimientos destinados a la prevencion, deteccidén y control
de poblaciones de insectos y otros artrépodos que puedan suponer un riesgo para la salubridad publica, -
el medio ambiente, el bienestar de la poblacién o ser causa de perjuicio econdmico grave,

10. Desratizacion: Técnicas y procedimientos conducentes a la prevencion, deteccién y contro -
de poblaciones de roedores que puedan suponer un riesgo para la salubridad piblica, ¢l medio
ambiente, el bienestar de la poblacién o ser causa de perjuicio econémico grave

11. Control Integrado de Plagas: Estrategia dirigida a mantener las poblaciones de especies
nocivas por debajo de su umbral de tolerancia preestablecido ¥y que prioriza, integra y combina
medidas de gestion ambiental, minimizando y optimizando el uso de biocidas.

12. Plan de control de plagas: Documento actualizado que incluye los niveles aceptablé-s‘?dé: T
animal plaga, las medidas preventivas, la vigilancia y las actuaciones de control de plagas. .. .

plagas y
recoge informacién técnica correspondiente al anélisis de una situacién de riesgo de plaga y los-
factores ambientales y estructurales concurrentes, sobre los que es posible actuar L

13. Diagnéstico de situacién: Documento que forma parte del plan de control de:

14. Programa de actuacién: Documento que forma parte del plan de control de plagas e
¢l conjunto de medidas y estrategias de actuacién necesarias para mantener los animales plaga® _
vectores por debajo de un umbral de tolerancia aceptable

15. Evaluacién: Documento de seguimiento v andlisis continuado que forma parte del plan de
control de plagas

TITULO 11
Insalubridad en entorno urbano e inmuebles

Articulo 119. Prevencién y control de condiciones de insalubridad. .

1. Todas las parcelas y solares no edificados asi como las edificios, lugares de vivienda y
convivencia humana, incluidas sus zonas comunes, dreas ajardinadas ¢ infraestructuras propias de
servicios, deberan mantenerse limpios y en correcto estado de mantenimiento, evitindose situaciones
de insalubridad. Corresponde al propietario o responsable juridicamente de estos bienes inmuebles
adoptar las medidas oportunas para evitar estas situaciones :
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2. No se podran acumular objetos y residuos en parcelas, solares o en el interior de inmuebles,
de manera que por su haturaleza o volumen, constituyan un riesgo para la salud y seguridad de los
propios habitantes, de las fincas colindantes o de los viandantes.

. . ' r . . . [ -
3. Los inmuebles habitados contardn con un sistema eficaz de eliminacién de residuos
organicos, sistema higiénico de evacuacién de aguas residuales y dispondran de agua corriente en
* cantidad suficiente para un correcto funcionamiento de los sanitarios.

TITULO III
Plagas en entorno urbano e inmuebles

CAPITULO I
Gestion preventiva de las condiciones ambientales que favorecen la aparicién de plagas

Articulo 120, Gestion de parcelas y otros bienes inmuebles.

1. Todas las parcelas y solares no edificados asi como las edificaciones, lugares de vivienda y
convivencia humana, incluidas sus zonas comunes, 4reas ajardinadas e infraestructuras propias de
servicios, deberdn mantenerse limpios y en correcto estado de mantenimiento, evitando generar
riesgos de entrada, atraccién o proliferacién de plagas. Corresponde al propietario o respcnsable
juridicamente de estos espacios y entornos adoptar las medidas oportunas para evitar estas situaciones.

2. No se podrén acumular objetos y residuos en parcelas, solares o en el interior de inmuebles,
de manera que por su naturaleza o volumen, constituyan un factor de proliferacién de plagas.

3. Las edificaciones e instalaciones, piblicas y/o privadas, incorporardn en su disefio y
mantemmlento criterios y medidas de prevencién para el control de plagas. Los sistemas de
saneamlento y de alcantarillado seran conservados de manera que se impida el acceso de plagas al
mtenor de los inmuebles.

4. Las comunidades de propietarios, en casos de aparicién de plagas, adoptaran un plan de
control integrado de plagas, que deberd estar a disposicion de los servicios técnicos municipales
. competentes.

Articulo 121. Gestidn de residuos y alimentacion de animales

1. Queda prohibido el deposito de residuos sélidos urbanos, fuera de los contenedores y/o de
forma diferente a la establecida en la normativa aplicable. En especial sc tendré especial precaucion en
ewtar que las especies de animales plagas entren en contacto con los restos organicos.

2. Queda prohibido el depdsito de residuos sélidos inertes en lugares no autorizados y/o de
forma diferente a la establecida en la normativa aplicable

Co 3. Queda prohibido el deposito o abandono de mobiliario o enseres infestados por plagas.

; 4 Queda prohibido el suministro de alimentos a animales susceptibles de convertirse en
1ag s;.en espacios piblicos. Unicamente se permitird esta accién dentro de los trabajos de control de
poblaélones que estén autorizados y controlados por el Ayuntamiento, a través de empresas o personal
deb1damente autorizado
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5. En episodios de plagas las autoridades podran obligar a los propietarios o responsables -
Juridicamente, a retirar los recipientes de alimentaciém, permanente de animales domésticos o de
explotacion, limitando el acceso a los mismos a especies de animales plagas.

Articulo 122. Gestion de vertidos liquidos y depésitos de agua.

1. Debera disponerse de un sistema eficaz de evacuacién de vertidos liquidos en los inmuebles
que garantice unas condiciones de salubridad adecuadas, y que evite la proliferacién de especies
plagas. Quedan prohibidos los vertidos incontrolados de aguas residuales.

2. Los depdsitos, almacenamientos o reservorios de aguas de consumo, recreo, [luvia o ricgo,
temporales o permanentes deben ser objeto de vigilancia por parte de sus propietarios 0 personas
juridicamente responsables, y sometidos a un mantenimiento adecuado a sus usos de forma. que se
evite el desarrollo o proliferacién de especies plaga v/o vectores, tales como mosquitos u otros
insectos hematéfagos.

Articuto 123. Gestidn de obras publicas y servicios de infraestructuras subterraneos y aéreos.

1. En los casos de obras pblicas o privadas que supongan generacién de residuos sélidos
inertes, movilizacion de terreno y/o afecten al sistema de alcantarillado municipal, ¢l responsable de
las mismas deber4 adoptar, con caricter previo a su inicio, un plan de control de plagas basado en los |
principios 'del control integrado de plagas, que deberd estar a disposicién de los servicios técnicos
municipales competentes,

2. Los titulares o gestores de instalaciones de servicios subterrdneos, o aéreos como red de
saneamiento, garajes, conducciones de agua, telefonfa y cableado optico ¢ eléetrico, antenas entre
otras, deberan adoptar criterios de prevencién de plagas en sus planes de trabajo, asi como colaborar
en los planes de control de plagas municipales.

Articulo 124. Entrada de mercancias. %f A
L w
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Los responsables o gestores de actividades econbmicas que introdujeran mercéﬁglas enel .

municipio, deberdn adoptar medidas especificas de prevencién y control de plagas, qug:alcanzardn
tanto a las mercancias como a los medios utilizados para su transporte y almacenamiento. £ .-

Articulo 125. Gestion preventiva de animales plaga y vectores.

.
1. Los animales plaga que supongan un riesgo sanitario cn espacios publicos o un“ihso_dﬁ:_;

diseminacion de vectores, serdn objeto de control por las autoridades municipales. '

2. Los propietarios o responsables juridicos, de las edificaciones e instalaciones deberan
adoptar medidas preventivas y, en su caso, de control de aves plaga. En los supuestos de
nidificaciones, seran responsables de gestionar ¢l saneamiento de las zonas afectadas.

3. BEn el caso de avisperos o colonias de abejas ubicados en propiedades privadas,
correspondera al propietario o juridicamente responsable, gestionar su retirada o eliminacién. La
autoridad municipal podr4 requerir la retirada o eliminacién urgente por personal cualificado. En el
caso de abejas se empleara siempre que sea posible, técnicas apicolas para su retirada y traslado en los
términos establecidos por la normativa vigente. ' '
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4. En el caso de presericia dé fermitas en edificaciones, el propietario o juridicamente
~tesponsable, deberd adoptar las medidas necesarias para su control debiendo comunicar dicha
circunstancia a los servicios técnicos municipales

5. La aparicién de nuevas especies de animales plaga debera ser comunicada a los servicios
técnicos municipales

6. Las autoridades municipales podran obligar a los propietarios o juridicamente responsables
de instalaciones, inmuebles y/o espacios publicos o privados a adoptar las medidas de control
- medioambiental necesarias para eliminar focos de cria o de atraccién de especies plaga, en especial de
cuando se trate de vectores zoondticos.

7. Los titulares de inmucebles y responsables de transportes de mercancias deben cumplir la
normativa en vigor sobre las medidas para evitar la dispersién de plagas y vectores, para lo cual el
Ayuntamiento actuard dentro de sus competencms en colaboracion con las autoridades autonémicas o
estatales

CAPITULO IT
Plan de Control de Plagas

Articulo 126. Diagnostico de situacién, programa de actuacion y evaluacién

1. Con cardcter previo, toda intervencion de vigilancia y contro! de plagas, realizada en el
ambito de aplicacion de esta regulacién, requerira la realizacién de un diagnéstico de situacion, como
‘parte del plan de control de plagas que estard a disposicién de los técnicos de la inspeccién municipal.

2. El diagndstico de situacién contendrs la siguiente informacién:

a) Identificacién del animal plaga y /o vector objeto de control

b) Localizacién espacial y detallada del problema

c) Factores ambientales y estructurales concurrentes, en orden de relevancia

d) Estimacién de la gravedad de la infestacién y riesgo de extensién del episodio

¢) Medidas preventivas y correctoras propuestas.

1) Evolucién y seguimiento del proceso

g) Tratamientos biocidas previstos si se estiman necesarios, normas de seguridad aplicables y
restricciones de aplicacion

3. El programa de actuacion, tras el andlisis obtenido mediante el diagnéstico de situacion,
determinara la secuenciacion temporal de la medidas propuestas e incluird los procednmentos de
comumcac:lon y educacién sanitaria de los usuarios de las instalaciones.

.~ 4. El documento de evaluacién deberé proporcionar informacién sobre grado de cumplimiento
del programa de actuacion, efectividad de las estrategias de control y posibles efectos adversos de la

- " “aplicacion del programa

CAPITULO III
Aplicacion de biocidas

L Agt'ié'iilo 127. Normativa de aplicacién en tratamientos y productos biocidas
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Se aplicard en cada momento la normativa en vigor relativa a procedimientos, productos,
tratamientos, autorizaciones, capacitacién de los profesionales aplicadores de tratamientos y aplicacién
de biocidas asf como los manuales de buenas practicas establecidos por normas de calidad o UNE -

Articulo 128, Restricciones en la utilizacién de biocidas,

1. Las operaciones de prevencién y control de vectores mediante la utilizacién de biocidas

fuera del ambito doméstico, tnicamente podrén ser realizadas por empresas de servicios biocidas -

registradas, exclusivamente por aplicadores debidamente cualificados segln normativa y se utilizardn
biocidas registrados por la autoridad competente, con las medidas de precaucion y seguridad
especificadas en cada caso.

2. La aplicacién de productos biocidas en espacios ptiblicos abiertos, observara los criterios de
seguridad previstos para ¢l uso de cada biocida. Se debers proceder a sefializar las zonas tratadas.

3. En el caso de utilizacién de rodenticidas, en espacios pulblicos abiertos, se ubicaran los.
cebos en lugares inaccesibles especialmente para nifios y animales domésticos, utilizando portacebos
de seguridad especificos para este uso y adecuados a los requenimientos de seguridad del entorno
donde se localicen y que ademés irdn correctamente identificados y preferiblemente anclados.

4. Las aplicaciones que utilizasen dispositivos gencradores de acrosoles en espacios publicos
abiertos, deberan ser objeto de una planificacién especial para evitar todo riesgo de exposicién a los
ciudadanos

5. Queda prohibido el vertido o depésito en fachadas, via publica o espacios publicos, de
biocidas o sustancias quimicas utilizadas como repelentes, entre otras las que contengan azufr '
personal no cualificado sin la correspondiente autorizacién administrativa. ;

6. La gestidn de restos de biocidas o sus envases debe realizarse tal Y como €
normativa vigente para residuos de esa naturaleza., quedando prohibido el vertido de los
red de saneamiento o su incorporacién al resto de residuos sélidos urbanos.

Articulo 129. Principios basicos en la aplicacién de biocidas.
L

1. La utilizacion de biocidas para el control de especies plagas debe formar parte"'\"w las~

actuaciones recogidas en un plan de control de plagas y justificarse su necesidad mediante 5~

realizacion de un diagnéstico de situacién previo.

2. La eleccién de un plaguicida debe razonarse de forma que su utilizacién impligue la mayor
efectividad con el menor riesgo de exposicién para los aplicadores, usuarios, animales y entorno
natural. Para lo cual se tendrd en cuenta toxicidad del compuesto, plazo de seguridad, forma de
presentacién, método de aplicacién y en general todos los parametros que puedan influir en el riesgo
de exposicidn.

3. Una vez finalizado ¢l tratamiento de control de plagas, la empresa actuante expedira un
certificado de servicio, firmado por el responsable técnico y el aplicador actuantes.

DISPOSICION TRANSITORIA

86




werar T L

b

v wEL A . PI M 1 1
Ayuntamiento de THERY k2 28850 Torrejon de Ardoz

{ TORREION DE ARDOZ

C.LF.: P-2814800F
N Registro Entidades Locales
01281489

La presente Ordenanza sc aplicar, en su totalidad, a todos los establecimientos objeto de la
misma que en el momento de su entrada en vigor no dispongan de la preceptiva Licencia de Apertura.

Los establecimientos objeto de la presente Ordenanza que dispongan de Licencia de Apertura
en vigor o en tramitacion dispondran de un plazo de seis meses para adaptar su funcionamiento a la
misma y de un plazo de dos afios para adaptar sus instalaciones de la forma prevista en Ia presente
normativa.

En los supuestos de Cambio de Titularidad o de Ampliacion de Actividad, dispondran de un
plazo de seis meses a partir de la fecha de solicitud de dichos tramites para el cumplimiento total de

las disposiciones de la presente Ordenanza,

DISPOSICION FINAL

De conformidad con lo dispuesto en el articulo 70 de la Ley 7/85 de 2 de abril, Reguladora de
las Bases de Régimen Local, Ia presente Ordenanza entrard en vigor a los 15 dias de su publicacion

integra en el Boletin Oficial de la Comunidad de Madrid.”

FUERA DEL ORDEN DEL DiA .- y conm caricter de urgencia que es aprobado por
unanimidad, se aprueba igualmente por unanimidad, la mocién del Concejal Delegado de
Empleo, Hacienda, Sanciones y Universidad, que dice, literalmente, lo siguiente:

“Vista la relacién de facturas F/2015/40 por importe de 1.075.361,99 € de facturas, asi como el
informe de Intervencién de fecha 16 de Abril de 2015, en uso de las atribuciones conferidas por la
legislacion vigente,

SE PROPONE a la Junta de Gobiemo Local, la adopcién del siguiente acuerdo:
- Aprobar el reconocimiento de obligaciones por las facturas contenidas en la relacién
[/2015/40, por importe de 1.075.361,99 € de facturas.

Torrejon de Ardoz a 16 de abril de 2015. EL. CONCEJAL DELEGADO DE EMPLEO,
HACIENDA, SANCIONES Y UNIVERSIDAD. Fdo. Ignacio Vaquez Casavilla.”

No habiendo mds asuntos para tratar, por el Sr. alcalde se levantd la sesién a las diez horas ¥
veinte minutos, de todo lo cual, como secretario, doy fe.
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